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Organizator
Villa Vino Raca a.s., Pri vinohradoch 2, 831 06 Bratislava

Ciel'sutaze

Cielom sutaze je podpora Frankovky modrej, ktord ma z hladiska tradicie a obluby v
stredoeurdpskom regidne vynimocné postavenie a propagacia ruzovych vin, ktoré sa v
poslednejdobe tesia rastucej oblUbenosti Coraz SirSej verejnosti.

Délezité datumy

Zaslanie prihlasok a odber vzoriek
do 17.5.2013

Odborna degustacia

23.5.2013 0 8,30 hod

DruZstevny dom

Vyhlasenie vysledkov

13.9.2013 0 14,00 hod, Druzstevny dom
Verejna degustacia pri prileZitosti Racianskeho Vinobrania

13.-14.9.2013 o 14,00 hod
Druzstevny dom

Dorucenie prihlagok a vzoriek

Prihlasovaci poplatok je 10€ za kazdu prihlasenu vzorku vina. Vzorku tvori 6 ks flias
véetkych objemov. Uastnicky poplatok je potrebné uhradit do 17.5.2013 na &islo Gétu
1115723254/0200. Pre spravnu identifikdciu prosim uved'te variabilny symbol I€O a $peci-
ficky symbol 1404. Doklad o zaplateni treba preukazat pri dodani vzoriek. Platit je mozné
aj v hotovosti pri odovzdavani vzoriek. Vylctovacia faktura Vam bude zasland postou.
Dodané vzorky sa stavaju majetkom organizadtora a v pripade zaujmu organizatora sa
vyrobca zavazuje predat organizatorovi 12 fliad zo sutaznych vin za cenu do 7,- €/flasa,
ktoré budu pouzité na verejnej prezentacii vin.

Kazda vzorka musi byt oznaéena nasledovne:

a) meno vyrobcu a nazov vina

b) kategéria (F1 Frankovka suchd, F2 Frankovka ruzova, F3 ruzové vina vsetkych odrod,
F4 Frankovky ostatné (polosuché, polosladké, sladké)

c) ro¢nik

d) privlastok

e) obsah alkoholu

f) obsah cukru v g/l



Kategérie
Do sutaznej degustacie zasielajte vina vyrobené v stlade s platnym zdkonom o vinohrad-
nictve a vinarstve, zatriedené podla nasledovnych kategérii:

Oznacenie Kategoria Zvyskovy cukor Obsah Frankovky modrej
F1 FM cervené suché >85%
F2 FM ruZové suché, polosuché, polosladké >85%
F3 ruzové ostatné suché, polosuché, polosladké nezélezi
F4 FM ostatné polosuché, polosladké, sladké > 85 %

Miesto dodania vzoriek

Villa Vino Raca a.s., Pri Vinohradoch 2, 831 06 Bratislava tel: +421 918 800 314 p.Gajdosik
Zberné miesto pre CR:

Lipera s.r.0., Podivinska 1470, 691 02 Velké Bilovice, v prac. dni 7,30 — 17,30 hod

Hodnotenie

Vina sa budd hodnotit stobodovym systémom medzinarodnej Gnie enolégov v patélen-
nych komisidch vratane predsedu komisie. Pocet dosiahnutych bodov vzorky vina bude
aritmetickym priemerom bodov udelenych hodnotitelmi, pricom predseda komisie ma
pravo na vyluc¢enie maximalne dvoch krajnych hodnét, ktoré nebudu zaratané do celkové-
ho priemeru. Medaily budu priznané 30%-tam hodnotenych vin. Vyber Sampiéna a
viceSampidna kategodrie F1 sa uskutoc¢ni po ukonceni hlavnej ¢asti degustacie vo findlovom
kole. V tom bude sutazit 10 najvyssie hodnotenych Frankoviek, pricom z kazdej komisie
postupuju do findlového kola minimalne 2 najvyssie hodnotené Frankovky. Na findlovom
hodnoteni sa zucastnia predsedovia komisii a vylosovani hodnotitelia a vysledné poradie
hodnotenych vin sa urci taktiez pomocou stobodového systému medzindrodnej Unie
enolégov bez Skrtania krajnych hodnét. Titul Sampidna a viceSampidna v kategériach F2 az
F4 bude udeleny na zéklade vysledkov z prvého kola degustacie. Podmienkou pre udelenie
titulu Sampidna a viceSampidna v danej kategérii je icast minimélne 10 sdtaznych vin v
danej kategorii. V pripade dodato¢ného zistenia, Ze prihlasena vzorka nezodpoveda sStatu-
tu prehliadky, organizator si vyhradzuje pravo diskvalifikovat vzorku a odobrat pripadne
ziskané ocenenie.

Sutaz je nominacnou sutazou Narodného Saldénu Vin Slovenskej republiky 2013, preto
vsetky vzorky musia splnit okrem podmienok tohto $tatitu aj podmienky Statitu NSV SR,
inak nebudi nominované do sutaZze o umiestnenie v NSV SR 2011

Prezident sutaze Prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.

Garant za NSV SR Ing. Vladimir Valenta
Ocenenia

VELKA ZLATA medaila 92,00 — 100,00 b

ZLATA medaila 88,00 — 91,99b

STRIEBORNA medaila 84,00 — 87,99b

BRONZOVA medaila 80,00 — 83,99b

Prihlasku a Statut sutazZe si moZete stiahnut aj na adrese:
www.villavinoraca.sk
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