Statut

7. roéniku Galerie rulandskych vin Ceské republiky 2013 v Kyjové

1. Poradatel soutéze

Prehlidka je organizovana Cechem kyjovskych vinafi ve spolupraci s méstem Kyjovem,
pod zastitou starosty meésta Mgr. Frantiska Lukla a s podporou Vinaiského fondu CR.

2. Uréeni soutéze

Soutéz je oteviena pro tichd vina odridy Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Rulandské
modré a Chardonnay. Soutéz je vyhlaSena pro vina zemskd, jakostni a jakostni
s ptivlastkem. Vina piihlasena do soutéze musi odpovidat Zakonu o vinohradnictvi a vinafstvi
¢. 321/2004 Sb., v platném znéni (dale jen zakon) a souvisejicich piedpisi Evropskych
spolecenstvi.

3. Podminky soutéze

Ugastnit se mohou domaci i zahraniéni vyrobci vina, ktefi splnili podminky tohoto statutu.
Soutézici poskytne 3 lahve o objemu 0,75 | (vpfipadé mensiho objemu 4 lahve)
do vlastnictvi organizatora pro potieby senzorického posouzeni. Vystavovatel, ktery ziska
oceneéni ,,gampion odrudy*, ,,éampion Galerie rulandskyeh vin“ nebo nékterou
ze zvlastnich cen se zavazuje, ze pro ucely vystavy proda potadateli 3 lahve za 100 K¢/kus.
SoutéZ neni limitovana mnoZstvim vina ve vlastnictvi vyrobce.

Ptihlasovatel vyplni pfihlaSku do soutéZe soucasné s predani vzorkt nejpozdéji do 29.7.2013.
Poplatek za jeden soutézni vzorek je 100 Ké / 4 EUR.

Ptihlasit vzorky je mozné on-line, po registraci v systému Elwis Narodniho vinaiského centra:
http://www.elwis.cz,

ptipadné vyplnénim registraéniho formulafe (ke stazeni na www.cechkyjovskychvinaru.cz) a
zaslanim na adresu info@cechkyjovskychvinaru.cz.

Uhrada poplatku na Giéet organizatora:

1388866349/0800, pro zahrani¢ni dodavatele IBAN CZ 46 0800 0000 0013 6349
jako variabilni symbol uvadéjte IC vasi firmy.

Pti odevzdani vzorki doloZte platbu pfihlasovaciho poplatku.

Cech kyjovskych vinaiti neni platcem DPH.

4. Kategorizace vin

Vina budou klasifikovana a zatfidéna a senzoricky posouzena dle nasledujicich kategorii
podle specifikace:

a)  Vina sucha a polosucha (0 — 12 g/l zbytkového cukru).

b)  Vina polosladka (nad 12 — 45 g/l zbytkového cukru).

C)  Vina sladka (nad 45 g/l zbytkového cukru).

d) Klarety, rosé a cuvée s uvedenych odrid bez ohledu na zbytkovy cukr.
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5. Prihlaska do soutézZe

Ptihlaska obsahuje identifikaci minimalné s témito udaji:
obchodni nazev vina

odrada, resp. cuvée

jakostni zafazeni podle vinaiského zakona

ro¢nik sklizné

vinafska oblast, podoblast, ptipadné obec a vinicni trat’
kategorie

obsah zbytkového cukru (g/l)

Cislo Sarze

objem alkoholu (% obj.)

objem lahve

firmu nebo jméno vystavovatele a kontakt

VVVVVVVVYYY

6. Dodani vzorku
Sbérna mista v CR:

= kancelai CZS, Komenského 548, Kyjov dne 23.7. a 26. 7. od 8 — 17 hodin

* Narodni vinaFské centrum Valtice jen vpondéli 22. 7. a 29. 7.
od 8 — 15 hodin nebo natel.: 602 470 261 pan Babisz po dohod¢

= Kyjovska vinotéka, Svatoborska 26, Kyjov od 22. 7. do 29. 7.
od 13 — 17 hodin

* Vino Blatel, a. s. Blatnice pod Svat. Antoninkem dne 22 7. do 26. 7.
od 10 - 15 h.

=  FrantiSek a Hana Madlovi, Velké Bilovice dne 22. 7. do 26. 7 od 8 — 15 hodin

» Ing. Jarec FrantiSek, Havlickova 11/12 Lanzhot, tel: 602779256;
dne 22.7. do 26. 7.

= Rastica Jifi, Buchlovice 301, tel: 737285111 dne 22. 7. do 26. 7.

= Lubo§ Oulehla, Nové Bramice 39, Dolni Kounice, tel.: 603834 166;
dne 22. 7. do 26. 7.

Sbérna mista pro Slovensko:
»  Vinafstvi Masaryk, Skalica, ve dnech 22. - 27. 7.
= Vinafstvi Janousek, s .r. 0. Pezinok 79, od 22. 7. — 26. 7.
=  Vinafstvi Mrva\Stanko, Ore$ianska 7/A, Trnava od 22. 7. — 26. 7.

Svoz vzorku ze Slovenska bude v pondéli 29. 7. 2013

7. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne v sobotu 3. srpna 2013 v 10 hodin v prostorach Klvanova gymnazia
v Kyjové.
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8. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinatd i odborné vefejnosti. Nevhodné a nesluiné
chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora miize byt diivodem k nepfipusténi k hodnoceni,
popiipadé k vylouceni z hodnoceni. Komise jsou péti¢lenné. Hodnoceni kazdé komise tidi
predseda. Clenové komise musi mit platné senzorické zkousky SZPI nebo degustatorské
zkousky podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni predsedy se zapocitava
do celkového hodnoceni. Nejvyssi a nejnizsi hodnoceni neni brano v potaz a vysledna znamka
je pramérem zbyvajicich hodnoceni v komisi.

9. Predseda degustacniho vyboru

Komise pracuji pod dohledem pifedsedy degustaéniho vyboru, kterého urcil Cech kyjovskych
vinaifi a ktery nehodnoti. Odborny vedouci hodnoceni feSi pifipadné spory
a nejasnosti vzniklé pii hodnoceni. Dohlizi na dodrZovani statutu a nestrannosti.

10. Podminky hodnoceni

= mistnost svétld, dobie vétratelnd o teploté 18 — 22° C, zajisténd proti vnéjSim vlivim;

= degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.1.V.;

= u pfedkladanych vzorki bude zajiSténa anonymita;

= potadijednotlivych vzorkti odpovida pravidliim hodnoceni;

= teplota predkladanych vzorkt bude 10 — 12 °C u RM 16 — 18 °C;

= degustator ma k dispozici seznam piedkladanych vzorkll s uvedenim evidencniho Cisla
vzorku, ro¢niku a odrudy;

= degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek. Listky, které
pro piipadné podezieni na mozné nesrovnalosti pii hodnoceni, budou archivovany po
dobu 3 let;

= komise pracuje v dobé od 10 do 12 hodin a od 14 do 16 hodin piipadné piestavky urci
piedseda degustacniho vyboru.

11. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou hodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enologu.

12. Udélovani jednotlivych ocenéni

Sampionem ,,Galerie rulandskych vin® se stane vino, které ziskalo nejvice bodd. V piipadé
vice vin se stejnym poctem bodl, bude vybran pouze jeden Sampion. Totéz plati o
sampionech jednotlivych odrid.

Vina ohodnocena vrozmezi 80 bodi a vice obdrzi zlatou medaili, maximalni pocet
udélenych zlatych medaili je vSak 25% z celkového poctu vin v jednotlivych odriidéach, to
znamena, ze bodové hodnoceni pro udé¢leni zlaté medaile se muze podle tohoto pravidla
zmenit.

Ostatni hodnocena vina budou uvedena v katalogu véetné vysledného hodnoceni degustacni
komise.
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Potadatel si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci samolepek s logem Galerie rulanskych vin
v CR® (dale jen GRV) pro vina ocenénd medaili. Oznaceni lahve medaili bez loga GRV
spole¢né se slovnim udajem na obalu vina, ve kterém je uvedeno, Ze vino ziskalo ocenéni na
GRYV, je povazovano za porusSeni statutu vystavy. Pofadatel garantuje cenu medailicek
do 2 K¢.

13. Diplomy a ceny

- Diplom obdrzi vina, ktera ziskala zlatou medaili.

- Sampion 7. roéniku Galerie rulandskych vin v CR, nejvyse hodnocené vino bez
rozdilu odridy

- nejvyse hodnocené¢ Rulandské bilé

- nejvySe hodnocené Rulandské Sedé

- nejvyse hodnocené Rulandské modré

- nejvySe hodnocené Chardonnay

- Cena za nejlepsi kolekci vin, 4 vzorky zastoupené minimalné ve tfech odrudach, do
hodnoceni se zapocitavaji 3 nejvyse hodnocena vina

- Nejlépe hodnocené sladké vino kategorie c), odst.4, bude-li ptihlaseno alespon 10
vzorkll vin v této kategorii

- Sampion rosé, cuvée, klaret, bude-li piihlaseno alespoii 20 vzorki téchto vin

-V jednani je dale ud¢leni zvlastnich cen vyznamnych politickych osobnosti (prezident
CR, hejtman JMK starosta mésta Kyjova a dalsi)

- Kazdé vino mtze obdrzet pouze jednu mimotadnou cenu

14. Vystava
Vefejna vystava se kond vsobotu 10. srpna 2013 od 13-ti hodin ve sportovni hale

Klvanova gymnazia v Kyjové, vchod z ulice Komenského, vpravo od hlavniho vchodu.
V 15 hodin probéhne slavnostni vyhlaseni vysledkl, pfedani cen a diplomt ocenénych vin.

Strana4z 4

Cech kyjovskych vinaii, Komenského 548/21, 697 01 Kyjov, www.cechkyjovskychvinaru.cz




