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Uvod do degustace vina
s docentem Balikem

Stit se profesionilnim degustatorem znamena spoustu usili a zkuSenosti, klidné
nervy a vrozeny talent. Tak by se dal shrnout hlavni poznatek z jednodenniho
degusta¢niho kurzu, ktery nékolikrat roéné pofadd Ndrodni vinaiské centrum ve
Valticich. V reprezentativnim sile zdmku si kazdy mize vyzkousSet, jak citlivé ma
smysly. Ze srpnového terminu pfinasime nasi reportaz.

¢tvrtek osm rano a na sto-
e lech stoji jak vojaci v Fadach
bezvadné vyrovnané skle-

nice, Je jich vidy osm na kazdé misto.
Dopliiuje je odatka s nakrajenou vekou
a doprovodné materialy. Kapacita kur-
zu je maximalné vytizend, piihlasilo se
t¥icet lidi. Pro dvé pomocnice to zna-
mena spoustu prace, Nejdfiv nachystat
spoustu skla a pak se také pribéiné sta-
rat o dolévani vzorkl. Po akademické
étvrthodince se slova chopi Josef Balik.
Nejprve se obecné srovnava postave-
ni Ceské republiky ve vinafském svéte,
kde se podle néj, co do jeho produkce,
kréi na spodnich pfickdch ve srovnani
s vyrobou piva. ,Kdybychom nage pivo
vafili z vody jezera Balaton, tak ho za
rok vypijeme,* dava k dobru zertovny
pfimér. Riznymi postiehy s vlastniho
zivota, historkami, vtipy a paradoxy pak
zpestiuje cely seminaf. Vzapéti dodava,
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7e vino ma u nas ve srovnani s pivem
a lihovinami vyjimeéné postaveni, co
do pravnich poZadavkd na jeho kvalitu
a autenticitu i ohromného nartistu po-
pularity.

Po teoretiétdjsi ¢asti prichazi rychle
¢ast prakticka. Hned ze za¢atku Balik vy-
svétluje, jak zachazet se sklenici. Vidy se
naléva maximalné do jedné tretiny. Cim
lepsi vino, tim vétsi sklenice, protoZze ji
dokiZou vyplnit svoji vini,* vysvétluje.
Ukazuje také, jak se ma spravné driet, aby
se neumatlala, vino nezteplalo a soucasné
méla dostate¢nou stabilitu.

A bli#{ se prvni ochutnavka. Vino to
ale jest& nebude. Docent Balik se svy-
mi asistentkami pfichystal fadu vzorkd
vody s piichutémi. Hoika, sladka, kysela
a slana jsou obecné znamé, ale o chuti
umami slySeli asi jen znalci. T tu musi
degustatofi bezpeéné rozeznat. Pfipo-
dobnuje se sufenym rajéatiim a houbam,

Maggi, bujoniim ¢i vyzralym syrim. Nej-
16281 je to kazdopadné s hotkymi chu-
témi. Nékdy trva aZ dvacet vtefin, nez
se vjemy z nich v mozku patfitné spo-
ji. Soudé podle zamyslenych tvaii, 0,19
gramu kofeinu v litru vody skute¢né di-
kladné provéfilo jazyky a mozky vétsiny
ptitomnych. Kazdopadné tfetina popula-
ce toto mnoZstvi nedokaZe zaznamenat
vitbec a s degustatorstvim se mtZe rov-
nou rozloucit.

Specialni chuté jsou také svirava a ko-
vova. O tézkém udélu degustatorti a je-
jich provéiovani hovoii Josef Balik se
zvlastnim zaujetim. Je také jednim z nich
a ma bohaté zkusenosti i ze zahrani¢nich
soutéii. Poprat se s desitkami vzork
a rychle je vyhodnotit zvladne malokdo.
Degustatory, kteff ¢asto chybuji, kromé
provérek odhali také soutéZni systémy,
které sleduji a vyhodnocuji kazdého de-
gustatora.
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»YIno je nejsoutézivéjsi komodita. Ni-
kde jinde nemate tak velky rozdil mezi
vitézi a poraZenymi. U piva se uvadéji jen
nejlepsi pozice, ale kdy% vase vino v sou-
tézi propadne, vi to kazdy a také to pociti
na svém byznysu. TakZe chapete, jaké jsou
na degustatory kladeny naroky,* upozor-
fuje Balik na specifikum vinafstvi.

Dal se pak vénuje chutové alchymii.
Nékteré chuté se totiZ navzajem syner-
gicky podporuji, jiné zase potlaéuji. Za-
timco sland zvyraziuje sladkou, taniny
naptiklad u éervenych vin zvyraziuji ky-
selost. A to uz také pfichizi prvni ochut-
navka vina, U¢astnici maji sefadit étyfi
vzorky hilého vina podle sladkosti a étyfi
cerveného podle sviravosti. Lidé krouzi
sklenicemi, ¢ichaji, ochutnavaji a délaji
si poznamky. Ti bez odvozu odplivavaji
dousky do nadobek. ,Kdyz fidim, také
musim odplivavat. Obecné je to lepsi,
protozZe zistavate ve formeé i ke konci de-
gustace. Mam odzkousené, ze neZ si dam
po soutézi kafe a dojdu na parkovisté,
jsem ¢isty, nenadycham,” tika Balik. Sou-
¢asné ale vzkazuje degustatordm, ktef
byli vZdy zvykli vino polykat, at sviyj zvyk
nemeéni. Zbyte¢né by se tim znervoziova-
li a pFichazeli o tolik potfebnou vnitini
vyrovnanost,

Pak u# nasleduje jedna degustace za
druhou. Pomocnice kmitaji, co to da, lidé
rychle vymyvaji sklenice, délaji si zapis-
ky a napjaté ¢ekaji na vvhodnoceni. U tfi
vzorkd je stejnd odriida, ale do jednoho je
pfidana kyselina citronova, U dalsich tii
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vzorki je dvakrat odriida stejna a je tfeba
rozpoznat tu tfeti, odlidnou. Kazdy svij
jazyk a nos otestuje do sytosti.

Pak si na chvilku od vina vsichni od-
pocinou. Po sile koluje 21 lahvi¢ek s chu-
macky vaty, které obsahuji 21 vini. Od
¢okolady pfes jahody a rtzné druhy ko-
feni aZ po kouf a pliserl. Ve opét zavrsi
vyhodnoceni. Vétsina zvladne rozpoznat
okolo deseti vini. U senzorickych zkousek
by zdaleka neuspéli. Ale jak poznamena-
va docent Balik, je to kromé talentu také
o tréninku.

Seminaf zakonéuje ochutndvka fady
vin, jako kdyby se véichni proménili v de-
gustatory na soutézi. Vypliauji tabulky,
udéluji body a pak spolu s pfednisejicim
o kvalitach & slabindch vzorki diskutuji.
Postupné se kromé $pickovych a prameér-
nych vzorki objevuji riizné vady. Poznat
mysinu, sirku, korek nebo mlééné kvaseni
patii k béZnym tikoliim na viech soutéZich,
ale i pfi zat¥idovani vin na SZPI v Brné.
Takova vina by se neméla k zakaznikiim
vibec dostat. Josef Balik po nich viak pa-
tra jako po vzacném pokladuy, aby je mohl
predvést studentiim a d¢astnikim kurza.

Opravdu dobrym ervenym vzorkem
odpoledne kolem paté seminaf konéi. Ti,
kdo plivali, mifi ke svym autiim, ostatni
jsou o poznani veselejsi. VSichni za sebou
maji desitky rlznych vzorki. Byl to pifjem-
ny a zajimavy posledni stpnovy ¢tvrtek. PH-
padni zajemci najdou terminy a mohou se
piihlasit na strankach vinarskecentrum.cz
v zaloZce kurzy a seminafe. B
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