E@ VINO BOJNICE 2014

BOJNICE 14. rocnik sutfaze s medzinarodnou ucastou

\'\ROJ)Y

G VINUM BOJNICE

STATUT SUTAZE ,VINO BOJNICE 2014"
konanej da 17.05.2014

,VINO BOJNICE 2014“je Strnasty ro énik sitaze vin s medzinarodnou &ast’ou.
Zarovei je jednou z nomin&nych sirazi pre Narodny saldn vin Slovenskej republiky 2014.

Organizaény vybor:

Prezident sitaze: Prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.
Odborny garant za NSVSR: JUDr. Igor Mancel

Odborny garant za usporiadatéd’a: Ing. Roman Janousek
Hlavny organizator: Ing. Cubo$ Babarik

Manazér siraze: Monika Kostélovéa

Sutazné kategorie a limity obsahu zvySkového cukru:

BS - biele suché vinal(— 4g/l) BPS - biele polosuché a polosladké vind-{ 45 g/)
RS - ruzové suché vinad(— 4g/l) RPS - ruzové polosuché a polosladké vind« 45 g/)
CS -&ervené suché vinaQ — 4g/l) CPS -&ervené polosuché a polosladké vindL£ 45 gf)
S - prirodné sladké vina bez rozdielu farebntisnad 45 g/l)

T - tokajské vina L - likérové vina S - Sumivé vina

Terminy a miesto konania

do 22. 04. do 16:0(od.

do 28. 04. do 16:0(od.

do 06. 05. do 18.060d.

17. 05. od 09:00 do 16:080d.
07. 06. od 15:0thod.

prijem vzoriek zbernych centrachSlovenska republika

prijem vzoriek zbernych centrachCeska republika

prijem vzorielGaléria Velvet, Hurbanovo nam.¢.46 Bojnice
hodnotiaca komisipngresova sala Kultirneho centra Bojnice
slavnostné vyhodnotenie, degust&&#éria Velvet Bojnice

Systém hodnotenia:

Systém hodnotenia je 100 bodovy, p#d metodiky Narodného salénu vin SR .

Na priebeh hodnotenia bude dohliadé garant za NSV SR a Zvéaz vyrobcov hrozna a vin nd@&ensku:
JUDr. Igor Mancel, odborny garant

Vina budd predkladané anonymne zo zakryfepé bez wenia odrody a priviastku. Jednotlisienovia komisie budud
pracovad samostatne, diskusnym spésobom pod vedenim pregsedty. Vyslednou znamkou hodnoteného vina ligkiny
Udaj, ktory vyjde z vypéitaného priemeru troch vnatornych hodnét po elimiindajvySSej a najnizSej hodnoty. V pripade
rovnosti bodov, ak bude treba rozhotdnitnedzi dvomi vzorkami, bude pouzity priemer vSetkypiatich hodnoteni.
Degustované vzorky budl hodnotené ffmod&aznych kategérii, kmika a potla vSeobecnych zasad senzorického hodnotenia
vina. Komisie budu zloZzené z piatich porotcov wvmétaredsedu, pgidom predseda je tiez hodnotiaciftenom. Usporiadate
ma pravo doplini komisie ¢lenmi bez prava hodndti(zaskdujici sa porotcovia). VSetci predsedovia komisidbuma
osvedenie hodnotitta a viac ako 50 percetitenov pordt bude certifikovanych osweshim degustatora. Poroty ustanovuje
a menuje organizator spdélee s prezidentom séze. Pred zgatkom hodnotenia si predsedovia pordt verejne sujiocéislo
poroty, ktorej budu predsetia



Vina slovenskych vyrobcov budd hodnotené a atované s olftadom na nominaciu do Narodného salénu vin
Slovenskej republiky. Slovenské vina, ktoré v stiazi ziskaju minimalne 84 bodov alebo sa stanu ®dzmi v niektorej
kategorie v sitrazi ,VINO BOJNICE 2014“ a budl spitiat’ podmienky Statitu NSV SR,, automaticky postupuji @
siaze o zaradenie do Narodného salénu vin SR 20140&&stnené zahraniné vina budd ohodnotené zvlaStnymi
cenami. S&as’ou ceny je pravo aplikova’ zakipenémedailové nalepky na PaSe v distribdcii.

Prihlasovaci poplatok :

Sumul0,- €za kazdu stazni vzorku hradi prihlasovditdo si¥aze na et organizatora,

& G.: 0373 314 9340900 (ako variabilny symbol uvadzajte Vase €O),

IBAN: SK5109000000000373314934

Do spravy pre prijimatela uved’te nazov firmy alebo Vase meno.

Poplatok mézte tiez uhrath hotovosti pri odovzdavani vzoriek alebo dolobehkbpie dokladu o jeho Uhrade.

Suaznd vzorka:

KaZda vzorka obsahuje 6 kusov fliaS v objeme 0,5 &%75 litra. V pripade vin'adovych a slamovych je pripustny aj
mensi objem fliasS iného balenia. Vzorky dodané amina:nej saze sa stavaju majetkom usporiatiate
Kazda vzorka musi by’ v prihlaSke identifikovana nasledovnymi udajmi:
nazov vina - odroda, kategdria vratane obsahu zvyského cukru v g/l: S (suché 0 — 4 g/l), PS (psleché a polosladké
4 - 45 g/l) sladké (nad 45 g/l), privlastok, rnik, meno a adresa vystavovat@. Obsah zvySkového cukru staznej
vzorky bude presne deklarovany v prihlaSke Odporgame dolozi képiu rozboru z akreditovaného laboratéria. V pde
zZistenia, Ze sa deklarovany obsah zvySkového cunkahoduje so skuwtoos’ou, ma usporiadatepravo sfiaznd vzorku
preradi do kategérie BO alebo vyradio si¥aze. Takto preradené vino sa nemdze &mpionom v kategorii suchych vin.

Prihlasovat® dorui vzorky na zberné miesta @iprilohy) v SR najneskér do 22. 04. do 16:00 hod., &R najneskér do
28. 04. do 16:00 hodpripadne priamo do centralgaléria Velvet, Hurbanovo namestie 46, 972 01 Buge - najneskér
do 05. 05. do 18:00 hod.

Ceny:

Sampion - najvysSie bodovo ohodnotené vinota¥e a kategorii

vePka zlatd medaila - 92,00 - 100,00 bodov

zlata medaila - 88,00 — 91,99 bodov

strieborna medaila - 84,00 — 87,99 bodov

bronzova medaila - 80,00 — 83,99 bodov

Sampioni kategorii - budd ugeni poda najvy3Sieho bodového ohodnotenia v danej kategori

ako vysledok spracovania dat Wftacovom centre v priebehu degustého hodnotenia. Vyhlasenie vysledkov
bude nasledovabezprostredne po ukséeni prac péitatového centra.

Zvlastne ceny:

Prix EVIRS - udeluje Eurdpsky vinarsky rytiersky stav

Prix NKVC - udeluje Nitrianska kralrovska vinna cesta

Prix LAUGARICIO - cena predsedu Trendianskeho samospravneho kraja
Prix BOJNICE - cena primatora mesta Bojnice

Prix ZVHV - cena Zvazu vyrobcov hrozna a vin neSlovensku

Véazeni vyrobcovia a milovnici dobrého, kvalitného ina,
zU¢astnite sa Strnasteho rénika nominaénej sifaze

.VINO BOJNICE 2014"

a ziskajte tak pre svoje vina objektivne bodové haubtenie,
ocenenia, medaily a vinarsku prestiz!

Galéria Velvet, s.r.0., Hurbanovo nam. 46, 972 (Rojnice,
tel.. 0911803107, 0911803103, 0803306, e-mail: vino@velvet.sk



