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2. ro¢nik medzinarodnej degustacnej stit’aze vin

Danube Wine

Organizatori: ob¢ianske zdruZenie Podunajska vinna cesta a mesto Komarno

Datum a miesto uskuto¢nenia sut’aznej degustacie: 24.04.2014 o 14,00 hod., Komarno,
Dostojnicky pavilon

Datum a miesto uskuto¢nenia verejnej degustacie sut’aznych vin: 01.05.2014 od 14,00
hod., Koméarno, Ddstojnicky pavilon — vinny stan

Datum a miesto vyhldsenia vysledkov stit’aze: 03.05.2014 o0 18,00 hod., slavnostna
recepcia, Komarno, Dostojnicky pavilon

Tato sut’az je zaradena medzi nomina¢né vystavy a sut’aze pre Narodny salon vin
Slovenskej republiky pre rok 2014.

Podmienky sut’aze:

1.

N

Prihlasovatel’ poskytne pre ucely sut’aznej degustacie a naslednej prezentacie

sttaznych vin v mnozstve 3 ks flia§ s min. obsahom 0,75 | z kazdého druhu

prihlaseného vina. KaZzda vzorka musi byt CitateI'ne a nezmazatel'ne oznacena.

Kazdy prihlasovatel’ m6ze prihlasit’ l'ubovolny pocet vin.

Ku kazdej vzorke prihldseného vina poskytne prihlasovatel’ nasledovné tidaje, ktoré

moZzu byt’ zverejnené:

- meno a priezvisko alebo nadzov vyrobcu, adresa alebo sidlo, kontaktné udaje (tel.,
fax, e-mail),

- ndzov odrody prihlasen¢ho vina,

- roCnik,

- kategoria vin, do ktorej vyrobca vino prihlasuje,

- povod hrozna (oblast’, rajon, hon),

- prihlaSka musi byt’ potvrdena podpisom prihlasovatela.

Organizator sitaZe si vyhradzuje pravo nezaradit’ do stitaze vzorky vin, ktorych

prihlaSka nebude kompletne vyplnena.

Organizator ma pravo v pripade zjavnych technologickych, prip. inych nedostatkov

nezaradit’ takéto vino do sutaze. O nezaradeni vina do sutaze rozhodne garant sutaze.



6. Startovné je 8,- eur za kazdi prihlasenti vzorku. Startovné sa plati v hotovosti
organizatorovi sut’aze alebo na ¢. u. 1175031006/1111 najneskor do terminu uzavierky
prihlaSok.

7. Termin uzavierky prihlasok a zberu vzoriek je 11.04.2014.

Kategorie vin:

Do sttaze sa mozu prihlasit’ vina vyrobené v sulade s nariadeniami ES, so zdkonom
0 vinohradnictve a vinarstve ¢. 313/2009 Z. z. a platnymi $pecifikaciami v nasledovnych
kategoriach:

1. vina tiché biele s mnozstvom cukrudo 12 g

2. vina tiché biele s mnozstvom cukrunad 12 g

3. vina tiché ruzové

4. vina tiché cervené

5. vina tiché prirodné sladké

Hodnotenie vina:

- Hodnotenie vin prevadzaji hodnotiace komisie, ktoré riadi predseda hodnotiacich
komisii.

- Predseda hodnotiacich komisii je zaroven garantom sut’aze.

- Hodnotiace komisie musia byt’ pat’ ¢lenné a menuje ich organizacny vybor.

- Kazda hodnotiaca komisia ma predsedu komisie, ktory musi vlastnit’ certifikat
spdsobilosti na senzorické posudzovanie vin a vinarskych vyrobkov.

- Vzorky hodnoti aj predseda komisie.

- Jedna hodnotiaca komisia méze ohodnotit’ maximalne 50 vzoriek vin.

- Doba na hodnotenie jednej vzorky musi byt’ minimalne 3 minuty.

- Vina sa hodnotia anonymne.

- Pre hodnotenie vin bude pouzity 100 bodovy systém Medzinarodnej inie enologov.

- Vysledné bodové hodnotenie je priemernou hodnotou po eliminécii krajnych hodnot.

- Zkazdej hodnotiacej komisie a kategérie postupuje najvyssie hodnotené vino do
findlového rozstrelu, v ktorom bude urcené poradie vin, ktoré sa rozstrelu zucastnia.
Vit'azi rozstrelu budi Sampioni vystavy v jednotlivych kategoriach.

- Clenmi vyberovej komisie pre rozstrel st predsedovia komisii.

- Poradie na d’alSich miestach sa ur¢i podl'a ziskan¢ho poctu bodov.

Hodnotiace komisie:

Predseda hodnotiacich komisii (garant sit'aze): Ing. Ondrej Korpés, Csc.

Minimalne 70 % ¢lenov hodnotiacich komisii budu drzite'mi platného certifikatu sposobilosti
pre senzorické posudzovanie vina.

Ocenenia a ceny:

1. Sampiénom kategorie je vino, ktoré vyhralo v rozstrele. Sampién bude vyhlaseny v
kategoriach:



. vina tiché biele s mnozstvom cukru do 12 g
. vina tiché biele s mnozstvom cukru nad 12 g
. vina tiché ruzové
. vina tiché ¢ervené
. vina tiché prirodné sladké
Sampiéni jednotlivych kategorii dostant pohar a diplom.
Sampion kategorie bude vyhlaseny len pri uasti minimélne pét’ vzoriek vina v danej
kategorii.
2. Medaily sa udel'uji podl'a bodovych hodnét:
93 -100 bodov  velka zlata medaila
88 —92,99 bodov zlata medaila
84 — 87,99 bodov striebornd medaila
80 — 83,99 bodov bronzova medaila
V sulade s odporuc¢anim O.1.V. bude udelenych maximélne 30% medaili.
3. Dalgie ocenenia a ceny budu véas zverejnené pred konanim stitaznej degustacie.
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Pre néslednt komerént popularizaciu sitaze a ocenenych vin poskytne vyrobca
organizatorovi 10 flia$ z kazdého vina ocenenych zlatou medailou za predajnti cenu minus
30%. Organizator toto vino pouZije pri verejnej prezentacii vin.

Nalepky medaily zo sut'aznej degustacie vin si budu moct’ majitelia ocenenych vin objednat’
U organizatora sutaze do 15.05.2014

Kazdy sut'aziaci oceneny medailou dostane od organizatorov kataldg vystavy.

Zberné miesta:

- Podunajska vinna cesta, M. R. Stefanika 13, Komarno, tel.: 0903 984 300,

- Julius Kovacs, Muzla, tel.: 0904 877 674,

- Oto Krna¢, Potraviny Fresh, Hlavna 52, Svity Peter, tel.: 0905 380 708,

- Pivnica Amicius, Batorove Kosihy, tel.: 0907 698 712, 0903 740 305,

- Vinarstvo Dubovsky — Granci¢, Zuby 293, Svity Jur, Tel.: 0905 657 398, 0905 607 379
- Vino Vdovjak, Siroké 119, Velka Tfiia, Tokaj, tel.: 0911 985 673,

Organizacny vybor:

Predseda organizacného vyboru:

Ing. Igor Stumpf, vykonny riaditel’ zdruZenia Podunajska vinna cesta
Clenovia organiza¢ného vyboru:

Ing. Stefan Simonka, ¢len zdruZzenia Podunajska vinna cesta

Ing. Zoltan Matusek, ¢len zdruzenia Podunajska vinna cesta

Tibor Majer, zastupca mesta Komarno

Organizacny vybor si vyhradzuje pravo v pripade potreby menit podmienky Statitu

V priebehu usporiadania sut'aZe.

Komarno, 25.02.2014
Vypracoval: Ing. Igor Stumpf — vykonny riaditel



