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STATUT

pod patronatem Mezindrodni organizace pro vino a vinohradnictvi
se sidlem v PafiZi

l.
Preambule

Svaz vinarG Ceské republiky jako organizitor soutéie Oenoforum 2014, Czech International Wine
Competition with Special Sauvignon Award, zve k ucasti na této vyjimecné a historické udalosti vSechny
vyrobce a prodejce vina oteviené vsem s doplnénim o zvlastni ocenéni odrtid Sauvignon Blanc, Cabernet
Sauvignon, ze vSech zemi svéta.

Souté? se kond ve dnech 20. — 21. &ervna 2014, Loucky klaster, Znojmo, Ceska republika.

VIII. ro€nik mezindrodni soutéZe vin ,0enoforum 2014, Czech International Wine Competition with Special
Sauvignon Award“ navazuje na ro¢niky konané v letech 1998, 2000, 2004, 2008, 2011, 2012 a 2013 pod
nazvem soutéze Sauvignon forum a je pofddan s cilem porovnat vina z celého svéta a vyzvednout vyznam
vin ze svétovych odrld révy vinné — Sauvignon Blanc a Cabernet Sauvignon.

Soutézi poskytla svij patronat Mezindrodni organizace pro vino a vinohradnictvi OIV. Tato soutéz prinasi
jedine¢nou moznost porovnani vin uvedenych odrdd z rliznych oblasti Evropy i svéta, jez se vyznacuji
odlisnymi klimatickymi a padnimi podminkami, ale i vin vyrobenych rliznymi, ¢asto diametralné odliSnymi
technologiemi.

Organizace soutéze

Organizatorem a poradatelem soutéie je Svaz vinai Ceské republiky ve spolupraci s Vinaiskym fondem
Ceské republiky a Narodnim vinafskym centrem, o.p.s. a dalSimi organizacemi.



Souté? je poradana dle tohoto statutu a plné respektuje mezinarodni standardy pro mezinarodni soutéze
vin, vydané OIV v rezoluci 332A/2009 (OIV standard for international wine and spirituous beverages of
vitivinicultural origin competitions - resolution OIV/concours 332A/2009).

1l.
SoutéZici a prihlasky
SoutézZicim je ten, kdo vzorky k soutéZi prihlasi. Soutéz je oteviena pro vSechny producenty vin ze vSech
odrid a ze vSech zemi svéta a pro cuvée. Vyrobci mohou sva vina pfihlasit pfimo nebo prostfednictvim
dovozcll ¢i obchodnikd, jimZz svédéi obchodni ¢i distribucni prava pro partii vin, odpovidajici prihlasenému
vzorku.

Vzorky se prihlasuji prostfednictvim elektronické prihlasky na , uvedené v pfiloze ¢. 3 tohoto
statutu. Prihlasku si také mohou soutéZici vyzddat u poradatele nebo stahnout z internetu na adrese

Ptihlaska obsahuje alespon:

e identifikaci vyrobce a/nebo soutéziciho, neni — li to taZz osoba, jeho adresu a kontakt na povéfenou
osobu (e-mailovou adresu, pfipadné telefon)

e identifikaci prihlaSovaného vina, a to jeho Uplné oznaceni odriidou nebo zndmkou s uvedenim
rocniku sklizné, Cisla Sarze, velikosti vyrobené partie, barvy, zemé plvodu a dle zvyklosti v zemi
soutéziciho oznaceni plvodu vina apelaci (pokud se v zemi plvodu pouZiva), vinafskou oblasti nebo
obci, a/nebo oznacdeni jakostniho stupné (pokud se v zemi plvodu pouziva).

e pouZitou odridu (a v ptipadé poufZiti vice odrid vSechny tyto odridy a jejich pomér).

e struény fyzikalné-chemicky popis vzorku, a to zejména obsah zbytkového cukru v gramech na litr,
obsah titrovatelnych kyselin v %o, obsah celkového SO,, obsah alkoholu v % vol.

e zafazeni do kategorie, do niZ soutéZici vzorek pfihlasuje, dle pfilohy 2 tohoto statutu. Za spravné
zafazeni vzorku odpovida soutézici!

Prihlaska mUzZe obsahovat i dalsi body.

PFihlasku vyplnénou ve vSech rubrikach odesle soutézici pofadateli prostfednictvim webu:

Kontaktni osoba: Martin Plcek, vykonny manaZer soutéze

Poradatel si vyhrazuje pravo odmitnout netplné vyplnéné prihlasky. Uzavérka prihlasek je 19. kvétna
2014.

V.
Zaslani vzorka

SoutéZe se mohou zucastnit pouze vzorky, odpovidajici pfihlasce a kategoriim, vypsanym v pfiloze 2 tohoto
statutu.

Soutézici pfeda do vlastnictvi porfadatele nejméné 4 lahve magnum, nebo 6 lahvi objemu 0,75 litru, 0,70
litru, 0,5 litru nebo 0,375 litru, a to predanim ci zcela vyplacenym dorucenim na adresu:


http://www.elwis.cz/
http://www.oenoforum.cz/
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mailto:martin.pucek@svcr.cz

OENOFORUM 2014,
ZNOVIN ZNOJMO, a.s., Loucky klaster,
Loucka ulice,
CZ 671 81 Znojmo

Organizator muzZe zfidit i dalsi sbérna mista pro predani vzork(. V takovém pfipadé o jejich umisténi a
provozni dobé bude informovat na

U kazdého vzorku musi byt priloZzena kopie pfihlasky, kopie laboratorni analyzy, dokladajici pravdivost adaj
pfihlasky a kopie dokladu, umoziujictho uvedeni vina do obéhu, je-li takového dokladu tfeba v zemi
pGvodu. Podle pravnich predpisd, platnych v Ceské republice, k vinlim vyrobct z Ceské republiky musi byt
prilozeno Rozhodnuti Mze CR dle § 14 zakona ¢. 115/1995 Sb. (do 30. 4. 2004), resp. SZPI o zat¥idéni vina
podle §26, resp. §23 zdkona ¢. 321/2004 Sh., v platném znéni.

Vsechny vzorky vin musi byt plné adjustované tak, jak jsou uvddény do prodeje a museji spliovat
standardni legislativni podminky zem{ pGvodu — pfipadné smérnice OIV Vina pdvodem z CR pfihlaena do
soutéZe musi analogicky odpovidat Zakonu o vinohradnictvi a vinarstvi ¢. 321/2004 Sb., v platném znéni, a
provadéci vyhlasce 323/2004 Sb., v platném znéni.

Vzorky by mély pochazet z celistvé partie o objemu nejméné 1000 litrQ, poradatel mize vSak umoznit Ucast
i vinim z mensich partii, zejména pokud to odpovida charakteru vina nebo velmi nizkému vynosu.

Jestlize stejny ucastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, museji byt jednotliva vina vidy oddélené
vyrabéna a skladovana a musi byt uvedena jako rozdilné Sarze. Poradatel doporucuje vyrazné odlisSit
jednotlivé partie dodatecnou etiketou nebo nesmazatelnym markerem.

Uzavérka ptijmu vzorkd je 9. éervna 2014, s ohledem na okolnosti ji vsak pofadatel mize prodlouzit; tuto
zménu zverejni na

Vzorky, doruc¢ené po tomto datu, nemuseji byt k soutézi pripustény.
Poradatel maze vyloucit vzorky, které neodpovidaji tomuto statutu, povaze a Urovni soutéze.

Poradatel si vyhrazuje pravo, podrobit vzorky analyze na pfistrojich Bacchus Micro a WineScan; nebudou-li
hodnoty odpovidat Gdajlim na pfihlasce, nebude vzorek k soutézi pripustén nebo z ni bude vyloucen.

Vzorky, které nebyly pripustény k soutézi nebo byly vyloudeny, se soutézicimu nevraci, musi ale byt
pisemné zpraven o divodu nepfipusténi Ci vylouceni.

V.

Registracni poplatek

Za prihlaseni kazdého vzorku zaplati soutézici ¢astku K¢ 1600,- resp. EUR 65,- povySenou o +21% DPH.

Castku Ize sloZit osobné pfi predani vzorku nebo sloZit bankovnim prevodem na Ucet poradatele:
¢. 19-2065100247/0100 Komercni banka, a.s., pro zahranic¢i IBAN €Z6401000000192065100247, SWIFT
CODE: KOMBCZPPXXX. Naklady spojené s platbou nese soutéZici, ktery odpovida za to, Ze na ucet
poradatele bude pfipsana plna ¢astka soutézniho poplatku.

Registracni poplatek musi byt uhrazen do 9. ¢ervna 2014. P¥i pozdnim zaplaceni ¢i nezaplaceni soutézniho
poplatku ma poradatel pravo vyradit vzorek ze soutéze.

ré

Soutézicim, kteri uhradi poplatek za 4 vzorky, umozni poradatel ucast dalSich 2

v

vzorkd bezplatné.
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VI.
Hodnoceni vzorka

Vzorky organizator setfidi do kategorii, skupin a sérii podle Udajd, uvedenych na prihlasce pfi respektovani
plvodu, typu a analytiky vzorku. Hodnoticim komisim budou vina predkladana od nejsussich ke sladsim a
od nejmladsich ke starsim. Podle barvy budou hodnocena nejprve bild vina, poté rliZova, ¢ervend a na zavér
pfirodné sladka vina vysokych vybér(, slamova, vybéry z cibéb, ledova vina ¢i likérova vina.

Vina jsou predkladana k hodnoceni v jednotné teploté, a to bild a rlZova v rozmezi 10°- 12°C, pfirodné
sladkd vina 10°- 14°C a ¢ervend vina 15°- 18°C.

Degustace jsou striktné anonymni, poradatel zajisti takovy zplsob servisu, aby vzorek nebylo moZno
identifikovat pred senzorickym hodnocenim.

Vino budou hodnocena ve zpravidla sedmiclennych mezinarodnich komisich, slozenych z vyznamnych
vinafskych odbornikd Ceské republiky a celého svéta. Pocet ¢len 24dné komise nesmi byt nizsi ne? pét.
Nejméné polovinu ¢lenti komise budou tvofit zahrani¢ni hodnotitelé. V kazdé komisi bude alespoii jeden
hodnotitel mladsi 35 let.

Jednotlivi ¢lenové hodnoticich komisi, budou jmenovani z fad odbornik(, ktefi jsou obecné uznavanou
autoritou v oboru, zejména expertll v organoleptické analyze vin, enologl dle definice OIV, producent( vin,
pedagogli, odbornych novinaf a sommelier(i. Predpokladem pro t¢ast hodnotiteld z Ceské republiky jsou
platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN.

Hodnotitelé pracuji pod vedenim predsedy komise, jmenovaného poradatelem, ktery mda zkusSenosti z
naroc¢nych narodnich ¢i mezindrodnich soutézi vin. Hodnoceni predsedy komise se zapocitdva do celkového
hodnoceni.

Kazdy z degustator( hodnoti samostatné. Hodnoceni vin je nezavislé s dlirazem na vysokou miru objektivity
hodnoceni.

Vina jsou posuzovana dle standardd senzorického hodnoceni Mezinarodni unie enologli a OIV a na
formulafich, odpovidajicich pfiloham 3.1 aZ 3.4 rezoluce OIV/CONCOURS 332A/2009 o stanoveni
standardGi O. I. V. pro pofadani mezinarodnich soutéZi vin. Neni pripustnd diskuse o vzorku pred
odevzdanim hodnoceni vyjma pfipadl, kdy néktery ze ¢lend komise navrhuje opakovani nebo vyrazeni
vzorku z d(ivodu jeho vady.

Ve spolupraci s reditelem soutéZze komise sestavuje a praci komisi fidi prezident jury, s nimz komunikuji
jednotlivi predsedové komisi. Samostatné rozhoduje o organizacnich zalezitostech, k rozhodnuti o
odbornych otazkach pfizve enologa soutéZe.

Komise hodnoti vina zpravidla dopoledne v jednotlivych sériich oddélenych prestavkami, ¢asovy ramec
hodnoceni je stanoven od 8:30 do 17:30 hodin. Kazdy hodnotici den zacind rozpravou a kalibracnim
vzorkem. Béhem jednoho dne jsou hodnoceny zpravidla 3 — 4 série po 12 — 15 vzorcich. Celkovy pocet
hodnocenych vzorkl za jeden hodnotici den nepresahne 45.

Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora mize byt divodem k nepfipusténi k
hodnoceni, popt. k vylouceni. Pofadatel je oprdvnén sestavit pro kazdy den hodnoceni jiné sloZeni komisi.
Poradatel nemusi zatfadit do komise vSechny pfitomné hodnotitele, zejména pokud to nedovoluje jejich
zdravotni stav nebo nahld indispozice.

Béhem degustace je striktné zakazano koufit.



Poradatel archivuje degustacni listy vSech komisaflli po dobu nejméné péti let a predlozi je k pfipadné
kontrole osobé& zmocnéné OIV, UIOE nebo Ministerstvem zemédélstvi CR; na zakladé kolektivniho
rozhodnuti predstavenstva soutéze je mlze zpfistupnit i osobné, ktera dolozi svlij opravnény zajem.

Je-li pouZito pro hodnoceni a sumarizaci vysledk( prostfedk( vypocetni techniky, pofadatel archivuje
vytisténé sestavy, podepsané predsedou kazdé komise resp. jednotlivymi hodnotiteli.

Oficialnim jazykem pro praci v komisich je angli¢tina, némcina a cestina. Je zadouci komunikovat v takovém
jazyce, ktery ovladaji vSichni ¢lenové komise. Poradatel pfihlédne pfi sestavovani komisi k jazykovému
vybaveni degustatoru.

VII.
Reditel soutéie

Reditel soutéZe organizuje chod soutée, rozhoduje o pofadi vzork(i v sériich, o tom, které vzorky budou
pfifazeny jaké komisi k organoleptické analyze podle tohoto statutu.

Reditel souté7e je odpovédny za:

e Naprostou anonymitu hodnocenych vzorkd, a to pfedkladdnim vzork( ve specidlnich karafdch, které
museji byt dokonale pfipraveny, vymyty a vysuseny pred nalitim kazdého vzorku.

e Rddné uskladnéni vzorkii od doruceni po predloieni k hodnoceni, odpovidajici teplotnim a
atmosférickym podminkam, garantujicim pfimérenou ochranu pro uskladnéni vina.

e Sprdvnou identifikaci vzorkd, aby nedoslo k chybé ¢i zaméné pfi jejich prezentaci

e Spravnou teplotu vzork( a jejich spravnou prezentaci hodnotiteldm véetné upozornéni na dislo
prezentovaného vzorku.

¢ Vhodnost prostredi, kde se hodnoceni kond — tedy ve svétlé a dobre osvétlené a vétrané mistnosti
prosté pach, jejiz teplota se pohybuje mezi 20° - 24°C, a dale za klid pfi hodnoceni bez verbalnich i
mimickych hodnoceni a komunikace mezi ¢leny komisi. Mobilni telefony museji byt vypnuty.

e Kazdy degustdtor md k dispozici samostatné degustacni misto vybavené podle degustacnich
pravidel.

e Pouziti spravnych a Cistych sklenic k hodnoceni

¢ Na stole bude pribézné k dispozici Cista voda, chléb, ubrousky a pfiméfeny pocet nadob na
odlévani vzork.

e Sprdvné zpracovdni hodnoceni viech hodnotitel( a jejich kontrolu, utajeni vysledki hodnoceni az do
doby, nez budou oficialné zverejnény.

Reditel soutéZe odpovida za Fadnou praci sekretariatu soutéze.

Jsou-li v doprovodném programu zarazeny navstévy vinarstvi i prezentace vin, odpovida reditel soutéze za
to, Ze hodnotitelé se timto zplsobem neseznami s viny pfihlasenymi do soutéze predtim, nez byla takova
vina ohodnocena.

VIII.

Zpracovani vysledkt, ocenéni

evvs

hodnoceni nebude pfihlédnuto.
Podle takto vypoctenych vysledkd budou vina ocenéna nasledujicim zplsobem:

Cenu mtze ziskat jen takové vino, jehoz hodnoceni presahlo hranici 80 bodl. Medailemi muiZe byt
ocenéno nejvyse 30 % nejlépe hodnocenych soutézinich vin. Medaile se udéluji podle téchto limitG:



Grand Gold — 92 a vice bodu
Gold — 86 — 91,99 bodu
Silver — 83 — 85,99 bodi

Nebude-li p¥i zachovani téchto limiti dosaZzeno hranice 30% ocenénych vin, sniZi poradatel limit pro
udéleni stfibrné medaile tak, aby mohl ocenit 30% soutézicich vin, ne vsak pod hranici 83 bodu.

Vina s absolutné nejvyssim poctem dosaZzenych bod( v kategoriich A1 a B1 budou vyhlasena Sampidny
soutéze Oenoforum 2014, Czech International Wine Competition with Special Sauvignon Award. Nejlepsi
vina odrldy Sauvignon Blanc a Cabernet Sauvignon budou ocenéna specidlni cenou Oenofora 2014
»,Sauvignon Trophy”.

Nejvyse hodnocené vino v kategorii bilych vin, rGZovych vin, ¢ervenych vin, pfirodné sladkych a likérovych
vin, cuvée bilych vin a cuvée Cervenych vin bude vyhlaseno jako vitéz kategorie.

O Sampionech bude rozhodnuto ve zvlastnim kole hodnoceni (tzv. Master tastingu), do néhoZ postoupi 6
nejvyse hodnocenych vin z kategorie A1/1, A1/2 resp. B1/1, B1/2 (resp. 6 nejlepsich vin odrady Sauvignon
Blanc resp. Cabernet Sauvignon); v pfipadé rovnosti bodd na poslednim postupovém misté postupuji do
Master tastingu vSechna takto hodnocend vina. V tomto kole budou zapoctena hodnoceni vsech

stane vino s lepSim souctem (priimérem) nejvyssich tfi hodnoceni.

Dojde-li k rovnosti bod( u vin — vitéz( kategorii, stane se vitézem to, které bude mit vyssi soucet (prameér)

evvs

Bude-li i pak rovnost bod(, bude vitéz kategorie vyhlasen ex-aequo.
Poradatel mize vyhlasit i dalsi dil¢i ceny podle predem zverejnéné definice.

Zisk ocenéni dolozi organizator diplomem, ktery predd nebo dorudi soutézicimu. Poradatel vyda edici
samolepicich medaili (macarons), které si u néj mohou soutéZici, jejichZ vina byla ocenéna, objednat proti
Uhradé az do poctu, uvedeného jako velikost partie na ptihlasce.

IX.
Publicita

Informace o soutéZi véetné vysledkl ocenénych vin budou zvefejnovany na a
publikovany prostfednictvim medidlnich partnerl a Ceské tiskové kancelare, aby byla zajisténa jejich co

.....

Vina, kterd nebudou zkonzumovdna v pribéhu hodnoceni, pouZije organizator pro prezentaci a propagaci
soutéze pri oficidlnich pfilezitostech, pouzije je pro charitativni a vefejné prospésné ucely nebo je poskytne
k vyukovym a vyzkumnym ucellim vzdélavacim a védeckym institucim.

X.
Zavazek soutéziciho

Podanim ptihlasky soutézici akceptuje tento statut a zavazuje se postupovat podle né;.

XI.
Zavérecna ustanoveni

Poradatel je opravnén vydat provadéci ustanoveni, jimiz doplni nebo upresni podle potfeby tento statut.


http://www.oenoforum.cz/

V pfipadé malého poctu pfihlasenych vzorki muize poradatel dle vlastniho uvazeni kategorii sloucit s dalsi
nejblizsi kategorii, v niz budou ocenéni udélovana pro obé (vSechny) sloucené kategorie spolecné.
Nezucastni-li se v kategorii alespon 5 vin odpovidajicich statutu soutézZe, takovou kategorii slouci poradatel
vidy, je-li to logicky moZné. Nelze-li kategorii slouéit s jinou a nezucastni-li se v ni alespon 5 vin
odpovidajicich statutu, nebude ocenéni udéleno.

JUDr. Tibor Nyitray — prezident soutéze
Ing. Martin Plicek — feditel soutéze
( , +420 606 743 231)
JUDr. Lubos Barta, MBA — ambasador soutéze
PhDr. Martin Chlad — marketingovy a obchodni manaZer soutéze

(martin.chlad@svcr.cz, +420 774 778 817)

Ve Velkych Bilovicich dne 17. 1. 2014
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Priloha 1 - Hodnotici tabulka pro ticha vina dle standardt OIV

Sauvignon Forum 2011 Czech lic
Hod. €. 2: Zdenék Pefina, kom. K01
Evaluation of samples ]l overview | Info | Degustator | Log-out
Jury | Sample No. | Vintage | Category of wine | Method Variety 1-15| 16-30 | 21-45 | 46-50
Ko1 |2 2009 ‘A-Bilé vina sucha a polosucha ‘Still wines | RY
pl Categ. Points Status
Sample is closed, there is not possible to change the
= 1 A 78 H
evaluation!
f— 2 A 75 H
Vynikajici Nedostateény 3 A 88 H
Excellent Inadequate
Ausgszsichnet Unzursichend 4 A 74 H
~ 5 A 82 H
& e
6 A 73 H
Lipididy 1 7 A 83 H
VISUAL
Aspect other then limpidity 2 9 A e B
9 A 81 H
i 2
Genuiness 10 A 87 H
NOSE Positive intensity 2 11 A 78 H
Quality s 12 A 80 H
= 13 A 80 H
Genuiness \ 14 A 78 H
Positive intensity 8 7 4 2 15 A 82 H
TASTE
Harmonious persistence 8 7, S 4
Quality 22 19 13 10
Harmony - Overall judgement 11 10 8 7
[ T T T TT
New bottle 1 Eliminated Points: ’ 75’ ‘ OK, next> ‘




Priloha 2

KLASIFIKACE ViN

SoutéZ Oenoforum 2014, Czech International Wine Competition wit Special Sauvignon Award je vypsana

pro vina téchto kategorii:

Kategorie vina Referencni
Bila vina (jakostni vino a jakostni vino s pfivlastkem), vyrobena z alespor 85% deklarované odrady — ro¢niky 2014 Al/1
(jizni polokoule), 2013 a 2012
- sucha vina
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9g, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
Bila vina (jakostni vino a jakostni vino s pFivlastkem), vyrobena z alespoii 85% deklarované odriady — roéniky 2011 Al/2
a starsi
- sucha vina
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9g, pokud celkovy obsah kyselin, prepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
- polosucha vina A2
t. j. vina se zbytkovym cukrem vyssim neZ je stanoven v kategorii pro sucha vina, ale nepresahuje 12 g zbytkového
cukru, nebo nepresahuje 18g, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je nejvice o 10 gram(
nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
- polosladka vina A3
t. j. vina s vy$sim zbytkovym cukrem nez stanovuje kategorie pro polosucha vina, nejvyse vsak 45g
Cervena vina (jakostni vino a jakostni vino s pFivlastkem), vyrobena z alespori 85% deklarované odridy — roéniky B1/1
2014 (jizni polokoule), 2013 a 2012
Sucha
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9¢, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
Cervena vina (jakostni vino a jakostni vino s pFivlastkem), vyrobena z alespori 85% deklarované odridy — roéniky B1/2
2011 a starsi
Sucha
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9¢, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
B2

Polosucha a polosladka

t. j. vina se zbytkovym cukrem vy3sim nez je stanoven v kategorii pro sucha vina, ale nepresahuje 45 g zbytkového
cukru,




RlZova vina (jakostni vino a jakostni vino s pfFivlastkem), vyrobena z alespor 85% deklarované odrldy

Sucha c1
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9g, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
Polosucha a polosladka
P 2
t. j. vina se zbytkovym cukrem vyssim nezZ je stanoven v kategorii pro sucha vina, ale nepresahuje 45 g zbytkového
cukru
PFirodné sladka a likérova vina
bila, riZova a €ervena vina (jakostni vino a vino s pFivlastkem) nad 45g zbytkového cukru D
(zejména vina ledova, slamova, vybéry z cibéb, vybéry z bobuli, vina likérova a pod.....)
Cuvée bila
jakostni vino a vino s pfivlastkem s uvedenim % zastoupeni odrid E1
Sucha
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9g, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
Polosucha a polosladka E2
t. j. vina se zbytkovym cukrem vy$sim neZ je stanoven v kategorii pro sucha vina, ale nepresahuje 45 g zbytkového
cukru,
Cuvée Cervena
jakostni vino a vino s pfFivlastkem s uvedenim % zastoupeni odrid F1
Sucha
t. j. vina se zbytkovym cukrem do 4g, nebo do 9g, pokud celkovy obsah kyselin, pfepocitany na kyselinu vinnou je
nejvice o 2gramy nizsi nez hodnota obsahu zbytkového cukru
Polosucha a polosladka F2

t. j. vina se zbytkovym cukrem vy3sim nez je stanoven v kategorii pro sucha vina, ale nepresahuje 45 g zbytkového
cukru
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Priloha 3 — elektronicka prihlaska

3a) prihlaseni (registrace)

NARODN
VINARSKE
CENTRUM

obecn prospiing spalenost

Yitejte v systému pro hodnoceni vin Narodniho vinaFského centra.
Welcome to the system for wine evaluation of the National wine centre
Verze 2.0 (2010/05)

Koncepce: Pavel Krika, technickd realizace: Jaromir Kufitka

PFihlaste se Gidaji, které jste ziskali od administratora
Use the login and the password that you received from administrator

Login [zperinam ]

Heslo/password I..... ‘

® zestina O english O deutsch

[ Prihlasitse /login |

Nezasahujete 2adnym zplsobem do nastaveni poditade, nespoustéjte 23dné jiné aplikace
a nepokousejte se pfipojovat na Internet!
te g not a

other aplications
et!

Do not change any con
and do not
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3b) pfihlasovaci formular

Prihlasovatel Malcolm Russell

Malcolm Russell tel.: 776 073716
280, 69121 Sedlec fax.:

Czech Republic mobil.: 776 073716
Kontaktni osoba: Malcolm Russell email:

Email:mlcimrssli7@gmail.com

Seznam vin pfihlasovanych do soutéze

Cislo Sarze cukr g/l kyselin g/I vel. sarze (1) alk. % pozn. statut

PFijm. &. vz. 130001 - Sauvignon blanc () - moravské zemské vino - 2009 CZE/Morava/Mikulovska /Valtice
/

kategorie: 2. Druha testovaci kategorie / Second test category

28 3.3 6.5 650 12.5 Odeslano

Priloha 4 — Degustacni sklo

JUDr. Tibor Nyitray
Ing. Martin Pcek

T TR

/
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