STATUT
NARODNI SOUTEZ VIN
Velkopavlovicka podoblast

2014

1. Uvodni ustanoveni

Poslanim soutéZe je zvySeni odborné uUrovné a porovnani vin s plvodem ve Velkopavlovické
vinafské podoblasti. Cilem soutéZe je nominace vin z této podoblasti do Salonu vin — narodni
soutéZe vin CR dle plochy vinic v této podoblasti. Souté? je garantovdna Svazem vinaf( Ceské
republiky. SoutézZ je oteviena pro vSechny vyrobce.

2. Urceni soutéze

Souté? je oteviena pro vina vyrobena z hroznl révy vinné, majicich plvod ve vinarské podoblasti
Velkopavlovické, ktera splnuji podminky tohoto statutu. Vyjimku tvofi jakostni Sumiva vina s. o.,
ktera mohou mit plvod ve vinarské oblasti Morava, avSak dana sarze smi byt prihlasena pouze
jednou na jedné ze 4 soutéZi v jednotlivych vinarskych podoblastech. Soutéz je oteviena vsem
vinlm, ktera jsou jednoznacné identifikovatelna (vyrobce, plvod, Cislo Sarze a doplnujici udaj o
zbytkovém cukru).

3. Poslani a cil soutéze

a) soutéZni porovnani a odborné zhodnoceni vin s pdvodem ve Velkopavlovické vinarské
podoblasti,

b) podpora produkce a prodeje co nejkvalitnéjsich vin s pdvodem z Velkopavlovické vinafské
podoblasti,

c) zprostfedkovani komunikace mezi producentem a spotfebitelem vina,

d) ucast konkrétniho vina v Ndrodni soutézi vin Velkopavlovické podoblasti, je podminkou
dalsi ucasti stejného vina v prvnim a druhém kole Narodni soutéze vin.

4. Organizator soutéze
Souté? organizuje FORUM MORAVIUM o.s., pod garanci Svazu vinaf(i Ceské republiky.

5. Minimalni mnozstvi vina

Minimalni mnozstvi vina u jednoho vzorku neni omezeno.



Minimalni mnozstvi vina v pripadé predpokladu dalsi ucasti v nasledném dvoukolovém hodnoceni
Salonu vin - ndrodni soutéZe vin CR.

Vino zemské, jakostni; vino Sumivé s.o.; VOC 7501
Vino s pfivlastkem — kabinetni vino 7501
Vino s pfivlastkem - pozdni sbér 7501
Vino s pfivlastkem — vybér z hrozn( 500 |
Vino s privlastkem — vybér specialni (z bobuli, z cibéb, likérové, ledové a 1001
sldamové vino)

Omezeni plati pouze v pfipadé, Ze prihlasovatel / vyrobce predpoklada dalsi ucast v prvnim a
druhém kole Narodni soutézZe vin véetné pripadu splnéni nominace a prihlasovatel / vyrobce bude
chtit své vino do dalsich kol prihlasit.

Takovy prihlasovatel / vyrobce vina musi mit od prihlaseného vzorku k dispozici vyse uvedena
minimalni mnoZstvi.

6. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi (o obsahu 0,75 1, 0,5 1); pfip. 6 lahvi (0 obsahu 0,3751a 0,21 —-u
specidlnich vybérl) do vlastnictvi organizdtora soutéze pro potieby senzorického posouzeni a
nasledné prezentace vin na vystavé. Pofadatel si vyhrazuje pravo zakoupit pro potfeby prezentace
dalSich 12 lahvi u vitéze kategorie a 24 lahvi u Sampiona za cenu 150,- K¢ bez DPH. Poradatel ma
pravo odkoupit od vystavovatele do mnozstvi 30 ks lahvi pro ucel vystavy za cenu 100,- K¢ bez DPH
za jednu lahev ocenénou jakoukoli medaili nebo jinou cenou.

Kazdd lahev musi byt soutézicim oznacena tak, aby bylo moZno jednoznacné identifikovat
konkrétniho prihlasovatele / vyrobce a konkrétni vino.

Prihlasovatel hradi soutézni poplatek ve vysi 200,- K¢ za prihlaseny vzorek.

7. Prihlaska

Ucastnik soutéze vyplini pFihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Prihlaska se vypliiuje
elektronicky na webové adrese www.elwis.cz . Prihlaska musi obsahovat nejméné tyto udaje:
jméno a presnd adresa prihlasovatele / vyrobce, kontaktni Udaje, oznaceni odrldy vina a/nebo
kategorie (zndmkova vina, sekt, specialni vybér), ro¢niku, privlastku (pokud existuje), vinarské
obce, popf. trati, obsah zbytkového cukru a urceni Cisla a velikosti Sarze vina, ze které je vzorek

predkladan. Vina od prihlasovatell, ktefi neuvazZuji o ucasti v dalSich kolech soutéZze, musi vyplnit
alespon tyto udaje: vyrobce, puvod, Cislo Sarze a doplniujici udaj o zbytkovém cukru.

Prihlaska musi byt podana spolu se vzorky vin nebo zaslana nejpozdéji do 14. 8. 2014. Vytisténa a
podepsana prihlaska je predana organizatorovi spolu se vzorky. Soucasti prihlasky je kopie
zakladniho analytického rozboru a dokladu o pavodu vina:

* kopie registrace vinice (u vlastnich hrozn(), nebo

* kopie vykupniho lisku, nebo



* u jakostnich vin (v€. vin s pfivlastkem) kopie rozhodnuti o zatfidéni vina na SZPI (lze
nahradit vyplnénim evidencniho Cisla jakosti v on-line prihlasce)
Jestlize stejny Ucastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotlivd vina vidy
oddélené vyrdbéna a skladovana, a musi byt uvedeny jako rozdilné Sarze nebo musi prokazatelné
pochazet z rlzny partii hrozn( (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti hrozn().

Soucasti prihlasky je cast, kde vystavovatel potvrdi Zadost pro pfipadnou ucast v nasledném
dvoukolovém hodnoceni Salonu vin — ndrodni soutéze vin CR a to v pfipadé Uspéchu v této soutézi
Velkopavlovické podoblasti a musi na prihlasce deklarovat, Ze spliuje mnozstevni limity dané
Salonem vin CR a dale deklarovat, e do okamziku odbéru vzorkd do Salonu vin — narodni soutéze
vin bude cela SarzZe vina nalahvovana.

Nespravné udaje na prihlasce vyluCuji pfislusné vino ze soutéze. V pripadé umysiného
nepravdivého uvedeni Udaji budou vesSkera vina daného Uucastnika vyloucena ze soutéze.
Organizator ma pravo na vylouceni vzorkd, které nespliuji tento statut.

Vyplnénim a predanim ptihlasky souhlasi pfihlaSovatel se zpracovanim a publikaci udaju o vyrobci
a vinu v katalogu soutéze a odborném tisku.
8. Odbér vzorki

Odbér vzorkd probiha ve dnech 11. 8. - 14. 8. 2014 vidy od 7:30 do 15:30 v misté: Ekocentrum
Trkmanka, Nadrazni 1, Velké Pavlovice

Kontakt: ing. Pavel Veverka - tel. 603 258 436
ing. Pavel Lacina —tel. 774 066 650

e-mail: veverka-vp@seznam.cz

info@vinarstvilacina.cz

9. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne dne 25.8.2014 v misté: Ekocentrum Trkmanka, Nadraini 1, Velké
Pavlovice.

10. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinaiG i odborné vefejnosti a to, pokud to situace umozni
z Velkopavlovické vinarské podoblasti. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost
degustatora mize byt divodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k vylouc¢eni z hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné z 5 ¢len(. Pfipadné odchylky musi organizator soutéZze konzultovat
s garantem jmenovanym Svazem vinafd Ceské republiky.

Hodnoceni kazdé komise fidi predseda komise. Predseda i Clenové komise musi mit platné
senzorické zkousky SZPI nebo podle CSN ISO 8586-2, nebo degustatorské zkousky podle
evropskych norem I1SO. Hodnoceni pfedsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni. Kazda
komise hodnoti v jednom dnu nejvyse 45 vzorkd.



11. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni muize byt
pouze Clovék, ktery Uspésné slozil degustatorskou zkousku ve smyslu povinnosti plynoucich ze
zdkona ¢. 321/2004 Sh., a jeho provadéciho predpisu (vyhlaska ¢. 323/2004 Sb., ve znéni
pozdéjsich predpisli). Odborny vedouci ma zku$enosti s organizaci narodnich, nebo mezinarodnich
soutézi vin. Na dodrZovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi garant jmenovany
Svazem vinaiG Ceské republiky. Odborny vedouci hodnoceni Fedi ve spolupraci s garantem také
pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.

12. Podminky hodnoceni
Podminky pro hodnoceni vin:
a) Mistnost svétla, dobre vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejsim vliviim
b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni sttl chranény proti rusivym vlivim

c) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat
identitu predkladaného vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho dcisla
vzorku, ro¢niku, odridy a kategorie. Organizator zajisti znemoznéni identifikace vzork{
v pfipadé znamkovych vin, cuvée apod.

e) Hodnoceni bude probihat v degustacnich sklenicich typu EXPERIENCE. Garant, Svaz vinaf
Ceské republiky, zapQj¢i organizatorovi tyto sklenice ze svého inventdfe na vlastni
hodnoceni.

f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 16.30 hod., prestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci
komisi. V pripadé potifeby je mozno vyuzit hodnoceni v odpolednich hodinach.

g) Poradi vzorkd musi odpovidat pravidldm hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,
odridy a dale podle rocniku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

h) Vina se podavaji v teplotach: bilé a riiZové vino 10 - 12 °C, ¢ervené vino 14 - 16 °C, Sumivé
vino6-8 °C

i) Hodnoceni probihd na pocitacovém systému ELWIS Narodniho vinaiského centra a
degustdtor podepise na konci hodnoceni vytistény zdznam svého hodnoceni.

j)  Hodnotici listky jsou archivovany po dobu péti let a je zarucena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledkl. V pfipadé podezieni na moZné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo
nékterého z predsed(i komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv
hodnotitele.

13. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym systémem
mezinarodni unie enologul. Vysledkem hodnoceni je aritmeticky pridmér hodnoceni jednotlivych
¢lent komise po eliminaci krajnich hodnot.



14. Kategorizace vin

A. Bila vina sucha a polosucha s obsahem zbytkového cukru do 12 g/l v¢. Pfihlasena vina se radi a
hodnoti podle odrid dle zaZitych degustacnich pravidel.

Bila vina polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/l v¢.
Sladka vina (bila, Cervena i rlZzova) — s obsahem zbytkového cukru nad 45 g/l

RuZova vina do obsahu zbytkového cukru do 45 g/l véetné (suchd, polosucha a polosladka)

m oo ®

Cervena vina s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/l vé. - Pfihladena vina se fadi a
hodnoti podle odrid dle zaZitych degustacnich pravidel.

m

Cervena vina polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/I V¢.

G. Jakostni Sumiva vina stanovené oblasti

15. Sampion a vitézové kategorii

Absolutni vitéz — ,Sampion”“ bude vybran z vitéz( kategorie A a E (se zbytkovym cukrem do 12 g/I
vC.) specialni komisi, sestavenou z predsedd jednotlivych komisi. Kazda komise, ktera bude
hodnotit vina kategorie A a E, nominuje nejlépe hodnocené vino kategorie A a E pro vybér vitéze a
Sampiona.

Vybér Sampiona bude v setech z kategorie A a E. Organizator pfipravi tabulku, kde budou vzorky
precisleny od 1 do xx. Hodnoti se sety kategorie A a E soucasné. Nejlépe hodnocena vina dostanou
body 1 — 5 (od nejlépe hodnoceného vina, které dostane 5 bod(), ostatni vina budou bez bodu.
Sampionem se stane vino s nejvys$sim poctem bodd, pii rovnosti bod(l bude provedeno prosté
hlasovani, kdy predseda hodnotici komise pfi lichém poctu degustatort ma 1 hlas, pfi sudém poctu
degustatord ma 2 hlasy. Vino s vy$&im poctem hlasd se stane SAMPIONEM soutéZe popf. vitézem
kategorie.

Vitézové kategorii (mimo kategorii A a E) budou vybrani na zakladé nejvyssiho bodového
hodnoceni. Pfi rovnosti bodd bude dalSim kritériem primér bez eliminace krajnich hodnot, popft.
median.

16. Medaile
U kazdé z kategorii dle bodu 14 bude vybran vitéz.

Ostatnim vinlm bude udélena medaile, a to dle dosazenych bodu.
Zlata medaile: 86 bod( a vice

Stfibrna medaile: 84 — 85,99 bodu

Bronzova medaile: 82 — 83,99 bodu

Pocet vin ocenénych nékterou z medaili bude do vySe maximalné 30 % z jednotlivych kategorii. V
pfipadé, Ze hranice 30% pfipadne na vice vin se stejnym bodovym hodnocenim, bude medaile
udélena véem vinim na této bodové hranici. V pfipadé ohodnoceni vin s bodovym hodnocenim
nad hranici bronzové (stfibrné) medaile budou medaile udéleny pouze do dosazeni 30 %
medailovych vin.



17. Dalsi ocenéni

Cena za nejlepsi kolekci. Pro posouzeni se bere v Uvahu bodovy primér vsech vin od jednoho
prihlasovatele / vystavovatele. Tuto cenu muizZe obdrzZet prihlaSovatel / vystavovatel, ktery bude
mit v soutézi 5 a vice vzorkd.

18. Certifikat ocenéni

Jako certifikat ocenéni prislusného vina medaili bude pfihlasovateli / vyrobci vydan diplom,
oznadujici ocenéni (Sampion, vitéz kategorie, zlatd, stfibrna a bronzova medaile).

19. Oznacovani vin

Soutézici mizZe uvadét ocenéni titul ,Sampion”, ,zlatd medaile”, ,stfibrnd medaile” a ,bronzova
medaile”) na lahvi vina ze Sarze vina, ze které pochdzi ocenény vzorek, ovsem toto oznaceni je
omezeno stavem zasoby pfislusné Sarze uvedené na prihlasce. Musi se uvadét rok ocenéni a Sarze
ocenéného vina. Ocenéni se uvadi dle zavazné reprodukéni predlohy, kterou vlastni Svaz vinard
Ceské republiky, ktery také vydd pfrislu$ny pocet ocenéni po uhrazeni autorského poplatku dle
zvlastniho ceniku. Na lahvi neni povoleno uvadét udaje, které primo nesouvisi s ocenénim

vvvvvv

Informace o uvedeném ocenéni na cenovych nabidkach, inzeratech, napojovych listcich, pfi
balnych materialech, zahlavi dopist atd. v souvislosti s ocenénym vinem, se musi uvadét vidy rok
ocenéni a SarZe ocenéného vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych
listcich povoleno pouze pod Udajem ocenéného vina (odrida, rocnik, privlastek).

20. Nominace do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéZe vin CR
2014

Do hodnoceni Salonu vin - Narodni soutéze vin CR 2014 m(iZe byt nominovano pouze a vyhradné
vino konkrétni Sarze, které se zucastnilo Narodni soutéze vin ve Velkopavlovické podoblasti a
dosahlo pozitivniho hodnoceni, coz vtomto pripadé znamena:

* Bodové ohodnoceni 80 bod( v pripadé kategorii A, D, E, G,
e Bodové ohodnoceni 82 bod( v pripadé kategorii B a F
* Bodové ohodnoceni 84 bod( v pfipadé kategorie C

Nominovana mohou byt pouze vina, ktera splnuji Statut Narodni soutéze vin.

21. Medializace a PR

Oficidlni prezentace vysledkl soutéZe probéhne prostfednictvim webu www.narodnisoutezvin.cz,
a to po vzajemném odsouhlaseni organizatora soutéze, Svazu vinar( Ceské republiky a Narodniho
vinarského centra, o.p.s. Organizator soutéZe se zavazuje v pribéhu hodnoceni vin, stejné tak po
dobu vlastni vystavy vin, zajistit prostor pro prezentaci garanta soutéze (SV CR) a jeho vybranych
partner(l, to vZdy tak, aby nebyly naruseny obchodni a etické zajmy ani jedné, ze zucastnénych
stran. Forma a rozsah prezentace budou zajistény po dohodé obou stran, a to nejpozdéji 30 dnu
pred kondnim akce. Grant soutéie, Svaz vinait Ceské republiky, ma moznost pfidélit materialni
nebo finan¢ni podporu ve prospéch poradatele, a to po dohodé obou stran, nejpozdéji vsak 30 dn(i
pred konanim akce.




