Statut soutéze

VII. Mikulovské vinné trhy
23.kvétna 2015
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Celostatni vystava se zahranicni ucasti
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1. Odborny garant hodnoceni

e Libor Nazarcuk - moravsky sommeliér, semifinalista mistrovstvi svéta - XII
Concours Mondial - Best Sommelier, trojndsobny mistr Ceské republiky - Trophée
Bohemia Sekt, viceprezident Asociace sommelierti CR

2. Cestné predsednictvo - zastita

e Ing. Milo$ Zeman - prezident CR

e Mgr. Bohuslav Sobotka - premiér CR

e Ing. Marian Jurecka - ministr zemédélstvi CR

e JUDr. Michal HaSek - hejtman Jihomoravského kraje

e Ing. Zdenék Skromach — senator, mistopredseda sendtu CR

e PIk. Ing. Leos Trzil - feditel policie krajského reditelstvi Jihomoravského kraje
o PIKk. Ing. Jiii Pelikan - feditel hasi¢ského zachranného sboru JMK

e PIk. Ing. FrantiSek HuSek, Ph.D. - feditel hasi¢ského zachranného sboru BV
o prof. RNDr. Ladislav Havel, CSc. - rektor MENDELU v Brné

e Ing. Jakub Sebesta - emeritni Feditel SZPI

e prof. Ing. Jaroslav Hlusek, CSc. - emeritni rektor MENDELU v Brné

e prof. MUDr. Ivan Capov, CSc. - prednosta prvni chirurgické kliniky v Brné

e prof. MUDr. Milan Samanek DrSc. - kardiolog, publicista -, KdyZ vino 1é¢{”
e prof. MUDr. Petr Wendsche, CSc. - Urazova nemocnice v Brné

e prof. MUDr. Jan Zaloudik, CSc. - senator Parlamentu CR, LFMU v Brné, feditel Masarykova
onkologického tstavu v Brné, predseda Vyboru pro zdravotnictvi a socialni politiku Senatu

e prof. MUDr. Jan Cerny, CSc. - Kardiovaskularni a transplantaéni chirurgie FN v Brné
e Ing. Jifi Petr - poslanec Parlamentu CR

e Ing.Jan Hajda - senator Parlamentu CR, pedseda vyboru pro hospodarstvi,
zemeédélstvi a dopravu

e  Mgr. Pavel Pacner - mikulovsky probost

Rostislav Kostial - starosta mésta Mikulov



3. Poradatel soutéze

SoutéZ je organizovana Hotelem Zamecek Mikulov s.r.o. Organizator ma pravo na
vylouceni vzorkd, které nespliuji tento statut.

Vystava vin probéhne v celém aredlu hotelu, ¢ervena vina predevsim v Moravském
sklipku s rotundou a archivnimi koéjemi, ktera se nachazi za hotelem a v arealu
hotelového komplexu budou k dispozici bila a rizova vina.

4. Poslani a cil soutéze

Uskutecnit celostatni vystavu a ohodnotit ji nejvyznamnéjSimi odborniky, t;j.
maijiteli a sklepmistry velkych vinarskych firem v ramci CR.

Mikulovské vinné trhy navazuji na predchozi vyhlasené ro¢niky vystav vin na Hotelu
Zamecek v Mikulové. K ucasti na Mikulovskych vinnych trzich jsou zvani vSichni
vyrobci vin.

Vystava se kona za ucelem ziskani novych kontaktl z fad majiteli vinoték, hotelq,
restauraci a milovnikd vin z celé CR. P¥i prihla$eni nebude vyzadovano rozhodnuti o
zatridéni od SZPI a mohou se zucastnit i mali a drobni vinari, za i¢elem nastartovani
jejich rozvoje.

Soudasti MVT bude i mistrovstvi CR v nataZeni vina ko$tyiem ze sudu na ¢as a kost
vina z vinné kaSny pred hotelem. Moderuje znamy zpévak a vinar JoZka Smukatr-.

5. Urceni soutéze

Soutéz je oteviena pro vSechna vina vyrobend z hrozni révy vinné, kterd spliuji
podminky tohoto statutu.

6. Termin a misto konani

» 23.kvétna 2015 - Mikulovské vinné trhy - areal Hotelu Zadmecek Mikulov
10:00 - zahajeni

12:00 - Zehnani vin mikulovskym probostem Mgr. Pavlem Pacnerem
12:30 - predani ocenéni, pohara a diplomi za ticasti cestného predsednictva

7. Mnozstvi lahvi a poplatek
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Soutézici vyda bezplatné 4 ks lahvi (o obsahu 0,75 1, vybér z hrozni 0,5 1,
specialni vybér 0,375 1) do vlastnictvi organizatora soutéZe pro potreby

senzorického posouzeni.

Oteviena lahev vina z hodnoceni nebude jiz nabizena pri samotné ochutnavce
v kvétnu, z diivodu odvétrani a ¢asové prodlevy mezi hodnocenim a verejnou
ochutnavkou.



Kazda ldhev musi byt soutézicim oznacena podle platného vinarského zakona,
vcetné uvedeni ro¢niku sklizné hroznd.

Za Zadny prihlaseny vzorek se neplati ucastnicky poplatek!
Vyrobce doda bezplatné 6 lahvi vina, které obdrzi ocenéni ,,pohar“. Toto vino
bude urcené k ochutnavce dne 23. 5. 2015.

8. Prihlaska

Do soutéZe budou zarazeny jen vina prihlasena elektronicky pres systém
vyvinuty Narodnim vinarskym centrem Ceské republiky pro registraci a
hodnoceni vin - www.elwis.cz !!!

Ucastnik soutdZe vyplni elektronickou piihlasku s udaji o vyrobci a o kaZdém
vzorku. Prihlaska musi obsahovat nejméné tyto udaje: jméno a presna adresa
vyrobce, kontaktni telefon vyrobce, oznacCeni odrldy vina, ro¢niku, privlastku a
obsah zbytkového cukru.

Nespravné udaje na prihlaSce vylucuji prisluSné vino ze soutéze. V pripadé
umyslného nepravdivého uvedeni udajii budou veskera vina daného ucastnika

vyloucena ze soutéze.

Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi ptihlasovatel se zpracovanim a publikaci
udajii o vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

Elektronické prihlasovani vzorkd bude zpristupnéno od 1. biezna 2015 do 15.
dubna 2015.

Elektronicka prihlaska dostupna na adrese: www.elwis.cz

9. Odbér vzorku
Odbér vzorkt probiha ve dnech 1. dubna 2015 - 25. dubna 2015 na:

» recepci Hotelu Zamecek v Mikulové, NONSTOP, mob. 725 806 992
> Brnénska 5, Velké Pavlovice, od 18:00 do 21:00 hod, tel. 602 749 909

» Agrico Hodonin, od 8:00 do 16:00 hod, tel. 518 342 687, 606 707 009

10. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne vterminu - stfeda 6. kvétna a ctvrtek 7.kvétna 2015
v prostorach hotelu Zamecek v Mikulové.


http://www.elwis.cz/

11. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinaiti i odborné veiejnosti. Predpokladem
Ucasti v komisi jsou primérené zkusenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a neslusné
chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora miize byt diivodem k nepripusténi k
hodnoceni, popt. k vylouceni z hodnoceni. Komise se skladaji nejméné ze 4 clent.

Hodnoceni kazdé komise ridi predseda komise. Predseda a ¢lenové komise
musi mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle
evropskych norem CSN ISO 8586-2. Hodnoceni predsedy komise se zapoéitava
do celkového hodnoceni.

Kazd4a komise hodnoti v jednom dnu nejvySe 50 vzorkid, primérna doba na
hodnoceni vzorki nejméné 5 minut.

12. Odborny vedouci hodnoceni

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim
hodnoceni miiZze byt pouze Clovék, ktery uspésné slozil degustatorskou zkousku dle
evropskych norem CSN ISO 8586-2 a ma zku$enosti s organizaci narodnich, nebo
mezinarodnich soutéZi vin. Odborny vedouci hodnoceni tesi také pripadné spory a
nejasnosti vzniklé pri hodnoceni.

13. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:

1. Mistnost svétla, dobre vétrana o teploté 18-22 °C, zajiSténa proti vedlejSim
vliviim

2. Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moZnost
jakkoliv poznat identitu predkladaného vzorku

3. Degustdtor ma k dispozici seznam predklddanych vzorkli s uvedenim
evidencniho ¢isla vzorku, ro¢niku a odriidy (kategorie)

4. Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.LV., nebo podobné
degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

5. Poradi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni - vina jsou serazena podle
kategorie/ odridy a dale podle ro¢niku (sestupné€) a podle obsahu zbytkového
cukru (vzestupné)

6. Vina se podavaji v teplotach: bilé a rtizové vino 10 - 12 °C, ¢ervené vino 14 - 16 °C,
Sumivé vino 8 - 10 °C

7. Hodnotici listky jsou archivovany po dobu tii let a je zarucCena absolutni
objektivita a nestrannost zpracovani vysledkl. V pripadé podezieni na mozné
nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho
hodnoceni, nebo nékterého z predsedii komisi zpétné dohledat a zkontrolovat
hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.



14. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena
stobodovym systémem mezinarodni unie enolog.

15. Kategorizace vin
Kategorie A - bila sucha a polosucha vina do 12 g/1 zb. cukru
Kategorie B - riizova vina suchéa a polosucha vina do 12 g/1 zb. cukru
Kategorie C - cervena vina sucha a polosucha do 12 g/1 zb. cukru
Kategorie D - bila, riizov4, ¢ervena vina polosladka od 12,1 do 45 g/1 zb. cukru
Kategorie E - bila, riizova, ¢ervena vina sladka nad 45 g/1 zb. cukru

PrihlaSend vina se vramci kategorie fadi a hodnoti podle odriid, ro¢niku a
zbytkového cukru. Samostatné budou uvadéna a hodnocena vina znamkova (popfr.
smésky - cuvée) a také se budou samostatné uvadét a hodnotit ostatni odridy, které
budou v zastoupeni méné neZz 5 vzorkd.

16. Medaile

Medaili mohou byt ocenéna vina z Ceské republiky i ze zahrani¢i. Budou udéleny
zlaté, stribrné a bronzové medaile dle bodu 17 tohoto statutu. Podle stejného
systému se udéli medaile u zndmkovych vin a u specialnich vybért.

Dopliujici stanovisko:

1. Hotel Zdmecek si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci samolepek s logem MVT
spolecné se slovnim popisem pro vina ocenéna medailemi.

2. Na pisemné pozadani vystavovatele (objednavky), poradatel doda dle pozadavki
pocet samolepek za cenu stanovenou vystavovatelem.

3. Medaile budou opatfeny ochrannym prvkem.

4. Distribuovand vina, ktera budou oznacena logem MVT nelegilné, budou
povazovana za hrubé poruSeni statutu a neoprdvnéného zasahu do prav
poradatele.

17. Predpokladané ziskani medaili dle bodovani

e zlatid medaile 85 bodu
e stifibrnd medaile 82 bodu

e bronzova medaile 80 bodu



18. Udéleni zvlastnich ocenéni

e Diplom podepsany prezidentem CR Ing. M. Zemanem
- Champion Mikulovskych vinnych trhi 2015 (bilé, riizové, ¢ervené)

e Pohar predsedy vlady CR Mgr. Bohuslava Sobotky
- za nejlépe hodnocené bilé (rtzové, cervené) vino

e Pohar ministra zemédélstvi CR Ing. Marian Jurecka
- za nejlépe hodnocené bilé (rtzové, cervené) vino

¢ Pohar hejtmana jihomoravského kraje JUDr. Michala Haska
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¢ Pohar senatora Ing. Jana Hajdy
- za nejlépe hodnocené prirodné sladké vino

e Pohar starosty Mikulova Rostislava Kostiala
- za nejlépe hodnocené polosladké vino

19. Champion

Absolutni vitéz - ,,Champion” bude vybran specialni komisi, sestavenou z predsedti
jednotlivych komisi, z vitéza jednotlivych komisi. Championem MVT 2015 se mize
stat suché ¢i polosuché vino z kategorie A, B, C - viz. bod 15 tohoto statutu.

20. Nejlepsi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude vybrana podle nejlepsiho primérného hodnoceni vzorkl
jednotlivych soutéZicich. Pro vyhodnocovani nejlepsi kolekce vin se berou v tvahu
pouze soutézici, ktefi prihlasili 4 a vice vzorkid. Primér bude stanoven ze Ctyr
nejlépe hodnocenych vin od jednoho prihlasovatele.

21. Diplom

Jako certifikat ocenéni prislusného vina medaili bude prihlasovateli vydan diplom,
oznacujici ocenéni (medaili) daného vzorku.

Vase dotazy radi zodpovime na mob. 602 749 909 (Ing. Josef Sev¢ik)

Ctéte vice na strankach hotelu Zamecéek - www.zamecekmikulov.cz/

Ing. Josef Sevcik
reditel MVT 2015


http://www.zamecekmikulov.cz/

