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1. Uvodni ustanoveni

VINUM JUVENALE je mezinarodni soutéZ vin splnujici Narodni standardy certifikovanych
soutézi vin v CR (garance Svazu vinafi a NVC). Jejim cilem je ohodnotit a ocenit nejlepsi vina
ze sklizné 2015. V roce 2016 se uskuteéni jiz 18. Ro¢nik. Hodnoceni bude provadéno 100
bodovym systémem Mezinarodni unie enologu, za pomoci elektronického systému ShirazCode.

2. Termin konani

Hodnoceni soutéznich vin se uskuteéni dne 22. a 23. Unora 2016 v OREA HOTEL Voronéz
Brno. Slavnostni vyhlaseni vysledkl, pfedani diplom( a ocenéni se uskute¢ni 9. bfezna v
OREA HOTEL Voronéz Brno.

3. VINUM JUVENALE PRAESENTATIO

Dne 10. bfezna bude pfehlidka vin VINUM JUVENALE oteviena pro vefejnost v prostorach
hotelu OREA Voroné&z Brno. P¥i této prilezitosti, kdy budou moci ochutnat vSechny pfihladené
vzorky, probéhne také VINUM JUVENALE PRAESENTATIO, prezentace zu¢astnénych vinara.
Pro tuto prezentaci zajisti organizator soutéze prezentacni misto a chladici box na vina. U vin,
ktera budete prezentovat, nezalezi na ro¢niku, ani na tom, zdali jsou pfihladena v soutézi. Na
Praesentatio je tfeba se pfihlasit pomoci pfilozené prihlasky. Vystava se kona za ucelem
ziskani novych kontaktu z fad majitelt vinoték, hoteld, restauraci a milovnika vin z celé CR.

4. Doprovodna soutéz

PFi pfilezitosti spoleCenského veCera dne 9. bfezna probéhne soutéz pro divky ve véku od
sedmnacti do 25 let, které pochazi z vinafské rodiny a svou praci jsou spojené s péstovanim
hroznt, vyrobou a obchodem s vinem a dalSimi produkty révy vinné. Vitézka této celodenni
soutéZe bude vyhlaSena velCer na spoleCenském veCeru a bude se moci pySnit titulem
KRALOVNA ViN CESKE REPUBLIKY 2016.

5. Prihlasovani vin a doruc¢eni vzorku

Soutézni prehlidky se mohou zu&astnit tuzemska i zahrani¢ni vina vyrobena ze sklizné 2015.
Vina budou zafazena do kategorie podle jednotlivych odrid zapsanych ve Statni odridové
knize (SO).

K nahlédnuti: http://eagri.cz/public/webl/file/247574/SO_NL 2014.pdf (str. 40)

Z modrych odrud se mohou zuc&astnit také vina rdzova.
Zahrani¢ni vina budou zafazeny do stejnych kategorii jako tuzemska vina. Pokud se bude
jednat o vina, ktera nejsou obsazena v SO budou zafazena do kategorie ostatni.
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5.1. Rozdéleni vin

Novinkou je rozdéleni na kategorie v jednotlivych odriidach:
o se zbytkovym cukrem do 4 g/l (dle vinafského zakona oznaCovano jako suché) (max.
9 g cukru v litru, pokud rozdil zbytkového cukru a celkového obsahu kyselin pfepocteny
na kyselinu vinnou je 2 gramy nebo méné
¢ se zbytkovym cukrem nad 4 g/I.
Na zakladé zkuSenosti z minulych ro¢nikG bude podkladem pro zafazeni do téchto kategorii
dodani rozboru na zbytkovy cukr.

Jeden vzorek pfedstavuje:
e 6 lahvi o objemu 0,75
e 9 lahvi o objemu 0,5; 0,375 nebo 0,2 I.

Uéastn[ci soutéZe obdrzi za kazdé 3 prihlasené vzorky 1 vstupenku na SpoleCensky vecer
vinafu Ceské republiky zdarma

V kazdé kategorii mize byt neomezeny pocet soutéznich vzorkd, pokud vSak bude v pfihlasené
odridé méneé nez 5 vzorkdl, budou tato vina zafazena do kategorie ostatni.

5.2. Termin pfihlageni

nejpozdéji 31. ledna 2016. Pfihlasku Ize poslat dvéma zpUsoby:
e Emailem: info@mika.cz
e Postou: MIKA CZ s.r.o., Cernovicka 2b, 617 00 Brno

5.3. Doruéeni vzorku

Soutézni vzorky v mnozstvi 6 lahvi 0,75 | (popf. 9 lahvi x 0,5; 0,375; 0,2) je nutno dodat na
zakladé prihlasky

v terminu: 15. anora nebo 16. unora 2016 (vzdy mezi 8 az 16 hodinou)

na adresu Svatoplukova 84, Brno-Zidenice (byvaly areal Zidenickych kasaren)

nebo postou do 5. inora 2016 na adresu MIKA CZ s.r.o0., Cernovicka 2b, 617 00 Brno.

Vzorky musi byt oznaceny i na kartonu nazvem odrudy a mnozstvim cukru v g/l.

K pfihlasce musi byt dodana kopie analytického rozboru vSech vin, obsahujici udaje
minimalné o skute€ném a celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukéza + fruktéza) a celkovém
obsahu kyselin.

K pfihlaSce musi byt dodany také dokumenty prokazujici ptvod vin; u zemskych vin kopie
registrace vinice (u vlastnich hrozn) nebo kopie nakupniho (pofizovaciho) dokladu (evidenéni
listek, dodaci list atd.). U vin zatfidénych jako ,jakostni“, pfip. ,VOC* kopie rozhodnuti o
zatfidéni; Ize nahradit také vypInénim evidencniho Cisla jakosti u pfislusného vina.

Soutézici je v pfipadé ocenéni (champion, vitéz odridy a zlatd medaile) povinen dodat dalSi
baleni 6 lahvi 0,75 | (popf. 9 lahvi x 0,§; 0,375; 0,2) ocenéného vina. Za vzorek obdrzi VIP
vstupenku na Spole€ensky vecer vinait CR.
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6. Prihlasovaci poplatek

Na zakladé prihlasky bude zaslana faktura na reklamu a propagaci ve vysi 600,- KE bez
DPH za kazdy soutézni vzorek.

Pokud nebude faktura uhrazena do 15. Unora 2016, soutéZni vzorek ztraci narok na
umistnéni v soutézi a uvedeni v katalogu.

Uéastnigi soutéze obdrzi za kazdé 3 pfihlaSené vzorky 1 vstupenku na Spoleensky vecer
vinafll Ceské republiky zdarma a zaroveri budou mit moznost dokoupit dalSi vstupenky za
shizenou cenu 1.000,- K& bez DPH.

Vzhledem k Va$i u€asti Vam nabizime inzerci v katalogu soutéze. Velikost reklamni strany:
e A5za 1000,-K¢& bez DPH
e 1/2A5za 500,-K¢ bez DPH.

katalog bude vyroben v nakladu 2.000 ks

Podklady k reklamé dodejte do 31. ledna 2016.

7. Vyloucéeni ze soutéze

Organizator soutéZe si vyhrazuje pravo vylouCit UCastnika ze soutéZe, pokud nespliuje
podminky Narodniho standartu soutéze vin — viz. : www.vinarskyfond.cz/cz/files/442

Jedna se o0 zejména o prokazani v poslednich dvou letech:

Nevyhovuijici geograficky ptvod

Produkty neznamého puvodu

Nepovolené enologické postupy (pfidavek vody, glycerolu, barviv, nadlimitni etanol)

8. Hodnoceni soutéznich vin

Vina se hodnoti 100 bodovym systémem Mezinarodni unie enologl za pouziti elektronického
systému ShirazCode. Vysledné hodnoceni vzorku je dano dle hodnoceni 5 degustatorl, s
eliminaci krajnich hodnot.

Odbornym garantem hodnoceni je Ing. Jakub Sebesta.

Teplota v hodnotici mistnosti bude mezi 21-23 °C a mistnost bude chranéna proti vnéjSimu
ruSeni, zejména pachim, hluku atd.

Vina jsou fazena dle odridy a poté podle zbytkového cukru vzestupné.

Vina jsou pfedkladana k hodnoceni pfi teploté: 9-11 °C bila a rizova; 15-17 °C €ervena vina.

Hodnoceni vin je strikiné anonymni, organizator zajisti takovy zpUsob servisu, aby vzorek
nebylo mozno identifikovat pfed senzorickym hodnocenim.

Kazdy z 5 degustatord hodnoti samostatné a nezavisle. Ma k dispozici degustacni misto
vybavené podle degustacnich pravidel, zejména neperlivou vodou, degustacnim soustem,
ubrousky a nadobou na odlévani vina. Hodnoceni vin je nezavislé, s dirazem na vysokou miru
objektivity hodnoceni. Hodnoceni pfedsedy degustaéni jury se nezapocita do celkového
hodnoceni vin.

Komise hodnoti vina zpravidla dopoledne. Kazdy hodnotici den zagina rozpravou a kalibraénim
vzorkem. Celkovy pocet hodnocenych vzorkd v jedné komisi za jeden hodnotici den
nepfesahne 35. Degustace probéhne dne 22. a 23. unora 2016 v OREA HOTEL Voronéz
Brno. Pokud by kdokoliv z Vaseho vinarstvi splfioval podminku platné senzorické zkousky dle
normy CSN ISO 8586-2 (pfip. rovnocennych) a chtél se zuéastnit degustace, uvedte prosim
tuto skute€nost do pfiloZzené pfihladky. Pozvanka na degustaci Vam bude poslana obratem.
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Komise odbornikl provede 26. unora anonymni degustaci nejlépe hodnocenych vin a vyberou
Sampiona Vinum Juvenale a vitéze z bilych, rlizovych, ervenych vin.

9. Ocenéni, diplomy, medaile, oznac¢ovani vin

PFi Spoleéenském vederu vinait Ceské republiky dne 9. bfezna 2016 budou predany ceny a
diplomy. Reklamni peceté budou vitéznym soutéznim vzorkim dodany po predloZeni dokladu o
zatfidéni vin.

PFi u€asti méné jak 5 soutéznich vzorku z kategorie nebude udélovan vitéz kategorie.

Na zakladé hodnoceni komisi budou udélena nasledujici ocenéni:
e Champion VINUM JUVENALE 2015
o Vitézové jednotlivych kategorii
e Zlaté medaile (od 86 bodu)
e Stfibrné medaile (od 83 bodu)

Nejlépe hodnocené rizové vino (cena Vinarského fondu CR) .
Nejlépe hodnocené Cervené vino (cena predsedy Svazu vinafi CR)
¢ Nejlépe hodnocené zahranic¢ni vino (cena primatora statutarniho mésta Brna)

* Nejlepsi kolekce vin (cena hejtmana JMK) (vSechny vzorky vyrobce s min. 5 vzorky)
Nejlepsi zahrani¢ni kolekce vin (cena agrarni komory CR)
e Narodni vitéz (cena a Cestny diplom pro nejlépe hodnocené vino dle zemé plvodu)

9.1. MoZnost oznadovani lahvi

Na zakladé vydani diplomu, osvédcCujiciho ziskani pfislusného ocenéni ¢i medaile, ma vyrobce
pravo oznacovat lahve pfislusné vyrobni Sarze samolepicimi znamkami s uvedenim ocenéni a
oznaceni soutéze:

e Champion
Vitéz kategorie
Zlata medaile
Stfibrna medaile

Tyto samolepici znamky si mlze pfihlaSovatel zakoupit od organizatora v maximalnim poctu
odpovidajicim velikosti pfisludné SarZe uvedené na pfihlasce. Jakékoliv jiné ozna€ovani lahvi,
nez znamkami vydanymi organizatorem soutéze, je zakazano.

Dale muze pfihlaSovatel pouzit grafickou podobu dané medaile ve svych propagacnich
materialech, cenicich, katalozich, na webovych strankach atd. Toto uZiti podléha pisemnému
schvaleni organizatora.
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