Statut souteze
SUCHA VINA ONLINE

1. Poradatel soutéze

UNIE ENOLOGU CR, z.s., se sidlem Lednice, Slovacka 786, 691 44, IC: 030359143,
zapsaného ve spolkovém rejstfiku vedeném Krajskym soudem v Brné pod spisovou
znackou L 19860.

2. Poslani a cil soutéze

e Poslanim soutéze je navrat moravského vinafstvi ke komplexnim suchym bilym i
¢ervenym vinlim pIné srovnatelnym s velkymi vina Evropy a celého svéta (okolnich
zemi).

e Cilem ONLINE soutéze je vytvofit systém pohyblivého (plovouciho) vybéru 100
nejlepSich vin, zaméfeného na duasledné hodnoceni organoleptickych a
analytickych parametr(i, kondi¢niho stavu vina, potencialu vyvoje zrani vcéetné

oenogastronomické kombinovatelnosti."

3. Urcéeni soutéze

e Soutéz je oteviena pro vSechna vina vyrobena z hrozna révy vinné, ktera splfiuji
podminky tohoto statutu.
e Hrozny pro vyrobu vina musi pochazet pouze z CR (vinafska oblast Morava a
Cechy).
e Vyrobce musi byt platce do VF.
e Vina Ize vyrabét pouze z hroznu révy vinné odpovidajicich kvalitativnimu zafazeni:
o vino s pfivlastkem pozdni sbér
o vino s pfivlastkem vybér z hrozna,
o bez pfidavku cukru a etanolu v celém procesu vinifikace.
o Vino - bilé i Eervené musi mit obsah zbytkového cukru (gl + fr) max 4 g/l.
o Minimalni obsah alkoholu je 12,5 %, bez zaokrouhlovani
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4, Termin a misto hodnoceni

UE bude hodnotit vina na svém pravidelném zasedani kazdé prvni utery v mésici

nebo alespon ¢tyfikrat rocné, na zacatku ledna, dubna, Cervence a fijna.

5. Mnozstvi vzorku a poplatek

e Minimalni mnozstvi pfihlaSeného vina je 750 lahvi (o obsahu 750 ml) ve chuvili
pfihlaseni do hodnoceni ,Sucha vina online“ , vzorek reprezentuje 6 ks lahvi.

e Po vyprodani daného vina, je vinaf povinen tuto skute¢nost nahlasit UE a vino
bude vyfazeno z vybéru.

e Poplatek za hodnoceni je 1.000 K& s DPH za vzorek a zafazené vino bude moci
byti opatfeno medaili ,SVO*.

e Poplatek je nutné zaplatit po pfihlaseni vina na zakladé zaslané faktury.

6.  Prihlaska

e PfihlaSka musi obsahovat nejméné tyto udaje: jméno a pfesna adresa vyrobce,
kontaktni telefon vyrobce, IC, DIC, mail, oznageni odrady vina, roéniku, pfivlastku
a obsah zbytkového cukru, skute€ny obsah alkoholu v % bez zaokrouhlovani.

e Vinaf muUze pred hodnocenim uvést specifika pro organoleptické hodnoceni —
délka dekantace ¢i specifika procesu vinifikace pro lepsi pochopeni vina — napf.
délka lezeni v sudech, oranzové vino atd...

e Soucasti pfihlasky je i analyticky rozbor vin.

e Bild vina mohou byt do hodnoceni pfihlaSena nejdfive 1. listopadu roku
nasledujiciho po sklizni.

e Cervena vina mohou byt do hodnoceni pfihladena nejdfive 1. listopadu po dvou

letech nasledujicich po sklizni.

7. Odbér vzorku

e Odbér vzorku probiha vzdy v domluveny termin dvou dnd, tyden pfed samotnym
hodnocenim, na vyrobni hale Slechtitelské stanice vinafské Velké Pavlovice, a.s. Pod
Brehy 565/54 Velké Pavlovice 691 06 od 7:00 - 15:30.

e Vzorky se odebiraji po 6 kusech od Sarze

e soucasti je analyticky rozbor

8. Hodnotici komise

e Hodnotici komise se sklada z ¢len(l spolku UE, a to v po&tu min. 18, uc€ast na

hodnoceni je nutno pfedem nahlasit, U€ast je podlozena presencni listinou.
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9. Podminky hodnoceni

e Mistnost svétla, dobfe vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim vlivam

e Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv
poznat identitu pfedkladaného vzorku

e Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorkl s uvedenim evidenéniho
Cisla vzorku, ro¢niku a odrudy (kategorie),

e Vina budou pred degustaci dekantovana ( Cervena 120 minut pfedem)

e Vzorky vin budou hodnoceny po skupinach - ,flightech® dle odrid nebo pfibuznosti
odrud kategorie a dale podle ro¢niku (sestupné) v odpovidajicim skle.

e Vina se podavaji v teplotach: bilé vino 10 - 12 °C, ervené vino 14 -16°C,

e Hodnotici listky jsou archivovany po dobu tfi let a je zaru€ena absolutni objektivita

a nestrannost zpracovani vysledkad.

10. Systém hodnoceni

e Vina zafazena do vybéru ,Sucha vina online* musi dosahnout minimalné 85 bodd.
Hodnotit se bude po 5 bodech (napf. 80, 85, 90, 95 a 100) pro jasné rozliSeni
kvality vina a vysledné bodové hodnoceni bude dano primérem od vSech
hodnotitelt. U vin s vysledkem 80 a nize je nutné uvést divod tzv. vyfazeni vzorku
vina.

e Komise vybrana z ¢leni UE bude vzdy hodnotit pouze 20 vzorku z pfihlasenych
vin, ostatni se ponechaji na dalSi kolo vybéru. O vysledku hodnoceni, pfijeti i
terminu dalSiho hodnoceni bude vyrobce informovan.

e Seznam vin vin s popisy a fotografiemi lahvi bude uveden na webovych strankach
UE. A vysledky hodnoceni budou medialné prezentovany.

e Maximalni mnozstvi vin ve vybéru je 100, po naplnéni tohoto mnozstvi budou vina
s vy§Sim hodnocenim nahrazovat vina s hodnocenim nizSim.

¢ Vina s hodnocenim nad 95 bodl — budou nazyvany ,lkona suchych vin“ a budou
medialné prezentovany a pouzity ve snoubeni s pokrmy pfednich ¢eskych
Séfkuchafr, ktefi se rovnéz zuc€astni vybéru vin pro gastronomické zarazeni.

e \ybrana vina mohou byt namatkové kontrolovana v pribéhu zafazeni nakupem
z trhu nebo z uchovanych lahvi. Druhé hodnoceni vina i s analytickym rozborem
muze byt vzdy nejpozdéji do 1 roku od zafazeni do soutéze ,Sucha vina online* a

to vzdy vzorkem zakoupenym ve volném trhu, tedy mimo vinafstvi.

Statut soutéze byl schvalen na Valné hromadé dne 10. 5. 2016 - _~ <"//
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Doc. Ing. Mojmir Baron, Ph.D.
Predseda spolku
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