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1. Analytické a senzorické standardy vin
Jako ,,SVATOMARTINSKE® se mohou vyrabét tii typy vin:

a) bilé — odrudy Miiller Thurgau, Veltlinské ¢ervené rané a Muskat moravsky

b) razové a klarety — odriidy Modry Portugal, Svatovaviinecké a Zweigeltrebe

c) cervené — odriady Modry Portugal a Svatovaviinecké

Jednotlivy typ vina je mozno vyrobit z kazdé uvedené odridy ¢i z libovolné smési (cuvée)
uvedenych dvou odrad u kazdého typu. Hrozny na vyrobu vina pod znackou ,,Svatomartinské*
musi byt sklizeny v Ceské republice a také zpracovani hroznii na vino musi probéhnout v CR.
Vino pod zna¢nou ,,Svatomartinské musi samoziejmé splinovat obecné predpisy pro vyrobu
vina v CR, piedeviim ,,Vinaisky zdkon* a souvisejici predpisy.

Zavazné analytické a senzorické standardy:

Typ Alkohol max. *) | Zbytkovy cukr Senzoricka Doporucena
charakteristika technologie

Bilé 12,5 % obj. Suché **) Zelenkaveé-zluta Nejlépe fizené kvaseni,
barva, svézi ovocité nebo alespon kvaseni
vino s pfijemnym v men$ich nadobéch
charakterem k zabranéni
primarniho aroma ve | ,,uvarfeného*
vini, vyvazeny obsah | charakteru, odkaleni,
kyselin a cukrti; Cista kultura kvasinek.
mozny mirny obsah
CO,

Ruzové, Klaret 12,5 % obj. Suché **) Svézi, ovocity Kratké vyluhovani
charakter, pink, rmutu (2-6 hod.)
rizova nebo cibulova | s okamzitym Setrnym
barva, umirnény lisovanim, ptipadné
obsah tfislovin, samotok; nejlépe fizené
prijemna kyselina; kvaseni, nebo alesponi
mozny mirny obsah kvaseni v mens$ich
CO, nadobach, odkaleni,

Cista kultura kvasinek.

Cervené 13,0 % obj. Suché **) Pfijemna rubinova ¢i | Karbonicka macerace

granatova barva,
svézi ovocita ¢i
kvétinova viné, chut’
hebka, sametova,
vyrovnana, nerusena
ostrou kyselinou;
mozny mirny obsah
CO,

nebo klasické oteviené
¢i uzaviené kvaseni
rmutu s naslednym
biologickym
odbouranim kyseliny
jable¢né.

*) Pfipousti se tolerance metody dle vinatského zakona, tj. +0,4%

**) = Suché dle vinatského zakona (tj. az do 9 g/l zbytkového cukru pii zachovani podminky rozdilu obsahu cukru
a kyselin méné nez 2 g/l). Jako ,,suché* musi byt oznaceno i na etikete.

2. Prihlaska a dodani vzorku

Ptihlaska obsahuje pfesnou identifikaci vyrobce a jednotlivych vzorkt. Piihlaska se podava
elektronicky prostfednictvim webu www.elwis.cz. Ptihlaska, vytisténa ze systému a podepsana



http://www.elwis.cz/

kompetentni osobou za ptihlaSovatele, je pifedana spolu s doruc¢enim vzorki. Poplatek za
hodnoceni jednoho vzorku vina ¢ini 600 K¢ véetné DPH 21%.

Vyrobce piedlozi 2x 0,751 tadn¢ uzaviené a zapeceténé lahve od kazdého vzorku. Jedna lahev
bude urcena pro potieby hodnoceni, jedna lahev pak pro SZPI a ptipadnou kontrolu.

3. Hodnoceni

Hodnoceni vzorka bude provadét nezavisla komise z fad vinarskych odborniki, sommelieri
a uznavanych degustatort. Vsichni ¢lenové komise musi mit platné senzorické zkousky SZPI
nebo dle evropskych norem ISO. Cleny komise jmenuje Narodni vinaiské centrum, 0.p.s. po
odsouhlaseni s vlastnikem znamky ,,Svatomartinské“— Vinatskym fondem CR.

Hodnoceni vzorkd bude anonymni (co do oznaceni vzorki). Clenové komise budou znat typ
(bil¢/ rizové/ Cervené) a odrudu (piipadné oznaceni jako cuvée bez specifikace poméru).

Senzorické hodnoceni probéhne na pocitatovém systém Elwis 100 bodovym systémem,
vyhodnoceni vysledkli bude medianem, min. bodové hodnoceni pro uvedeni vina
»Svatomartinské* na trh bude 78 bodl. Pro opakovani senzorického posouzeni vzorku je min.
bodové hodnoceni 75 bodi. Pokud vino dosahne bodového hodnoceni pod 78 bodu i po
opakovaném hodnoceni, vino nelze povolit na trh pod oznacenim ,,Svatomartinské vino 2016*.

Vysledek hodnoceni bude vinattim sdélen bezprostiedné po ukonceni hodnoceni, resp.
po dokonceni technického zpracovani vysledkill. Zvetejnén bude pouze seznam vin s kladnym
vysledkem udéleni zndmky — vina s negativnim hodnocenim nebudou publikovana.

Hodnoceni probéhne v degustacnim pracovisti Narodniho vinatfského centra ve Valticich
za dodrzeni zésad odborného nezavislého hodnoceni vin.

4. Oznacovani lahvi a vzory etiket podle aktualnich pravnich
predpist
Lahve s vinem oznacenym jako ,,Svatomartinské*

a) Musi byt oznaceny etiketou, na které bude uvedeno spole¢né logo ,,Svatomartinské
2016%. Vinaf bud’ muze zapracovat logo do své etikety v souladu s grafickym manualem,
ktery bude vydan majitelem znacky; nebo bude moci pouzit spole¢né etikety, na kterou
si dotiskne variabilni idaje o vinu a 0 svém vinafstvi.

b) Kazda lahev ,,Svatomartinského® musi mit spole¢nou smrst'ovaci zaklopku nebo
Sroubovaci uzavér s logem ,,Svatomartinské 2016%“. Zaklopky a Sroubovaci uzavéry bude
distribuovat uréeny vyrobce zaklopek.

c) Vsechny lahve oznaované jako ,,Svatomartinské vino* musi spliovat aktualni pravni
predpisy, které naleznete na strankach SZPI zde:
http://www.szpi.gov.cz/IstDoc.aspx?nid=11428

d) Nabyvatel licence je povinen uvést na etiketach vSech lahvi vin, kter¢ uvede do ob¢hu
pod oznacenim ,,SVATOMARTINSKE* tyto tidaje:

e nazev a adresu stacirny, doplnénou slovy ,,std¢irna“ nebo ,,plnéno v (....)*
e nazev a adresu vyrobce, doplnénou slovy ,,vyrobce* nebo ,,vyrobeno v (....)

e (islo Sarze, kter¢ odpovidd ¢&islu Sarze, pod kterou bylo vino pfihlasovano
k senzorickému hodnoceni.


http://www.szpi.gov.cz/lstDoc.aspx?nid=11428

