14. ro¢nik mezinarodni soutéze vin FESTWINE 2018

. Poradatelé mezinarodni soutéze vin FESTWINE 2018:
Vingal s.r.0., provozovatel VINNE GALERIE v Brn& (www.vinnagalerie.cz). Vysledky z predchozich ro¢niki na
www.festwine.cz.

l. Poslani a cil mezinarodni soutéze vin FESTWINE:

1.
2.

ook~

Ukazat moznost skloubeni vina s kulturou a uménim a propagace s pomoci znamych osobnosti.

Odborn¢ posoudit vina z raznych vinatskych oblasti jak domacich vyrobet, tak i vyrobcet a jejich dovozct
z riznych konci svéta. Srovnani vin tuzemskych s viny tamzemskymi.

Umoznit vyrobctim a dovozctim prezentovat také vina loiského ro¢niku v pozdéj§im terminu, kdy jsou vina
jiz skute¢né ptipravena.

Vyzdvihnout kouzlo tohoto uslechtilého moku a propagovat kvalitni zastupce této kategorie.

Predstaveni Siroké vefejnosti a zlepSeni povédomi o tomto nadherném napoji.

Poskytnout v§em vystavovatelim zpétnou vazbu kdo jak jejich vina hodnotil. Podpofit tedy odborny dialog
k jednotlivym vinim. Maximalni odborna urover.

1"l Podminky aéasti na mezinarodni soutézi vin FESTWINE:

1.

oA

Ucastnit se mohou domaci i zahraniéni vyrobci vina s vyjimkou vin stolnich a dovozci vina s vyjimkou vin
stolnich nebo viniim s ptivodem mimo Evropské spolecenstvi, odpovidajici kvalitou stolnim vintim, ktefi
splni podminky tohoto statutu.
Vina prihlasena do soutéze musi odpovidat Zakonu o vinohradnictvi a vinaistvi ¢. 321/2004 Sh. v platném
znéni a souvisejicim predpisim Evropskych spolecenstvi. Zahrani¢ni vina ptihlasena do soutéze musi
odpovidat legislativé platné v zemi pavodu tohoto vina.
Kategorie:
Bila vina ticha se zbytkovym cukrem do 4 g/l.
Bil4 vina ticha se zbytkovym cukrem od 4,1 g/l do 12 g/l
Bila vina ticha se zbytkovym cukrem od 12,1 g/l do 45 g/I.
Ruizova ticha vina
Cervena vina ticha se zbytkovym cukrem do 4 g/I.
Cervena vina ticha se zbytkovym cukrem nad 4 g/I.
Vina sladka - specialni (ledova, slamova, tokajské vybéry, vybéry z bobuli, z cibéb) nad 45 g/1.
Ostatni vina (likérova, fortifikovana)
Sumiva a perliva vina
Ptirodni (organicka) vina (popis kategorie nize)
pozn. - Minimalni pocet pro otevieni kategorie je 5 prihlasenych vzorkii.

Kazdy vzorek vina je pfihlasen na predepsané piihlasce vyplnéné ve vsech bodech.
Vzhledem k nové zatazené kategorii pfirodnich vin, specifikujeme detailnéji:
veskera sira do 60 mg/l, doloZena rozborem
vina nemusi byt filtrovana, tj. je tolerovan sediment
barva vina mize byt ovlivnéna dlouhou maceraci hroznd, vys$si oranzovy ¢i rizovy odstin u bilych vin neni
posuzovan negativné
pfi vyrobe vina nebyly pouzité AVSK, neni povoleno piidani enzymu ¢i tanind
vina jsou vSechna sucha
otevieno pro bila, riZzova i Cervena vina
kategorie je vhodna pro vina oranzova, vina vyrabéna z dlouho macerovanych hroznd, vina z Kvevri, vina
délana pod florem a dalsi.
Ptihlaseni do soutéze je mozné nejpozdéji do 30. 4. 2018. Prihlasit se je potieba online na strankach
http://www.elwis.cz.
Sougasti prihlasky je chemicka analyza, uvedeni mnozstvi a ¢islo Sarze piihlaSeného vina. Chemicka
analyza musi obsahovat minimalné nasledujici analytické hodnoty: alkohol, obsah zbytkového cukru a
celkovych kyselin. U tuzemskych zemskych vin je tieba dodat kopii dokladu o ptivodu suroviny pouzité k
vyrobé vina, tuzemska jakostni vina, jakostni vina s pfivlastkem a VOC musi byt zatfidéna, pficemz tuto
skute¢nost musi byt ptihlaSovatel schopen na vyzadani dolozit kopii dokladu o zatfidéni.
Budou-li do soutéZe prihlaSena dosud nezatiidéna vina, tj. vina ze sklizné roku piedchazejiciho, musi
se zachovat povinnost ocenit a medaili oznadit pouze uiedné zatfidéna vina. Vina ocenéna na této
soutézi budou pii slavnostnim vyhlaSeni pouze navrzena na umisténi s tim, Ze kone¢ny diplom a medaili na
etiketu obdrzi soutézici proti predloZeni dokladu o tifednim zatfidéni ocenéného vina a s pfihlédnutim k
ptihlasené deklaraci (tj. €. Sarze a dodrzeni uvedeného jakostniho parametru po zattideni).
Dokladem o pivodu vina se rozumi - kopie dokladu o zattidéni MZe resp. SZPI.
Dokladem o pavodu suroviny pro vyrobu vina se rozumi bud’:

= kopie evidené¢niho listu pozemku osazeného révou vinnou dané odridy

= kopie dokladu o nakupu hroznt
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Do soutéze muize byt piihlasené jen vino kterého ma vystavovatel nejméné 200 litra, u vin kategorie G
nejméng 25 litra.

Prihlaska se vypliuje ve dvou kopiich, jedna kopie s potvrzenim o prevzeti bude vystavovateli vracena.
Ucastnik mezinarodni soutéZe doruéi na své néklady od kazdého vzorku 6 lahvi 0,75 1 (pro vybér z bobuli &
z cibéb, ledové a slamové vino mohou byt Idhve o minimalnim objemu 6x 0,375 | nebo 8x 0,2 1), v plné
prodejni adjustaci. Pfipadné procleni zajisti vystavovatel na vlastni naklady. Na neproclené vzorky nebude
brat organizator zietel. Vzorky vcetné ptiloh (¢lanek III. bod 6.) je nutno dorucit na sbérna mista nejpozdeji
do 3. 5. 2018.

Ucastnicky poplatek (380 K¢ za 1 vzorek) bude hrazen v hotovosti pii predavani vzorki, nebo prokazanim
kopie dokladu o uhradé na et organizatora. Nezménéno od minulych let. Pofadatelim nejde o vydélek

z akce, ale o jeji troven.

Organizatoii pti prevzeti vzorka zkontroluji spravnost tdajt na ptihlasce dle podminek uvedenych ve statutu
a pridéli kazdému vzorku evidenéni &islo.

Nespravné udaje vylucuji pfislusné vino ze soutéze. V piipadé umyslného uvedeni nepravdivého udaje
budou veskeré vzorky daného ucastnika bez nahrady ze soutéze vylouceny

V. Hodnoceni vin

1.

2.
3.
4,

Hodnoceni vin probéhne od 8. do 9. kvétna 2018.

Vina se hodnoti 100 bodovym systémem Mezinarodni unie enologtl.

Jednotlivé vzorky jsou sestaveny podle odrud, ro¢niku a obsahu zbytkového cukru.
Vina se predkladaji anonymné, pouze s uvedenim evidenéniho ¢isla vzorku.

V. Odborné komise

1. Ptedsedy a ¢leny odbornych komisi vé. odborného garanta degustace jmenuje vybor soutéze FESTWINE.
Do soutéze jsou zapocitany hlasy predsedl komise.

2. Funkce hodnotitele je ¢estna a nezastupitelna.

3. Vsichni hodnotitelé musi byt drziteli platného osvédceni o degustacni zkousce dle standardt platnych v EU
(dle Pxilohy ¢. 14 vyhlasky 323/2004 Sb.).

4, Degustatofi dostanou obodovany nulty vzorek vina.

5. Soutézni vina se k posouzeni piedkladaji pti nasledujicich teplotach: bilé 9-10°, rizové 10-12°, Eervené 15-18°.

6. Piihlasovatel si muZe dopiedu stanovit kolik hodin pied hodnocenim maji byt otevi‘ena jeho vina.

7. Z kazdé hodnotitelské komise postupuji nejvyse hodnocena vina do finale hodnoceni, ve kterém je vybran
Champion mezinarodni soutéze vin FESTWINE. Champion je téZ nositelem zlaté medaile kategorie ve které
zvitézil.

8. Vina, ktera postoupila do finale budou hodnocena komisi pro vybér Championa, jmenovanou pofadatelem
vystavy. Tato komise musi spliiovat podminky uvedené v ¢lanku V, bod 3. tohoto statutu.

VI. Vyhodnoceni vin a ceny

1. Vsem vystavovatelim bude poskytnuta zpétna vazba kdo z hodnotitelt jakymi body jejich vina hodnotil.
Chceme podpotit tedy odborny dialog k jednotlivym vindm.

2. Predpokladem ziskani medaile je dosazeni minimalné téchto bodovych hodnot:

=  velka zlata medaile — 90 bodu
= Zzlata medaile — 86 bodi
= stiibrna medaile — 83 bodi

3. VSsichni ocenéni obdrzi hodnotny, ruéné tisknuty diplom z médirytiny s vinafskym motivem.

4. Udéleni mimotadnych cen, v ptipadé€ rovnosti bodi, budou ohodnoceny oba vzorky. VSechna ocenéni budou
mit podobu ruéné tisknutého diplomu z médirytiny s vinafskym motivem:

=  CHAMPION mezinarodni soutéZe vin FESTWINE 2018 - nejvyse ohodnocené vino ze vSech
kategorii bude vybrano v rozstielu o Championa.

=  Pohar za nejvySe hodnocené vino v kategorii vin specialnich

= Pohar za nejvyse ohodnocené zahrani¢ni vino

*  Pohar za nejvyse ohodnocené moravské vino

=  Pohar za nejvySe ohodnocené ¢eské vino

= Nejlépe hodnocena kolekce vin (4 nejlépe hodnocené vzorky od jednoho vyrobce s celkove
nejvyssim obodovanim)

VIl.  Vyhlaseni vysledki mezinirodni soutéZe vin FESTWINE:

Vyhlaseni vysledkt soutéze vin bude dne 30. kvétna 2018 v prostorach Masarykovy univerzity, Vinaiska 5,

Brno.
VIII. MozZnosti propagace:
1. Inzerce v katalogu vysledkd, ktery bude k dispozici vSem zucastnénym pii vyhodnoceni Mezinarodni
vystavy vin a v ramci galavecera. Cena za A5 je 1800 K¢ a za A6 je 1100 K¢, II. A III. Str. obalky za 2600
K¢, IV.str. obalky za 3500 K¢. Katalog bude také rozdavan brnénskym vinomilnikim.
2. Stanek v prostorach galavecera (2 x 3m 4800 K¢, 2 x 4m 6400 K¢, 1,5 x 2m 2500 K¢)
3. Moznosti dalsi reklamy a propagace, napf. viditelné umisténé logo, rozdavani promotion materialu cilenym

skupinam ucastnikti , apod., doporucujeme osobni jednani s poradateli.
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IX.

Zvlastni ustanoveni:

1.

No

Vyrobce a dovozce vin, ktery ziska mimotadnou cenu, doda poradateli nejpozdé€ji v den piedavani cen
karton 12 vitéznych lahvi (u vyssich cenovych kategorii a vin sladkych 6 lahvi), které budou pouZity na
uvitani VIP osobnosti (a tedy na propagaci vin u téchto osobnosti) a na fizenou degustaci vitéznych vin

Vv prubéhu galavecera.

Samolepky s oznac¢enim zlaté a st¥ibrné medaile jsou vlastnictvim organizaéniho vyboru mezinarodni
soutéze vin FESTWINE.

Poradatel si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci samolepek s logem FESTWINE pro vina ocenéna medaili.
Oznaceni lahve medaili bez loga FESTWINE spole¢né se slovnim udajem, ve kterém je uvedeno, ze vino
ziskalo ocenéni na mezinarodni soutézi vin FESTWINE, je povazovano za poruseni statutu vystavy.
Svévolné oznacovani vin s logem FESTWINE je povazovano za poruseni statutu, nekalé soutézni jednani a
zasahovani do prav poradatele.

Poradatel vyda pro ocenéné vino na pozadani vystavovatele medaile v poctu dle mnozstvi a ¢. $arze vina
uvedeného na ptihlasce, za cenu stanovenou organiza¢nim vyborem mezinarodni soutéze vin FESTWINE.
Naklady spojené s vyrobou samolepek hradi ti€astnik (budou poradatelem prefakturovany).

Organizator ma pravo na vylouéeni vzorkua vin, které nespliuji tento statut nebo vzorki vystavovatele, ktery
nedodrzel statut v pIném rozsahu. Vystavovatel, ktery nedodrzi statut vystavy, ztraci narok na udéleni
ocenéni, ziskané v soutézi.

Poradatel zveiejni statut, prihlasku a vysledky hodnoceni vin na www.festwine.cz. Vysledky budou
zvetejnény také na www.vinnagalerie.cz a nejlépe ohodnocena vina budou zvelebena v tisku.
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