Danube Wine Challenge [ International Wine Competition | 2018

STATUT

1. Uvod

Organizator sutaze Danube Wine Challenge | International Wine Competition, vyzyva k U¢asti na
tejto vynimocnej udalosti vyrobcov a predajcov vina zo vSetkych vinarskych destinacii. Sutaz je
otvorend pre kazdé vino bez rozdielu farby a $tylu, za podmienky Ze spifia pravidla na jeho vyrobu
a je v sulade s pravidlami tejto sutaze.

Sutaz sa kona dna 17. a 18. aprila, 2018 v Komarne, Slovenska republika.

Roc¢nik 2018 je nominacnou sutazou na Narodny saldn vin Slovenskej republiky a nadvazuje na jej
predchadzajlce rocniky s ndzvom Danube Wine, ktorej ciefom je porovnat vina vinarov Slovenskej
republiky a vybrat z nich vina, ktoré sa budd uchadzat o Ucast v expozicii Narodného Saldonu vin.

Pocénuc tymto rocnikom sa sutaZ stava otvorenou pre vina z celého sveta s cielom poukazat na kvalitu
slovenského vina, ktoré je pevne ukotvené v stredoeurdpskom priestore, ale hlavne poukazat

a vyzdvihnut jeho vyznam v medzindrodnom kontexte vin. Sutaz tak poskytne mimoriadnu

a jedinec¢nu prileZitost porovnat vina z r6znych oblasti sveta, ktoré sa od seba odlisujd réznymi
pédnymi a klimatickymi podmienkami ale aj tym, Ze sa m6zu odlisovat rozmanitostou Stylu

a sposobom pripravy.

1. Organizacia sutaze

Organizatorom a usporiadatefom sutaZe je obcianske zdruzenie Podunajska vinna cesta a Danube
Wine, s.r.0. a v spolupréci so Zvizom vyrobcov hrozna a vina na Slovensku a Uniou enolégov
Slovenska. Sutaz sa uskutocni v zmysle tohto Statutu, ktory plne reSpektuje Standardy pre
medzinarodné sutaze vin, vydané O.1.V. v rezolucii 332/20009.

. Sutaziaci a prihlasky

KaZzdy, kto prihlasi vzorky do tejto sutaze, je sutaziacim. Sutaz je otvorena pre kazdu osobu, bez
ohladu na to ¢i sa jednd o vindara, alebo obchodnika a pre vsetky odrody a kupdzZe vin zo vSetkych
svetovych vinarskych destindacii. Sutaziaci prihlasuju vzorky prostrednictvom emailu na formulari,
ktory je prilohou tohto Statutu.



Prihlaska obsahuje nasledovné udaje:

1/ identifikaciu sutaziaceho (vinar alebo obchodnik) s uvedenym obchodnym menom, adresou
a kontaktom (email a telefon) na osobu poverenou na komunikaciu

2/ identifikaciu prihlaseného vina, oznacenie odrody (alebo obchodného nazvu), pévodu, uvedenie
rocniku zberu, ¢islo davky, velkost davky, farby, krajinu pévodu, apelaciu (v pripade Ze apelacny
systém sa v krajine pévodu pouziva), vinohradnicku oblast, obec a oznaéenie akostnej kategérie vina
(v pripade, Ze sa taky systém v krajine pévodu pouziva)

3/ identifikaciu odrody (v pripade pouZitia viacerych odrod, vsetky odrody aj ich pomer)

4/ zakladné analytické hodnoty predovsetkym obsah zvyskového cukru (uvedeny v g/l), obsah kyselin
(uvedeny v g/l), obsah celkového SO2 (uvedeny v mg/l) a obsah alkoholu (uvedeny v objemovych %)

5/ zaradenie do kategdrie vina podla prilohy tohto $tatutu. Za spravne zaradenie vzorky zodpoveda
sutaziaci.

6/ prihlaska moze obsahovat aj dalSie doplfiujice Gdaje podla uvazenia organizatora

Prihlasovanie do sutaZe prebehne elektronicky prostrednictvom portalu www.vinko.sk, ktorého
sucastou je degustacny IS VinkOPRO. Alternativnu prihlasku, ktora je prilohou Statitu sutaziaci

odosle organizatorovi sutaze prostrednictvom emailu na adresu info@danubewine.sk, kontaktna
osoba Igor Stumpf, &islo telefénu +421 903 984 300.

Organizétor si vyhradzuje pravo odmietnut nelplne vyplnent prihlasku.

Uzavierka prihlasok je 6.april 2018.

Iv. Sutainé vzorky

SutaZze sa mo6zu zucastnit vyluéne vzorky zodpovedajlce prihlaske a kategdriam ktoré su prilohou
tohto Statutu. SutaZiaci odovzda do vlastnictva organizatora 4 flase objemu 0,75 litra (0,5 litra alebo
0,375 litra v pripade vin tokajskych, slamovych, l[adovych alebo vin, ktoré sa obvykle v uvedenych
objemoch realizuju na trhu) a to osobnym odovzdanim alebo vyplatenym doruéenim na adresu:

Igor Stumpf, ul. Prace 6, 945 01 Komarno

Organizator mbze pre potreby zberu vzoriek zriadit aj dalSie zberné miesta na odovzdanie vzoriek.
O ich umiestneni bude sutaziacich véas informovat emailom, alebo prostrednictvom web stranky
www.danubewine.sk. Ku kazdej vzorke vina musi byt priloZzena kdpia prihlasky, kdpia analytického

rozboru prihlasenej vzorky preukazujica pravdivost Udajov prihlasky a kopia dokladu preukazujiceho
uvedenie vina do obehu (v pripade, Ze v krajine povodu taky doklad vyZaduje legislativa, pre vina zo
Slovenskej republiky sa jedna o Rozhodnutie o zatriedeni vina v zmysle platnej legislativy).

Vietky sttazné vzorky musia mat adjusta? tak ako st uvadzané do obehu a musia spitiat $tandardné
legislativne podmienky krajiny pévodu (alebo smernice O.1.V. pre vyrobu vina).
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Vina prihlasené do sutaze s povodom zo Slovenska musia byt pripravené v stlade so Zakonom ¢.
313/2009 Z.z. o vinohradnictve a vinarstve v platnom zneni. Vzorky by mali pochadzat z jednej
ucelenej davky s objemom minimalne 1000 litrov. Usporiadatel m6ze umoznit Gcast vzorkam, ktoré
zodpovedaju mensim davkam v pripade, ak sa jedna o vina z malych pestovatelskych pléch, vzorka
zodpoveda charakteru vin v zaradenej kategdrii vin podla tohto Statutu alebo pochdadza z plochy

z velmi nizkym vynosom.

Termin na odovzdanie vzoriek je 13.april 2018

Vzorky doruéené po tomto datume nemusia byt zaradené do sutaze. Organizator mdze termin na
odovzdanie vzoriek predizit o ¢om bude sutaziacich informovat emailom a aktudlnou spravou na
webe www.danubewine.sk. Organizdtor ma pravo nezaradit alebo zo sutaze vylucit vzorky, ktoré

nezodpovedaju tomuto Statutu, povahe a zvyklostiam tejto sutaze. Organizator si vyhradzuje pravo
vykonat podrobnu analyzu prihlasenej vzorky a pokial' nebudd hodnoty zodpovedat Gdajom
uvedenym na prihlaske, vzorku do sutaZze nezaradi alebo ju zo sutaZe vyludi. Pre pripad akychkolvek
sporov organizator povazuje za referencné akreditované laboratdrium spolo¢nosti VIN.LAB,
Obchodna 6, 90201, Pezinok, Slovensko. Vzorky vin, ktoré neboli do sutaze zaradené, alebo z nej boli
vylucené, sa sutaZiacemu nevracaju a sutaziaci bude o dévodoch nezaradenia alebo vylucenia
upovedomeny prostrednictvom emailu.

V. Registracny poplatok

Sutaziaci za kazdu prihlasenu vzorku zaplati ¢iastku 20 €. Organizator nie je platcom DPH. Ciastku
sutaziaci uhradi na zaklade vystavenej faktury bankovym prevodom na Ucet organizatora SK18 1111
0000 0014 5687 8000, SWIFT CODE: UNCRSKBX. Naklady spojené s platbou nesie sutaziaci, ktory
zodpoveda, Ze na Ucet organizatora bude pripisana Ciastka registracného poplatku v dobe splatnosti
uvedenej na fakture.

Registracny poplatok musi byt uhradeny do 13.aprila 2018.

Organizator ma pravo vyradit zo sutazZe vzorky sutaZiaceho, ktory neuhradi registracny poplatok
v uvedenom termine. Sutaziaci, ktory uhradi registraény poplatok za dve vzorky ma prévo na
prihlasenie jednej vzorky bezodplatne.

VI. Hodnotenie vzoriek

Organizator zaradi vzorky do kategérii podla idajov uvedenych v prihlaske. Vzorky budu podla
obsahu zvyskového cukru predkladané na posudenie degustacnym komisiam od najsuchsich

k sladkym a od najmladsich k najstar$im. Podla farby budu komisie hodnotit najskor vina biele, za
nimi budu nasledovat ruzové a ¢ervené. Zaver bude patrit prirodne sladkym vinam s vysokym
zvysSkovym cukrom, ako su slamové a ladové vina, botryticky a cibébovy vyber Ci likérové vina.
Sumivé vina (sekty a champagne) bude hodnotit jedna komisia. V pripade hodnotenia ruzovych vin
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budu komisii najskor predlozené vina typu klaret a blanc de noir a nasledne po nich budt pokracovat
ruzové vina.

Vina budu na hodnotenie predkladané komisidm v nasledovnych teplotach:
1/ vina biele a ruzové v rozmedzi 10° - 12°C

2/ prirodne sladké vina v rozmedzi 10° - 14°C

3/ Cervené vina 15°- 18°C

4/ Sumivé vina a sekty 8° - 10°C

Senzorické hodnotenie vin je striktne anonymné a prebieha v hodnotiacich komisidach. Organizator
zabezpedi aby jednotlivé vzorky pred a pocas hodnotenia nebolo mozné identifikovat. Vzorky budu
hodnotené v sedemclennych medzinarodnych komisiach, ktoré su zostavené z vinarskych Specialistov
z roznych krajin. Pocet ¢lenov Ziadnej hodnotiacej komisie nesmie byt nizsi ako pat.

Oficialnym jazykom sutaZe je anglictina, slovencina, nemdina, madarcina a ¢estina. Pre
bezproblémovu pracu v komisiach je nutné komunikovat v takom jazyku, ktorému rozumeju vietci
¢lenovia komisie. Organizator pri zostavovani komisii prihliada na jazykové znalosti jednotlivych
hodnotitelov. Zdkladnym jazykom dokumentov sitaze je slovensky jazyk od ktorych sa odvijaju
preklady do inych jazykov.

Hodnotitelov navrhuje a menuje organizator po odbornej konzultacii s Uniou enolégov Slovenska.
Najmenej polovicu vsetkych hodnotitelov tvoria zahrani¢ni hodnotitelia. Organizator si vyhradzuje
pravo nezaradit do komisie ktoréhokolvek z pritomnych hodnotitelov, pokial to nedovoluje ich
zdravotny stav, alebo nahla indispozicia. Nevhodné a neslusné spravanie degustatora, moze byt tiez
doévodom k nezaradeniu, alebo vyliéeniu z hodnotenia.

Hodnotitelia pracuju pod vedenim predsedu komisie menovaného organizatorom po konzultacii

s Uniou enoldgov Slovenska, ktory ma skisenosti z ndrodnych a medzinarodnych satazi vin.
Hodnotenie predsedu komisie sa zapocitava do celkového hodnotenia kaZdej posudzovanej vzorky
vina.

Kazdy hodnotitel hodnoti samostatne. Hodnotenie je nezavislé s vysokym dérazom na objektivitu
hodnotenia. Vina su posudzované podla standardov senzorického hodnotenia Medzinarodnej Unie
enoldgov a O.1.V. pre realizaciu medzinarodnych sutazi vin na formularoch, ktoré su prilohou tohto
Statutu.

Diskusia o sutaznej vzorke je pripustna vyluéne v tom pripade, ak niektory z ¢lenov komisie navrhuje
jej opakovanie alebo vyradenie z dévodov choroby alebo vady. Ostatna diskusia v komisii o
predloZenej vzorke nie je pripustna.

Organizator sutaze po konzultdcii zo Zvazom vyrobcov vina a hrozna na Slovensku a Uniou enolégov
Slovenska menuje enoldga sutaze a odborného garanta sutaze.

ZloZenie hodnotiacich komisii je v pravomoci riaditela sutaze so sihlasom prezidenta sitaze.
Organizator sutaze si vyhradzuje pravo zostavit pre kazdy hodnotiaci den rézne zloZenie komisii.



Jednotlivi predsedovia komisii komunikuju s riaditefom sdtaze, ktory rozhoduje samostatne
o organizacnych zélezitostiach sutaze a k odbornym rozhodnutiam pozyva enoldga sutaze.

Komisie hodnotia vina spravidla v dopoludnajsich hodinach v séridch medzi ktorymi je prestavka.
Casové obdobie je stanovené od 8:30 do 15:00 hodiny. Kazdy hodnotiaci deri za¢ina diskusiou

a referen¢nou vzorkou. Harmonogram denného hodnotenia zahffia maximalne tri série po 10 - 15
vzoriek. Celkovy pocet hodnotenych vzoriek v jednom hodnotiacom dni v Ziadnom pripade
nepresiahne pocet 40 vzoriek.

Organizator archivuje hodnotiace harky vsetkych hodnotitelov za kazdu vzorku pocas nasledujucich
piatich rokov po sutazi, aby ich na poZiadanie mohol predloZit poverenej osobe z O.1.V.,
Medzinarodnej Unie enoldgov, alebo inej osobe, ktora dolozi svoj opravneny zadujem.

V pripade pouZzitia prostriedkov vypoctovej techniky na hodnotenie a sumarizaciu vysledkov
hodnotenia, organizator archivuje Ciastkové hodnotenie, koneéné zostavy a vysledky v tlaéenej
forme, alebo v digitalnej podobe na nosicoch dat. Vytlaéené zostavy musia byt podpisané predsedom
kazdej komisie, alebo jej jednotlivymi ¢lenmi.

VII. Riaditel sttaze

Priebeh sutaZe organizuje riaditel sutaze, ktory je zodpovedny za nasledujuce ¢innosti:
1/ rozhoduje o zloZeni hodnotitelskych komisii

2/ rozhoduje o poradi vzoriek v jednotlivych séridch

3/ rozhoduje o priradeni série vzoriek k hodnotitel'skej komisii

Riaditel sutaze je dalej zodpovedny za:

1/ spravne prevzatie, uloZenie a uskladnenie vzoriek od ich doruéenia az po ich predloZenie na
hodnotenie, ktoré zodpoveda primeranym podmienkam na skladovanie vina garantuje ich ochranu
pocas skladovania

2/ spravnu identifikaciu a oznacenie prihlasenych vzoriek, aby nedoslo k ich zdmene alebo chybe
pocas hodnotenia

3/ Uplnl a nespochybnitelntd anonymitu hodnotenych vzoriek
4/ spravnu teplotu vzoriek, vratane upozornenia na evidenéné Cislo vzorky

5/ spravne podavanie vzoriek vin hodnotitefom v prostredi, ktoré je na to uréené. Vo svetlej dobre
osvetlenej a vetranej miestnosti bez zapachu, s teplotou medzi 21° - 23°C

6/ pokojny priebeh hodnotenia bez verbalnych a mimickych prejavov komunikacie medzi
jednotlivymi ¢lenmi komisie. Mobilné telefony musia byt vypnuté. V priebehu hodnotenia vin je
zakazané fajcit



7/ pripravu samostatného miesta pre kazdého hodnotitela s vybavou podla pravidiel, vratane
pouzivania spravnych a Cistych poharov uréenych na hodnotenie

8/ priebeZné doplnanie Cistej vody, neutralizacného zahryzu a vyprazdriovanie nadob na odlievanie
vzoriek

9/ spravne spracovanie hodnotenia kazdej vzorky kazdého hodnotitela, ich kontrolu ako aj diskrétne
utajenie vysledkov hodnotenia az do doby ked budu oficidlne zverejnené

10/ spravny chod administrativy celej sutaze

VIII.  Spracovanie vysledkov a ocenenia

Vysledné bodové hodnotenie sitaznej vzorky je priemerna hodnota po eliminacii krajnych hodnét,
zaokruhlena na dve desatinné miesta. Podla takto vypocitanych vysledkov hodnotenia budu vina
ocenend nasledujlucim sposobom. Ocenenie ziska vino, ktorého hodnotenie presiahlo hranicu 83
bodov. Medailami mozZe byt ocenenych najviac 30% najlepsie hodnotenych sutaznych vzoriek vin.
Bodové limity na udelenie medaile su nasledovné:

1/ Velka zlatd medaila 92 — 100 bodov

2/ Zlata medaila 89 — 91,99 bodu

3/ Striebornd medaila 84 — 88,99 bodu

Jednotlivé ocenenia stitaze Danube Wine Challenge 2018:

1/ Sampién sutaze Danube Wine Challenge bude vyhlaseny v dvoch kategériach. Pre biele vino

v kategdrii Al a pre Cervené vino v kategdrii B1. O Sampidnoch bude rozhodnuté vo zvlastnom kole
hodnotenia (tkz. Master Tasting) do ktorého postupi 6 najvyssie hodnotenych vin z kategérie Al a 6
najvyssie hodnotenych vin z kategdrie B1. V pripade rovnosti bodov na poslednom postupovom
mieste do Master Tastingu postupuju vietky takto hodnotené vina. Komisia pre Master Tasting bude
zloZena z predsedov jednotlivych komisii pod vedenim enoldga sutaze, ktorého hodnotenie sa do
vysledku nezapoditava. V sutaznom hodnoteni Master tasting hodnotitelia zaznamenaju poradie
jednotlivych vzoriek. Po scitani vSetkych poradi Sampiénom sa stane vino s najmensim poctom
trestnych bodov. V pripade rovnosti bodov sa Sampiénom stane vino s vy$sim poc¢tom prvych miest.
Vsetky vina, ktoré postupia do Master Tastingu budu pred hodnotenim zaslané do akreditovaného
laboratéria na analyticky rozbor za ucelom overenia hodnoty zvyskového cukru. V pripade zisteného
rozdielu pre danu kategériu bude sutazna vzorka vyradena a nahradena dalSou v poradi.

2/ Vitaz kategérie bude vyhlaseny v ostatnych jednotlivych kategdridch, podla tohto $tatutu. Stane
sa nim vino s najvyssim bodovym hodnotenim.

3/ Najvyssie hodnotené vina odréd veltlinske zelené a frankovka modra budu ocenené $pecidlnou
cenou Danube Wine Trophy



4/ ocenenie za najlepsiu kolekciu vin bude udelena sutaziacemu, ktory prihlasi do sutaze minimalne
6 vzoriek a dosiahne najvyssi sucet 6-tich najlepSie hodnotenych vin z celej prihlasenej kolekcie

5/ putovny pohar a ocenenie Naj Vino Podunajskej vinnej cesty, 6. Roc¢nik pre najvyssie hodnotené
vino pre sutaZiaceho ¢lena obdianskeho zdruzenia Podunajska vinna cesta

6/ ocenenie NajlepSie vino z NSK (The Best of Region Nitra) pre najvys$sie hodnotené vino vinara so
sidlom v Nitrianskom samospravnom kraji ktoré bolo vyrobené z hrozna pochdadzajuceho

z Nitrianskeho samospravneho kraja. Ocenenie udeli a odovzda osobne na verejnom vyhlaseni
vysledkov sutaze zastupca NSK. Oceneny vinar ziska voucher — moznost zicastnenia sa so svojou
vzorkou medzinarodnej zahrani¢nej sutaze podla vlastného vyberu.

V pripade rovnosti bodov u sutaznych vin — pri uréeni vitaza kategdrie sa vitazom stane vino, ktoré
bude mat vyssi priemer bodov pri zohladneni vietkych ¢lenov hodnotiacej komisie vratane
najvyssieho a najnizsieho hodnotenia. Ak by doslo aj napriek tomu k rovnosti bodov, vitaz kategdrie
bude vyhldseny ex — aequo.

Organizator si vyhradzuje pravo na vyhldsenie dalSich cien podla vopred zverejnenej definicie.

Kazdé ocenené vino ziska diplom, ktory organizdtor odovzd3d, alebo dorudi sutaziacemu.

Organizator vyda ediciu samolepiacich medaili, ktoré si sttaZiaci, ktorého vino boli ocenené moéze
objednat a za Uhradu kupit v pocte uvedenom ako velkost davky vo svojej prihlaske.

Vzorky, ktoré ziskaju 75 bodov a menej nebudi uvedené vo vysledkovych listinach sutaze.

IX. Marketing a PR

Informacie o sutazi vratane jej vysledkov budu publikované na stranke www.danubewine.sk ,

www.vinko.sk a prostrednictvom medidlnych partnerov tak, aby bola zaistend ¢o najsirSia publicita
sutaZe a ocenenych vin.

Slavnostné odovzdanie Sampiénov Danube Wine Challenge a vitazov kategérii sa uskuto¢ni diia
26.aprila 2018. Miesto a presny ¢as oznami organizator prostrednictvom svojej webovej stranky
a emailom vsetkym sutaziacim.

Zverejnenie vysledkov hodnotenia vin, ktoré boli ocenené medailou sa uskuto¢ni prostrednictvom
web stranky www.danubewine.sk diia 20.aprila, 2018.

Vina, ktoré nebudu pouZité v priebehu hodnotenia na sutazi, organizator pouZije na prezentaciu

a propagaciu sutaze pri oficidlnych prileZitostiach, alebo ich poskytne vedeckym a vzdeldvacim

insStituciam na ucely skimania a vyucovania.

X. Zaverecné ustanovenia
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Sutaziaci akceptuje tento Statut podanim prihlasky a zaroven sa zavazuje postupovat v zmysle jeho
ustanoveni.

Organizator si vyhradzuje pravo doplifiat, alebo upresnit tento $tatut podla aktualnych pripomienok a
potrieb.

V pripade malého poctu prihlasenych sutaznych vzoriek do kategdrie, méa organizator pravo kategoérie
zIUéit s najblizSou kategodriou. V takom pripade bude ocenenie udelené spolo¢ne pre obe zlGéené
kategorie.

Ak v sutaZnej kategorii podla tohto Statutu nebude aspon pat sutaznych vzoriek, taka kategdriu
organizator zIUci vidy ak je to mozné. Ak zlicenie nie je mozné a v kategdrii bude menej ako péat
sutaznych vzoriek, organizator pre taku kategdriu ocenenie neudeli.

Organizator sutaZe Danube Wine Challenge si na Ucely verejnej degustacie a dalSie marketingové
aktivity vyhradzuje pravo zakupit max. 12 flia$ z vybranych ocenenych vin za nasledovné pevné ceny:

1/ akostné odrodové vino 3 €

2/ akostné vino s privlastkom (kabinetné a neskory zber) 5 €

3/ akostné vino s privlastkom (vyber z hrozna a bobulovy vyber) 7 €

4/ akostné vino s privlastkom (hrozienkovy vyber a cibébovy vyber) 9 €

5/ akostné vino s privlastkom (fadové vino a slamové vino) 10 €

Organizaény vybor sutaze:
Prezident: Igor Stumpf
Riaditel: Lukas Berta

Enoldg a garant: Milo$ Sevéik

V Komarne, 15. februara, 2018
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