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1. Organizator soutéze

Soutéz je organizovana Jihomoravskym krajem, Zerotinovo nam. 449/3, 601 82 Brno za

organizaéni spoluprace Narodniho vinafského centra, o0.p.s. a Svazu vinait CR.

2. Poslani a cil soutéze

Poslanim soutéZe je zejména vybér a propagace vin, vybranych pro prezentacni ucely
Jihomoravského kraje. Vina s titulem ,Vino Jihomoravského kraje 2018 budou nakoupena
organizatorem dle podminek tohoto statutu pro prezentaéni ucely Jihomoravského kraje a budou

pouzivany jako dary pro vyznamné navstévy Jihomoravského kraje.

3. Urceni soutéze

Soutéz je oteviena pro vina vyrobena z hroznu révy vinné, majicich ptvod ve vinicich na uzemi
Jihomoravského kraje a zpracovani hroznu (vinifikace) probéhla také na tzemi Jihomoravského
kraje; v kategoriich a odradach definovanych v bodé 11. tohoto statutu. Soutéz je oteviena vinlim,
ktera splfiuji podminky zédkona 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi (vinafsky zakon) a

souvisejicich pravnich predpisu.

Kazdy vyrobce mize prihlasit pouze 2 vina ze své produkce.



Organizator si vyhrazuje pravo vyradit vzorky vin pfihlasovatele/vyrobce, kterému bylo dle
oficialniho sdéleni Statni zemédélskeé a potravinafské inspekce (dale jen ,SZPI*) na zakladé
pisemného dotazu pravomocné v poslednich dvou letech pfed konanim soutéze prokazano

opakované poruseni vinafského zakona v nasledujicich postupech:

¢ Nepovolené enologické postupy (pfidavek glycerolu, barviv, vody atd.; nadlimitni etanol

puvodem z fepného cukru)
e Uvadeéni na trh produktli neznamého puvodu
e Uvadéni na trh produktd nevyhovujiciho geografického pivodu

Organizator si vyhrazuje pravo vyradit vzorky vin pfihladovatele/vyrobce, ktery nedodrzel smluvni

podminky v nékterém z pfedchozich ro€niku soutéze Vino Jihomoravského kraje.

4. Minimalni mnozstvi vina

Vyrobce je opravnén pfihlasit vino pouze v pfipadég, Ze je schopen garantovat dodani vina

vV mnozstvi:
e 600 lahvi o objemu 0,75 | od 1 druhu u bilych vin

o 300 lahvi 0 objemu 0,751 od 1 druhu u €ervenych vin
5. Prihlaska

Ugastnik soutéZe vyplni pfihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Piihlaska se vypliiuje
elektronicky na webové adrese www.elwis.cz. PfihlaSka musi obsahovat nejméné tyto udaje:
jméno a presna adresa prihlasovatele / vyrobce, kontaktni Udaje, oznaceni odridy vina a/nebo
kategorie (znamkova vina, sekt, specialni vybér), roCniku, pfivlastku (pokud existuje), vinarské
obce, popf. trati, obsah zbytkového cukru, ur€eni €isla a velikosti 8arze vina, ze které je vzorek

predkladan a dale nabidkovou cenu v¢. DPH.

Vytisténa a osobou opravnénou jednat za dodavatele podepsana pfihlaska musi byt podana spolu
se vzorky vin nejpozdéji do 18. zafi 2018 do 16:00 hod. Soucasti pfihlasky je kopie zakladniho
analytického rozboru (analyticky rozbor Ize doplnit k pfihlaS8ovanému vinu v pfihlaSovacim

systému) a dokladu o puvodu vina:
e Kkopie registrace vinice (u vlastnich hroznd), nebo
e kopie vykupniho lisku, nebo

e ujakostnich vin (v&. vin s pfivlastkem) kopie rozhodnuti o zatfidéni vina na SZPI (Ize

nahradit vyplnénim eviden¢niho Cisla jakosti v on-line pfihlasce).


http://www.elwis.cz/

Jestlize stejny u€astnik pfihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotliva vina vzdy
oddélené vyrabéna a skladovana, a musi byt uvedeny jako rozdilné 8arze nebo musi prokazatelné
pochazet z riznych partii hrozna (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti

hrozna).

Nespravné udaje na pfihlasce vylucuji pfislusné vino ze soutézZe. V pfipadé umysiného
nepravdivého uvedeni udajd budou veskera vina daného ucastnika vylou€ena ze soutéze.

Organizator ma pravo na vylou€eni vzorku, které nesplfiuji tento statut.

Soutézici vyda bezplatné 3 lahve (o objemu 0,75 ) kazdého pfihlaSeného vina do vlastnictvi

organizatora soutéZe pro potieby senzorického posouzeni.
Kazda lahev musi byt soutéZicim oznacena v souladu s vinafskym zakonem.

Soutézni poplatek za ohodnoceni vin neni vyzadovan.

6. 0dbeér vzorku

Prihlasovatel doruci vzorky vin a pfihlasku, v€. pfiloh ve dnech 18. zafi 2018 do budovy ,,Centrum
Excelence®, ul. Sobotni ¢. 1029, VALTICE od 8.00 do 16.00 hod.

7. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne dne 24. zafi 2018 v budové ,,Centrum Excelence” ve Valticich.

8. Hodnotici komise

Cleny komise (degustatory) jmenuje organizator. Komise se skladaji nejméné z 5 &lend.
Nadpoloviéni vétsina &leni komise musi mit platné senzorické zkousky SZPI nebo podle CSN ISO
8586-2. Praci komise fidi pfedseda komise, jehoz hodnoceni se zapocitava do celkového

hodnoceni komise.

9. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:
a) Mistnost svétla, dobfe vétrana o teploté 18 - 22 °C, zajisténa proti vedlejSim viivim
b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stil chranény proti rusivym vlivim

c) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv poznat

identitu pfedkladaného vzorku



d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzork( s uvedenim evidenéniho Cisla

vzorku, ro¢niku, odrudy a kategorie. Organizator zajisti znemoznéni identifikace vzorku.
e) Hodnoceni bude probihat v degustacnich sklenicich typu EXPERIENCE.

f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 16.30 hod., pfestavky mezi hodnocenim uréuji

pfedseda komisi. V pfipadé potfeby je mozno vyuZzit hodnoceni v odpolednich hodinach.

g) Poradi vzorklt musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,

odrudy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)
h) Vina se podavaji v teplotach: bilé 10 - 12 °C, Cervené vino 14 - 16 °C,

i) Hodnoceni probiha na pocitatovém systému ELWIS Narodniho vinafského centra a

degustator podepide na konci hodnoceni vytistény zaznam svého hodnoceni.

10. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym systémem
mezinarodni unie enologu. Vysledkem hodnoceni je aritmeticky primér hodnoceni jednotlivych

¢len komise po eliminaci krajnich hodnot.

11. Kategorizace vin a soutézni odridy

A. Bila vina sucha (dle vinafského zakona max. 9 g zbytkového cukru v litru, pokud rozdil
zbytkového cukru a celkového obsahu kyselin pfepo&teny na kyselinu vinnou je 2 gramy nebo
méne). Pouze pro odriidy: Ryzlink viassky, Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Sauvignon,

Rulandské bilé (Pinot blanc), Chardonnay a Palava.

B. Cervena vina sucha (dle vinafského zakona max. 9 g zbytkového cukru v litru, pokud rozdil
zbytkového cukru a celkového obsahu kyselin pfepoCteny na kyselinu vinnou je 2 gramy nebo
méné). Pouze pro odrudy: Svatovaviinecké, Rulandské modré (Pinot Noir), Frankovka, André a

Zweigeltrebe.

12. Vybér ocenénych vin

Cilem hodnoceni je vybrat 2 nejlepsi bila vina a 2 nejlepSi Cervena vina dle téchto principG:

¢ Vina budou sefazena dle bodového hodnoceni komisi v odridach. V pfipadé stejného
bodového hodnoceni je dalSim kritériem aritmeticky primér bez eliminace krajnich hodnot,

pfip. median.



¢ Nejlepsi vino z odridy postupuje do hodnoceni subkomise, ktera je jmenovana
organizatorem. Do hodnoceni subkomise mize od kazdého vinafstvi postoupit pouze jedno
vino od vinafstvi. Pokud by do hodnoceni subkomise méla postupovat 2 vina o vinarstvi,
postoupi Iépe hodnocené vino a druhé je nahrazeno daldim nejlépe hodnocenym vinem

v odrudé.

e Kazdy ¢len subkomise ohodnoti vina prostym poradim a pridéli body: 10 bodd nejlepSimu
vinu, 9 bodu druhému nejlepSimu vinu atd., pfi€emz hodnoceni provede zvlast pro bila
vina a zvlast pro ¢ervena vina. Poté subkomise provede prosty soucet bodu a stanovi
pofadi vin v kategorii bilych vin a pofadi vin v kategorii Cervenych vin, pfiCemz poradi
v dané kategorii bude uréeno nejvysSim soucétem bodu. V pfipadé rovnosti souctu bodu
rozhoduje hlasovani, kdy Iépe bude hodnoceno vino, které ziska vétsi pocet hlasu ¢len

subkomise.

Na zakladé tohoto ohodnoceni subkomise jsou vybrana a titulem ,,Vino Jihomoravského kraje

2018" ohodnocena 2 nejlepsi bila vina a 2 nejlepsi Cervena vina.

13. Oznaceni ocenénych vin a nakup vin

Organizator nakoupi od vyrobcu vina, ohodnocena titulem ,Vino Jihomoravského kraje” v poctu:
e 600 lahvi u bilych vin (2 druhy)
e 300 lahvi u €ervenych vin (2 druhy)
Organizator neni povinen vyuzit pro nakup celé vyse uvedené mnozstvi vin.
Nakup bude proveden dle podminek Jihomoravského kraje na zakladé Ramcové kupni smlouvy.
Dodani vin je v pribéhu 12 mésict od nabyti t€innosti Ramcové kupni smlouvy.

Vyrobce oznaci ocenéna vina samolepici medailickou oznadujici titul ,Vino Jihomoravského kraje
2018". Tyto medailicky poskytne organizator na své naklady v mnozstvi dle objednavky. Vyrobce je
dale opravnén si oznacit vSechna vina pfisludné Sarze touto medailickou i nad rdmce objednavky
organizatora — v tomto pfipadé je odkoupi od organizatora. Vyrobce je dale opravnén pouzivat titul
a grafické ztvarnéni ,Vino Jihomoravského kraje“ v souvislosti s pfisluSnym ocenénym vinem pro
své prezentacni a propagacni ucely.
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14. Certifikat ocenéni a slavnostni vyhlaseni

Jako certifikat ocenéni pfislusného vina medaili bude pfihlasovateli / vyrobci vydan diplom,

oznacujici ocenéni.



