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Statut soutéze

»KRAL VIN Ceské republiky 2022
_JARNI HODNOCENI — KATEGORIE PERLIVYCH A SUMIVYCH VIN*

1. Poradatel soutéZe
Soutéz je organizovana spole¢nosti Black Point spol. s r.0., Skvriiov 30, 281 44 Zasmuky

2. Urceni soutéZe
Soutéz je oteviena pro vina vyrobend z hroznii révy vinné, majicich ptivod v CR.

3. Ucastnicky poplatek

5 000 K¢ bez DPH pro jeden subjekt (soucasti platby je zvetejnéni informaci o piihlasenych
vinech a informaci o vinaistvi v ti§téné knize KRAL VIN Ceské republiky, v e-knize KRAL
VIN Ceské republiky a na www.kralvin.cz). Poplatek bude uhrazen na zakladé vystavené
faktury. 50% hradi Vinaisky fond — je nutné podat Zadost o poskytnuti podpory (acast
na soutézi).

Ugastnicky poplatek umoziiuje piihlasit neomezené mnozstvi vzorkl v Kategoriich perliva a
Sumiva vina (8 a 9) a celkem maximalné 9 vzorkl ze vSech ostatnich kategorii.

Za kazd¢ dalsi vino nad soucet 9 piihlaSené v kategoriich 1 az 7 a 10 a 11 bude G¢tovan
poplatek ve vysi 500 K¢ bez DPH za kazdy takovy vzorek.

4. PrihlaSovani vin — tvka se JEN perlivych a Sumivych vin (kategorie 8 a 9)
1. dubna - 19. dubna — www.elwis.cz

5. Odevzdani vzorki — 12 lahvi - tyka se POUZE perlivych a Sumivych vin
20. dubr}a o’d 8:00 do 17:00, Velké Pavlovice, Tovarni 509/3 — areal byvalé
»~PAPRCKARNY*, kontakty David Tomas 723 971 071 a Miroslav Hrabik 721 801 133

Pro vinatstvi ze ZNOJEMSKE vinaiské podoblasti: 12. — 19. dubna, Znojmo, Loucky
klaster, prodejna lahvovych vin, tel. 515 267 237

11! SE VZORKY NA HODNOCENI JE NUTNE ODEVZDAT VYTISTENOU A
PODEPSANOU PRIHLASKU VIN ZE SYSTEMU ELWIS !!!

6. Termin hodnoceni — tyka se JEN perlivych a sumivych vin (kategorie 8 a 9)
27. dubna, Velké Pavlovice - Ekocentrum Trkmanka

7. VyhlasSeni — Reprezentacni kralovsky koSt
21. ¢ervence 15:00, Praha - Clarion Congress Hotel Prague



http://www.kralvin.cz/
http://www.elwis.cz/
https://www.ekocentrum-trkmanka.com/o-nas/
http://www.clarioncongresshotelprague.com/cs/

8. Svoz vin na Krdalovské kosty — netykd se perlivych a Sumivych vin

8. srpna — 19. srpna, 12 lahvi od kazdého vina umisténého do 300 mista v celkovém
hodnoceni soutéze, maximalné 5 vin na 1 vinafstvi. Vyjimku tvoii vzorky plnéné v lahvich
objemu mensim nez 0,5 1, které z technickych divodu neprezentujeme.

9. Svoz vin na Turné KRALE VIN — ¥izené degustace 15 nejlepSich vin

23. srpna. Vina vybere potadatel dle jejich umisténi v soutézi vin tak, aby byl prezentovan
Champion, vitézové kategorii a nejlepsi vina s piihlédnutim k poctu startujicich vin v
jednotlivych kategoriich, zaroven vsak, aby nebyla prezentovana dvé¢ vina jednoho
producenta. Pro potteby ,, Turné* potradatel nakoupi 42 — 300 lahvi od kazdého vina.
Producent je povinen poskytnout vino se slevou ve vysi nejméné 30%.

10. Prihlaska na www.elwis.cz musi obsahovat

Yinarstvi

Nazev vinaistvi, adresu vinafstvi, IC, www, e-mail, telefon, jméno kontaktni osoby, telefon
kontaktni osoby, e-mail kontaktni osoby

Yino

Nazev vina, odriadové slozeni, piivlastek, ro¢nik sklizné, oblast, podoblast, obec, trat’,
soutézni kategorii, ¢islo Sarze, zbytkovy cukr, obsah kyselin, velikost Sarze, objem alkoholu,
Cislo Sarze, evidenéni €islo jakosti

Soucasti prihlasky jsou doklady:

a) Chemicka analyza - rozbor

b) Doklad o ptivodu hrozni v piipadé zemskych vin (registrace vinice UKZUZ, u vin
vyrobenych z koupenych hroznt také doklad o nakupu — faktura nebo smlouva)

UVEDENE DOKLADY JE NUTNE VLOZIT DO SYSTEMU ELWIS

11. SoutéZni kategorie

1. Bila vina extrasucha

bil4 vina s max. 4 g zbytkového cukru na litr

2. Bila vina sucha

bila vina s neyjméné 4 g zbytkového cukru a max. 9 g cukru v litru, pokud rozdil zbytkového
cukru a celkového obsahu kyselin pfepocteny na kyselinu vinnou je 2 gramy nebo méné.

3. Bila vina polosucha

3. 1. bilé vino s max. 12 g zbytkového cukru na litr nebo

3. 2. bilé vino s max. 18 g cukru v litru, pokud rozdil zbytkového cukru a celkového obsahu
kyselin pfepocteny na kyselinu vinnou je 10 gramt nebo méné.

4. RiZova vina a Kklarety

4.1.rosé

4. 2. klarety

do 45 g/l zbytkového cukru. Déleni je pouze pro hodnoceni, ve vysledcich bude kategorie
uvadéna jako spolecna.

5. Cervena vina

cervend vina s max. 4 g zbytkového cukru na litr

6. Bila vina polosladka

Obsah zbytkového cukru ve ving je vétsi nez nejvyssi hodnota stanovend pro vina polosucha,
ale dosahuje nejvyse 45 g/l.

7. Sladka vina

Vina bez rozdilu barvy a pouzité technologie se zbytkem cukru nad 45 g/l



http://www.elwis.cz/

8. Perliva vina bez rozdilu zbytkového cukru

Vina sycena oxidem uhli¢itym.

9. Sumiva vina bez rozdilu zbytkového cukru

Sekty vyrobené metodou charmat a kvasenim v ldhvi.

10. Organicka vina

Vina organickd, oranzova, kvevri a tak podobn¢. Bez rozdilu barvy. Maximalni obsah
zbytkového cukru do 4 g/1. Vyjimku tvofi specialni vina, naptiklad fortifikovana. U nich neni
obsah cukru omezen.

Tato kategorie je hodnocena u kulatého stolu

11. Velka vina

Spolecna kategorie pro bila vina ro¢niku 2019 a starsi a Cervena vina ro¢niku 2018 a starsi,
vzdy do max. 4 g /I zbytkového cukru. Kategorie se specidlni dekantaci a hodnocenim u
kulatého stolu. U Cervenych vin je vyzadovano zrani v sudu, u bilych je doporuceno.

1! Jedno vino je zakazéano ptihlasit soucasné do vice nez jedné soutézni kategorie!!!

Pokud se v jednotlivych soutéznich kategoriich zii¢astni dosud nezattidéné vino ze sklizné
roku predchazejiciho roku soutéze a neni to vino zemské a probojuje se na medaili ocenéné
misto, bude pfi slavnostnim vyhldseni pouze navrZzeno na umisténi. Oficialni diplom a
medaile-samolepka KRAL VIN Ceské republiky bude takovému vinu udélena vyluéné aZ na
zéaklad¢ predlozeni platného tfedniho dokladu o zatiidéni pro tuto Sarzi a to v pripadé¢, ze
zatfidéné vino nebude proti ptivodni deklaraci sestupnéno. Jestlize stejny ti€astnik ptihlasi
vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotliva vina vzdy oddélené vyrabéna a
skladovana a musi byt uvedeny rozdilné Sarze, nebo musi prokazatelné pochézet z riznych
partii hroznt (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéteni cukernatosti hroznti). Nespravné
udaje na ptihlasce vylucuji ptislusné vino ze soutéze. V ptipad¢ umyslného nepravdivého
uvedeni udaji budou veskera vina daného Ui¢astnika vyloucena ze soutéze

12. Vylouceni ze soutéZe

Z casti na soutézi budou vyloucena vina takového producenta, kterému bylo dle oficialniho
sdéleni Statni zemé&d¢Elske a potravinaiské inspekce na zdklad€ pisemného dotazu pravomocné
v poslednich dvou letech pied konanim soutéZe prokdzano opakované poruseni vinaiského
zakona v nasledujicich postupech:

1. Nepovolené enologické postupy

a) Pridavek glycerolu, barviv atd.): odkaz na nafizeni Komise (ES) ¢. 606/2009 - uvedené
latky nejsou uvedeny mezi povolenymi latkami, které lze pouZit pii vyrobé vina.

b) Ptidavek vody: odkaz v ustanoveni natizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 v platném znéni,
piiloha XVb, odstavec A, bod 1

¢) Nadlimitni etanol pivodem z fepného cukru

Poznamka: Ten, kdo uvadi do obéhu produkty (napt. vino), které byly vyrobeny
nepovolenymi enologickymi postupy, tak poruSuje ustanoveni ¢lanku 120c odstavce 4
nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007 v platném znéni

2. Produkty neznamého pivodu nebo produkty vyrobené z produkti: § 27 odstavec 4 pismeno
b) bod 2 zdkona €. 321/2004 Sb. v platném znéni

3. Nevyhovujici geograficky ptivod: odkaz ustanoveni ¢lanku 118m nafizeni Rady (ES) ¢.
1234/2007 + neopravnéné uziti tradi¢nich vyrazii: odkaz ustanoveni ¢lanku 118u nafizeni
Rady (ES) ¢. 1234/2007

Poznamka: Ten, kdo uvadi do ob¢hu vina oznaceno jako vina s CHOP (jakostni odriidova
vina, vina s pfivlastkem, VOC...) nebo s CHZO (¢eské nebo moravské zemské vino)




tuzemské provenience, a pfitom se zjisti, Ze se nejednalo o tuzemska vina, tak porusuje
ustanoveni ¢lanku 118 v odst. 1 nafizeni Rady ES ¢. 1234/2007

13. Reditel soutée a enolog
Reditelem soutéze je jmenovan Branko Cerny.
Enologem soutéZze je jmenovan Bc. Jaroslav Susky.

14. Hodnotici komise

Cleny odborné komise jmenuje organizator z fad odborné vetejnosti. Predpokladem uéasti v
komisi jsou platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky podle evropskych
norem ISO a DIN. Hodnotitelé musi byt zapsani v Registru degustatori Narodniho
vinafského centra. Komise se skladaji nejméné ze Ctyi Clenu a predsedy, ktery ma zkuSenosti
z narodnich ¢i mezinarodnich soutézi vin. Hodnoceni ptedsedy komise se zapocitava do
celkového hodnoceni. Kazda komise hodnoti v jednom dni nejvySe 60 vzorkt, primérna doba
na hodnoceni vzorkt jsou nejméné 3 minuty. Hodnoceni bude rozlozeno do celého dne, po
hodnoceni 20. vzorku nasleduje svacina a odpocinek, po hodnoceni 40. vzorku obéd a
odpocinek. Funkce hodnotitele je Cestna a nezastupitelna. Nevhodné a neslusné chovani ¢i
zjevnd podnapilost degustatora mize byt divodem k neptipusténi k hodnoceni, popft. k
vylou¢eni z hodnoceni

15. Predseda degustacni hodnotici komise

Organizaci hodnoceni fidi pfedseda degustacni hodnotici komise, majici zkuSenosti s
organizaci narodnich nebo mezinarodnich soutézi vin. Na dodrzovani statutu a nestrannost pii
vyhodnocovani dohlizi enolog a feditel soutéze. Predseda degusta¢ni hodnotici komise
hodnoceni fesi také ptipadné spory a nejasnosti vzniklé pii hodnoceni

16. Podminky hodnoceni
Mistnost svétla, dobie vétrand, zajisténa proti vedlejSim vliviim.
Kazdy degustator ma k dispozici:

* Dostatec¢ny prostor u stolu

* Min. 3 sklenice na vino (pokud se nepodava kazdy vzorek v nové sklenici)
* Sklenici na vodu + neutralni neperlivou vodu

* Poznamkovy list a tuzku

* Ubrousky

* Nadobu na odlévani (plivatko)

* Neutralizacni pecivo (nejlépe bila veka)
Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost poznat identitu
predkladaného vzorku. Vina jsou nalévéana ze sklenénych karaf, ptipadné z lahve dostatecné
zakryté obalem
Degustator ma k dispozici seznam piedkladanych vzorkd s uvedenim evidenc¢niho ¢isla
vzorku, ro¢niku a kategorie
Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel OIV, nebo podobné nebrousené a
nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 215 ml
Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 18.00 hod, pfestavky mezi hodnocenim urcuji
predsedové komisi. Béhem piestavky bude podavéano lehké obCerstveni v takovém slozeni,
aby neovlivnilo chut'ové bunky degustatort



Poradi vzorkti musi odpovidat pravidlim hodnoceni - vina jsou sefazena podle kategorie/
odrtdy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupng)
* Poradi vzorkl dle ro¢nikl — starsi vina (bila vina ve véku 3 let a vySe, Cervena vina

ve véku 4 roky a vyse) jsou hodnocena oddélené od vin mladsich, jejich potadi je stanoveno
dle ptedchoziho bodu

* Dekantace — vSechna vina, s vyjimkou vin perlivych, jsou degustatorim nalévana z
dekantacnich karaf. Vino je pfed podavanim hodnotiteli do karafy nalito takto:

» u ros¢ vin 5 min pfedem

» u bilych vin 10 min pfedem

» u bilych vin starSich 3 let 20 min pfedem

» u Cervenych vin 15 min pfedem

» u Cervenych vin starSich 4 let 30 min predem

» vinaf mize v ptihlasce vyznacit pozadavek na prodlouzeni této doby

Vina se podavaji v teplotach: bilé, riizové vino a klarety 10°C, ¢ervené vino 16°C, Sumivé
vino 8°C

Degustator vypliiuje v pocitaci na kazdy vzorek zvlastni hodnotici tabulku

Vsechny dokumenty budou archivovany po dobu péti let. Potadatel dba na objektivitu a
nestrannost zpracovani vysledki. V pripad¢ podezieni na mozné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovéani je organizator schopen na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo
nékterého z predsedli komisi zpétn¢ dohledat a zkontrolovat hodnoceni kteréhokoliv vzorku

17. Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vS§echny podminky tohoto statutu, budou hodnocena stobodovym
systémem Mezinarodni unie enologii. Ze vSech udélenych znamek se spocita aritmeticky
prumér, ktery je bodovym hodnocenim vina pro potieby soutéze

18. Vitez kategorie, Champion

Champion bude vybran ve specialni degustaci — vybér championa. Komise bude sloZena

zZ piedsedil jednotlivych komisi, enologa soutéze a feditele soutéZe. Do komise jsou
nominovana nejvyse hodnocena vina jednotlivych kategorii doplnéné o 2. nejvyse hodnocené
vino z kategorii 1,2, 5a 11.

Nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii ziskava oznacenti ,,vitéz kategorie ...« .

Pokud se v dané kategorii nebude ucastnit alespont 10 soutéznich vzorki, nebude titul ,,vitéz
kategorie ...““ ud€len. Poradatel vSak miize kategorie sloucit, pokud to logika dovoli

V kategorii, ve které ziskal nejvice bodli Champion, ziskavé oznaceni ,,vitéz kategorie ...
vino 2. v potadi hodnoceni

V ptipadé rovnosti bodl u n¢kolika vzorki se pro potfeby ur¢eni Championa a vitézi
kategorii pouZzije pomocna bodova hodnota ziskana jako praimér znamek vsech ¢lent komise

v

shoda, ziskava titul vino, které ma vice vyssich bodovych znamek
Neziska-1i hodnocené vino alesponi 80 bodti, nebude v dané kategorii pfisluSna medaile

udélena. Stejné omezeni se dotyka i titulu Champion



19. Medaile a oznaceni korunkami

Velkou zlatou medaili a oznaceni 5 korunek ziskdvaji vSechna vina, ktera dostala hodnoceni
90 bodt a vice.

15% vin v dalSim potadi zisku bodi vSech vin ziskdva ocenéni — ZLATA MEDAILE,
zaroven grafické oznaceni 5 korunek

15% vin v dal§im potadi zisku bodti viech vin ziskava ocenéni — STRIBRNA MEDAILE a
zaroven grafické oznaceni 4 korunky

Dalsi podminkou pro udéleni medaili je dosazeni minimalnich bodovych limitt — stiibrna 83
bodu, zlata 86 bodu

20. Nejlepsi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude stanovena az po dokoncéeni celého hodnoceni soutéze, pomoci
pramérné zndmky nejlépe hodnocenych Sesti vin jednoho producenta. V ptipadé, ze dojde k
bodové rovnosti, bude rozhodovat primérna znamka vypoctend z hodnoceni vSech
ptihlasenych vzorkl producenta

21. Diplom

Vsichni producenti, jejichz pfihlaené vzorky budou ocenény medailemi, obdrzi diplom

22. Oznacovdni vin — medaile

Na pozadani vyda organizator drziteli titulu Champion 1 vSem drzitelim medaili, oproti
uhrad¢ nakladd, samolepky (medaile). Jejich pocet bude omezen v ptrihlasce uvedenym
mnozstvim lahvi a €. Sarze ocenéného vina. V ptipadé jakéhokoliv zneuziti ocenéni bude v
budoucnu odmitnuta jakékoliv ti¢ast na soutézi

23. Vysledky
Vysledky budou zvefejnény na www.kralvin.cz

6. tinora 2022
Za potadatele Branko Cerny a David Tomas


http://www.kralvin.cz/

