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NARODNI 5 PR
VINARSKE Narodni vinarske centrum, o.p.s.

CENTRUM vas zve na konferenci

obecné prospésna spolecnost

VINO A ZDRAVI A SNOUBENT VIN
S KULINARSKYMI SPECIALITAMI
MARCELA IHNACAKA

patek 27. 5. 2022

prednaskovy sal Centra Excelence Valtice

Prvni &ast konference bude zaméFena na osvétu kulturné-vinafského tématu navazujiciho na odkaz prof. Samanka a mnoho
svétovych vyzkumd, Rteré potvrzuji, Ze vino je soucasti zdravého Zivotniho stylu a stfidma kRonzumace vina je zdravi prospés-
na. Druha ¢ast bude zamérena na snoubeni vin s 8chodovym menu plnym
kulinarskych specialit séefkuchare Marcela Ihnacaka. V treti ¢asti Gcastnici

navstivi Salon vin CR. NARODNI DEN

Tato akce pFispivd a je soucdsti charitativniho projektu VINARI JSOU SRDCARI. V[NA A ZDRAVI

Harmonogram: VINARI JSOU SRDCARI

12.00-12.30 - prezence

12:30-13:30 - pfednaska profesora Jana Pirka, ktery po Milanu Samankovi pfevzal pomyslnou $tafetu a stal se hlavnim po-
pularizatorem pFfimérené konzumace vina z fad lékarskych kapacit. ,Vino, kromé té trochy alkoholu, obsahuje i latky, které
jsou télu vyslovené prospésné, a je rozhodné pro zivot mnohem pfinosnéjsi nez tvrdy alkohol,“ upozoriuje Jan Pirk a sou-
casné pripomina také psychologicky aspekt, nebot pravé ten v soucasné dobé vystupuje do popredi.

13:30-14:00 - prestavka

14:00-16:00 - 8chodovy slow food s Marcelem lhnac¢akem snoubeny s viny z Moravy i Cech - Filozofie menu bude vymezena
tfemi navzajem propojenymi principy: dobré, €isté a poctivé jidlo pro viechny. Dobré jidlo je Cerstvé a chutné. Jeho konzu-
mace je smyslovym prozitkem. isté jidlo je péstované s ohledem k Zivotnimu prostfedi. Vyroba potravinafskych produktii
nesmi poskozovat lidské zdravi a musi se obejit bez chemickych nahrazek. Poctivé jidlo vznika za férovych podminek pro
vyrobce, ktefi ho spotfebitellim poskytuji za dostupnou cenu.

16:00-16:30 - presun do Salonu vin, statni zamek Valtice

16:30-18:30 — Volna degustace - Unikatni moznost individualné ochutnat kterékoliv z uskladnénych vin véetné sumivych
(mimo specialnich vybéri). 0d kaZzdého vina je oteviena jedna lahev. O kazdém z vin jsou k dispozici podrobné informace jak
na prezentacnim boxu kazdého vina, tak v katalogu. Béhem degustace je navstévnikiim k dispozici sommelier, ktery podava
na pozadani informace o viné a jednotlivych vinafstvich.
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Projekt s podporou Vinafského fondu



