STATUT SOUTEZE
Meditrina 2023

6. ro¢nik mezindrodni soutéZe vin MEDITRINA je mezinarodni soutéZ vin
pofadana a hodnocend Zenami, konand v souladu s Narodnimi standardy
certifikovanych soutézi vin v CR.

I. Organizacni tym

Potadatelka: Pavla Skrabalova

Odborna garantka: MgA. Natalie Bordacsova
Organizatorka: Mgr. Micahela BartuSova

II. Cil soutéze

1. Pozvednout povédomi veiejnosti o pfinosu zen do vinaiského svéta. Priblizit
nejlepsi Ceskd, moravska a zahranicni vina z pohledu Zen.

2. Odborné posoudit vina z riiznych vinaiskych oblasti, a tim podpofit vyrobu a
prodej vin.

3. Zprostfedkovat osobni vyménu zkuSenosti a poznatkii mezi Zenami z
vinohradnicko-vinaiského oboru.

4. Poslouzit k navazani a k prohloubeni vyrobnich, obchodnich a spolecenskych
vztahli mezi vyrobci vina, obchodniky a spottebiteli nejen mezi zenami.

II1. Podminky ucasti v soutézi

1. SoutéZz se vyhlasuje pro vina zemska, jakostni a jakostni s piivlastkem
pivodem z Ceské republiky a ostatnich zemi odpovidajicich kategorii.

2. Vina piihlaSend do soutéZe musi odpovidat zakonu o vinohradnictvi a
vinafstvi ¢. 321/2004 Sb., v platném znéni (dale jen ,,vinaisky zakon*) a
souvisejicim piedpisim Evropské unie. Zahrani¢ni vina piihlaSena do soutéze
musi odpovidat legislativé platné v zemi plivodu vina.

3. PtihlaSka musi byt poslana vyhradné pfes www.elwis.cz, kde bude ptihlasen
kazdy vzorek vina. VytiSténd a podepsand piihlaSka musi byt odevzdéana
soucasné se vzorky vin na sbérna mista od 21. 1. 2023 do 20. 3. 2023. Pocet
celkové piihlaSenych vzorkl do soutéze je limitovan na max. 250, pocet vzorkl
od jednoho ptihlaSovatele je max. 8. PtihlaSovani bude zastaveno po dosazeni
celkového poctu vzorkil, nejpozdéji vSak 20. brezna 2023. Prihlaska obsahuje
identifikaci ptihlaSovatele (ptipadné vyrobce vina, pokud je odlisSny od
pfihlaSovatele) a u jednotlivych ptihlaSovanych vin identifikace minimalné s
témito udayji:

» obchodni nazev vina
 odrida, eventuelné slozeni cuvée
» jakostni zafazeni podle vinatského zakona



* rocnik sklizné

* vinafska oblast, podoblast, piip. obec a vini¢ni trat’

* soutézni kategorie

* Cislo Sarze

* obsah zbytkového cukru — glukoza + fruktoza (g/1)

* objem alkoholu (% obj.)

* udaj o tom, zda bylo vino vyrobeno Zenou (v poli Poznamka)

» evidencni Cislo jakosti (v pfipad¢ vin jakostnich a jakostnich vin s pfivlastkem
pivodem z CR — Ize jim nahradit papirovou kopii rozhodnuti o zat¥idéni)

» chemicky rozbor v elektronické podobé (lze ji nahradit dolozeni v papirové
verzi)

4. Utastnicky poplatek za jeden vzorek &ini 200 K& / 8 Euro a bude hrazen
zaslanim na udéet nejpozddji do 20. biezna 2023. C. uétu v Ceské republice:
2400701075/2010. Jiné mény a mezindrodni platby:
IBAN:CZ0720100000002400701075 SWIFT/BIC: FIOBCZPPXXX

5. Kazda lahev musi byt pfihlaSovatelem oznacena podle platného vinatského
zékona. Nespravné oznacCeni vzorku nebo uvedeni nespravnych udaji v
pithlasce opraviiuje k vylouceni vzorku ze soutéZe bez naroku na vraceni
piihlasovaciho poplatku.

6. S kazdym piihlaSenym vzorkem musi vyrobce pfedat kopii Rozhodnuti SZPI,
resp. MZe, o zatfidéni jakostnich vin a jakostnich vin s ptivlastkem (Ize
nahradit uvedenim evid. €. jakosti v ptihlasce).

7. Mnozstvi vyroben¢ho vina ptihlaSeného do soutéZe neni limitovano.

8. Pfihlasovatel poskytne 3 lahve bez rozdilu objemu do vlastnictvi poradatelky
soutéze pro potfeby senzorického posouzeni a ndvaznou prezentaci soutéznich
vzorkll. Karton se soutéznim vzorkem bude oznacen Stitkem z ptihlaSovaciho
systému Elwis. Vino vyrobeno enoloZkou, nutno uvézt do ptihlasky.

IV. Kategorie

A. Bila ticha vina sucha a polosucha (zbytkovy cukr do 12 g/l véetng&)

B. Biléa ticha vina polosladka (zbytkovy cukr nad 12 g/l do 45 g/l vCetn¢)

C. Ros¢ a klarety suché, polosuché a polosladké (zbytkovy cukr do 45 g/l
vcetneé)

D. Cervena tich4 vina sucha a polosuché (zbytkovy cukr do 12 g/l véetné)

E. Ticha vina sladka (zbytkovy cukr nad 45 g/l, bez rozdilu barvy a pouzité
technologie)

F. Naturalni ticha vina bil4 a oranzova

V. Hodnoceni vin

1. Hodnoceni vin se uskute¢ni dne 25. biezna 2023 ve Velkych Pavlovicich .

2. Prezence degustatorek probéhne na ekocentru Trkmanka v 8.30 hod., zacatek
hodnoceni v 9.00 hod.



3. Vina se hodnoti 100bodovym systémem Mezindrodni unie enologli pomoci
elektronického systému ELWIS.

4. Vina se predkladaji anonymné, pouze s ¢islem vzorku.

5. VSechna vina jsou dekantovana a nalévana ze sklenénych karaf do kvalitnich
degustacnich sklenic o objemu min. 350 ml. K dispozici jsou 3 sklenice
ptislusného typu.

6. Hodnoti se ve svétlé, dobfe vétrané mistnosti o teploté 20-23 °C, zajisténé
proti rusivym vliviim.

7. Vzorky kategorii A a D se tfadi a hodnoti podle odrid, ro¢niku (sestupné) a
obsahu zbytkového cukru (vzestupné).

8. Ostatni kategorie se fadi jen dle obsahu zbytkového cukru (vzestupng).

9. Degustatorky maji k dispozici seznam ptedkladanych vzorkll s uvedenim
¢isla vzorku, ro¢niku a kategorie; u kategorii A a D také odrtudu.

Vina se podavaji pti teplotach: bilé vino, rizoveé vino a klarety 10-12 °C,
cervené vino a oranzove vino 14-16 °C (méteno v lahvi, tolerance

+/- 1 °C).

10. Kazd4 komise hodnoti max. 50 vzork{/den, vyjimku mize ve vyjimecnych
ptipadech udélit garantka soutéze.

11. Piestavku v pritbéhu hodnoceni urcuje predsedkyné komise

12. Nejlépe hodnocené vino z kazdé komise je postoupeno do hodnoceni
Komise predsedkyn (100bodovy systém), ktera z nich uréi Sampiona soutéZe.

VI. Odborné komise

1. Hodnotitelky jsou vybrané degustatorky z tuzemska a zahranici. Hodnoceni
vin budou provadét odborné komise

s poctem nejméné 4 degustatorek a predsedkyni komise. Hodnoceni kazdé
komise tidi predsedkyné komise.

2. Hodnoceni pfedsedkyné komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

3. Vysledkem je bodova hodnota tvofena

prumérem bodi jednotlivych hodnoceni vSech degustatorek dané komise.

4. Clenky odbornych komisi a jejich predsedkyné jmenuje garantka soutéZe.

5. VSechny hodnotitelky musi byt drzitelky

platného osvédéeni o degustacni zkousce (dle organizaéni smérnice SZPI, CSN
ISO 8586-2, 8586 pro odborné senzorické posuzovatele, ptip. rovnocenng, tj.
musi byt zapsany v Registru degustatorii Narodniho vinafského centra).V
odivodnénych piipadech (zahrani¢ni degustitorky apod.) muize odborna
garantka soutéZze umoznit hodnoceni rovnéz hodnotitelce, kterd vyse uvedené
podminky nespliiuje, avSak ma zkuSenosti s obdobnymi soutézemi a jeji
odbornost pfevysuje obecné standardy.

6. Komise ptedsedkyn je tvorena piedsedkynémi jednotlivych komisi a
odbornou garantkou soutéze.



VII. Vyhodnoceni vin a ceny

1. Ohodnocenym vintim budou udéleny medaile: velka zlata — od 90 bodt, zlata

od 86 bodi, stfibrna — od 83 bodu.

2. Budou jim také vystaveny diplomy s jednoznac¢nou specifikaci vyrobce

(ptihlasovatele), udéleného ocenéni a vina.

3. Nejvyse ohodnocené vino Komisi predsedkyti ziska titul Sampion.

4. Nejvyse ohodnocenym vintim v jednotlivych kategoriich budou udélena

ocenéni Vitéz kategorie. Za nejlepsi kolekci vin (kolekce: 4-8 vzorkil) bude

ud¢len diplom Nejlepsi kolekce Meditriny.

6. Specialni ceny

* Nejlépe ohodnocené zahrani¢ni vino — diplom pro nejvyse hodnocené vino ze

zahrani¢ni zem¢

* Nejlepsi vino Zeny enolozky — diplom pro nejvySe hodnocené vino vyrobené
zenou
7. Pi1 shod¢ bodi je dalsim kritériem pro ud€leni ocenéni aritmeticky primér
s eliminaci krajnich hodnot a dale medidn. Pokud by 1 poté nebylo
rozhodnuto, budou ocenéna vSechna vina se shodnym bodovym hodnocenim.

VIII. MoZnosti propagace

1. Hlavni partner soutéze

2. Partnefti soutéze

3. Medidlni partneti soutéze

4. Reklama v katalogu soutéze, rozmér A5 — 1 000 K¢, rozmér A6 — 500 K¢.
Podrobnosti partnerstvi dojedna potadatel soutéZe s jednotlivymi partnerskymi
firmami.

IX. Zvlastni ustanoveni

1. Slavnostni vyhlaSeni vysledkl soutéZe spolu s doprovodnym programem a
degustaci soutéZnich vzorkl probéhne 20. kvétna 2023 ve Velkych Pavlovicich
na ekocentru Trkmanka.

2. Potadatel si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci medaili s logem Meditrina
pro ocenéna vina. Svévolné oznacovani vin s logem Meditrina je povazovano
za poruseni statutu, nekalé soutézni jednéani a zasahovani do prav

potadatele.

3. Poradatel si vyhrazuje fotografovani na akci a nasledné zvetejnéni fotografii
z akce jen s vyhradnim svolenim

potadatele akce.

4. Potadatel vyda pro ocenéné vino na pozadani vystavovatele samolepici
znamky — medaile, ndklady spojené s vyrobou medaili hradi uc¢astnik.

5. Potadatel zvetejni statut, ptfihlaSku a vysledky hodnoceni na
www.meditrina.cz a formou tiStén¢ho katalogu.



X. Vylouceni ze soutéze

Z ucasti na soutézi budou vyloucena vina takového producenta, kterému bylo
dle oficidlniho sdéleni Statni zemédélskeé a potravinaiské inspekce na zdklade
pisemného dotazu pravomocné v poslednich dvou letech pred kondnim soutéze
prokdzano opakované poruseni vinatského zdkona v nésledujicich postupech:

1. Nepovolené enologicke postupy

a) Pridavek glycerolu, barviv a dalSich nepovolenych latek: odkaz na natizeni
Komise (ES) ¢. 606/2009 — uvedené latky nejsou uvedeny mezi povolenymi
latkami v ptiloze I, které 1ze pouzit pti vyrobé vina.

b) Ptidavek vody a ethanolu: odkaz v ustanoveni nafizeni EP a ER (EU) ¢.
1308/2013 v platném znéni, ptiloha VIII, ¢ast 2, odstavec A, bod 1 a 2.

¢) Nadlimitni ethanol plivodem z fepného cukru: odkaz na natizeni EP a ER
(EU) ¢. 1308/2013 v platném znéni, ptiloha VIII, odstavec A, bod 2 pismene a)
ab).

2. Produkty nezndmého plivodu nebo produkty vyrobené z produktd: § 27
odstavec 4, pismeno b), bod 2 zakona ¢. 321/2004 Sb. v platném znéni.

3. Nevyhovujici geograficita: poruseni ustanoveni ¢lanku 103 natizeni EP a ER
(EU) ¢. 1308/2013 v platném znéni + neopravnéné uZziti tradiCnich vyrazi:
poruseni ustanoveni ¢lanku 113 nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013.
Poznamka: Ten, kdo uvadi do ob&hu vina oznacena jako vina s CHOP (jakostni
odriidova vina, vina s pfivlastkem, VOC...) nebo s CHZO (Ceské nebo
moravské zemské vino) tuzemské provenience, a pfitom se zjisti, Ze se
nejednalo o tuzemska vina, tak poruSuje ustanoveni Clanku 118 v odst. 1
nafizeni Rady ES ¢.1234/2007.

XI. Sbérna mista

1. Velké Pavlovice

Ekocentrum Trkmanka

Nadrazni 1/1

Velké Pavlovice - 691 06

e-mail: info@ekocentrum-trkmanka.com
tel.: +420 519 325 313

2. Velké Bilovice

BS Vinartske potteby

Zizkovska 1230

691 02 Velke Bilovice

e-mail: info@vinarskepotreby.cz

tel.: 519 347 524

po-pa: 7.30-17.00 hod., so: 7.30—-11.00 hod.


mailto:info@ekocentrum-trkmanka.com

3. Nosislav

Vinarstvi Valka

Krouzek 428

61964 Nosislav

e-mail: info@vinarstvivalka.cz
tel.: 547 231 628

Moznost zaslani vzorka na adresu Ekocentra Trkmanka

Kontakt:
Pavla Skrabalova

e-mail: pavlaskrabalova@seznam.cz
tel.: 734 477 561


mailto:info@vinarstvivalka.cz

