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Vycvik a vybér odbornych senzorickych posuzovatelu
pro senzorickou analyzu vin podle CSN EN ISO 8586

(tzv. zkouska Il. stupné)

Intenzivni dvoudenni skoleni zakoncené védomostnim testem
a senzorickou zkouskou vedouci k ziskani osvédceni pro hodnoceni
Clenskymi zemémi EU garantovanych vystav a soutézi vin, zatfidovani vin
na SZPI a pridélovani znamky VOC.

Uvod

Vycvik a vybér odbornych senzorickych posuzovatell pro senzorickou analyzu vin podle €SN
EN ISO 8586 (tzv. zkouska Il. stupné) jsou soucasti pripravy zajemcti o profesionalni hodnoceni
vin.

Tento systém pripravy degustator( vin byl schvdlen MZe CR a vsouladu s evropskymi
smérnicemi ISO a DIN jej spolecné pfipravilo Narodni vinarské centrum, o.p.s. Valtice (dale jen
,NVC“) ve spolupraci s Mendelovou univerzitou v Brné (MENDELU Brno) a Stfedni vinarskou
Skolou Valtice, pfispévkovou organizaci (déle jen ,SViS Valtice®). Tento dvoustupfiovy systém je
rovnocenny dfive provadénym senzorickym zkouskam pro hodnoceni vina SZPI a zkouskam,
které pod vedenim Dipl. Ing. Roberta Steidla vletech 2000-2007 organizovalo NVC, a tyto
zkousky nahrazuje.

Hlavnim cilem tohoto systému vycviku a vybéru degustatort je dikladna priprava (i teoreticka)
a vyzkouseni schopnosti a znalosti degustatord vin, ktefi budou ndsledné objektivné hodnotit
vina na soutézich vin.

Po absolvovani zavérecného testu a senzorickych zkouSek obdrzi Uspésni ucastnici zkousek
osvédceni a budou zarazeni do Registru degustatori NVC, ktery je k dispozici poradatellim
soutézi a vystav vin. Na zakladé tohoto osvédcleni se Ize uchazet o ¢lenstvi v Komisi SZPI pro
hodnoceni a zatfidovani vina a v komisich pro pfidélovani znamek VOC. Absolvovani téchto
zkousek patfi rovnéz k vyssimu vinafskému a sommelierskému vzdélani.

Zakladni senzoricka zkouska — nutny predpoklad pro ucast na tzv.
zkousce Il. stupneé
Prvni ¢asti systému vycviku a vybéru degustatoru je ,,Vycvik a vybér vybranych posuzovatelt

pro senzorickou analyzu podle CSN EN 1SO 8586“ (tzv. zakladni senzoricka zkouska nebo
zkouska I. stupné).
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Podminkou pro prihlaseni na zkousku druhého stupné je Uspésné absolvovani stupné prvniho -
platné osvédéeni vybraného posuzovatele pro senzorickou analyzu podle CSN EN 1SO 8586,
event. podle CSN ISO 8586-1, tzv. zakladni senzorické zkousky, kterou pofada SViS Valtice. Na
tuto zkousku je moiné se pfihldsit vterminu vypsaném SViS Valtice, vice viz www.svisv.cz,
sekce Celozivotni vzdélavani.

Pozn.: Zadatelé, ktefi v minulosti Uspésné absolvovali vybér odborného senzorického
posuzovatele pro senzorickou analyzu vin podle CSN EN ISO 8586, event. vybér specializovaného
experta posuzovatele pro senzorickou analyzu vin podle CSN I1SO 8586-2, senzorickou zkousku
pro hodnoceni vin na SZPl nebo degustdtorskou zkousku dle norem DIN, ONORM a ISO
poradanou NVC v letech 2000-2007 (tzv. zkouska dle evropskych norem) se mohou druhého
stupné zucastnit bez predchoziho absolvovadni zakladni senzorické zkousky.

Blizsi informace k Vycviku a vybéru odbornych senzorickych
posuzovatelt pro senzorickou analyzu vin podle CSN EN ISO 8586, tzv.
zkousce Il. stupné

Pfred samotnou zkouskou (vybérem odbornych senzorickych posuzovatell pro senzorickou
analyzu vin, dale jen ,vybér“) je nutné absolvovat sSkoleni (vycvik odbornych senzorickych

posuzovatelll pro senzorickou analyzu vin, dale jen ,vycvik®).

Pozn.: Vycviku se mizZe vzdat Zadatel, ktery mad sloZzeny zkousky z Vinohradnictvi a Vinarstvi na
ZF MENDELU nebo je absolventem studijniho oboru Vinohradnictvi SViS Valtice anebo ktery
v minulosti uspésné absolvoval vybér odborného senzorického posuzovatele pro senzorickou
analyzu vin podle CSN EN ISO 8586, event. vybér specializovaného experta posuzovatele pro
senzorickou analyzu vin podle CSN ISO 8586-2, senzorickou zkousku pro hodnoceni vin na SZPI
nebo degustdtorskou zkousku dle norem DIN, ONORM a ISO porddanou NVC v letech 2000-2007
(tzv. zkouska dle evropskych norem).

Vycvik (tj. Skoleni)
probihd ve dvou dnech a sklada se ze dvou ¢asti:

a) ziskani a prohloubeni zakladnich znalosti z oblasti oenologie a metodologie senzorické
analyzy

Zadatelé budou formou prednasek a diskuse sezndmeni s problematikou mikrobiologie, chemie,
biochemie a technologie vina, ampelografie a péstovani révy vinné, vinarské legislativy,
metodologie senzorické analyzy a vinarstvi.

b) praktické procvi¢ovani senzorickych schopnosti a senzorické paméti

Zadatelé budou procvieni v posuzovani vzorkd odriidovych vin, pfip. cuvée, které maji klicové
organoleptické charakteristiky, s dlrazem na rozliSovani minimalnich diferenci, stanovovani
senzorickych profilli, pouzivani stupnic, senzorickou pamét, jejich jakostni zatfidéni a identifikaci
chorob a vad. Pro ucely praktického procvi¢ovani senzorickych schopnosti a senzorické paméti
bude pouzita parova, poradova, trojuhelnikova, deklaracni a popisna zkouska.

Absolventi vycviku obdrzi po jeho skonceni certifikat, ktery slouzi jako doklad o dosazeném
vzdélani v pripadé zadosti o vybér v terminu nenavazujicim pfimo na absolvovany vycvik.
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Vybér (tj. zkouska)
probihd v jednom dnu a sklada se taktéz ze dvou ¢asti:
a) zkouska (test) znalosti z oblasti oenologie a metodologie senzorické analyzy

Zadateli bude pfedlozeno 60 otazek formou testu z oblasti probiranych béhem $koleni, viz vyse.
K UspéSnému slozeni zkousky je tfeba minimalné 75 % spravnych odpovédi z celkového poctu
60 otdzek, tj. 45 spravnych odpovédi.

b) zkouska senzorickych schopnosti a senzorické paméti

Zahrnuje zkousSku senzorické paméti, poradovou, trojuhelnikovou, pdrovou, deklara¢ni
a popisnou zkousku. K uspésnému slozeni zkousky je tfeba minimalné 26 spravnych odpovédi
z celkového poctu 34 moznych spravnych odpovédi a sou¢asné minimalné 6 bod( z deklaracni
zkousky.

Dalsi informace:

e Osvédceni o absolvovani vybéru (tzv. zkousky IlI. stupné) ma platnost casové
neomezenou.

e Svyhodnocenim obou d¢asti vybéru budou Zadatelé seznameni pisemnou formou
do 1 mésice.

e Zadatel, ktery Uspésné slozil obé ¢asti vybéru, tj. ¢astia) i b), ziskd osvédéeni o Uspésném
absolvovani vybéru odbornych senzorickych posuzovatelll pro senzorickou analyzu vin
podle CSN EN I1SO 8586, a to ve formé dekretu A4 a plastové karty. Zarover bude zapsan
do Registru degustatord NVC, ktery je k dispozici poradatelim soutéZi a vystav vin. Z fad
téchto absolventl budou vybirani hodnotitelé vyznamnych soutézi vin. Soucasné se
absolventi mohou stat cleny komise expertl SZPI pro zatfidovani vin (nutno podat
zadost na SZPI) a hodnotiteli VOC vin.

e Zadatel, ktery Uspésiné vykonal jen jednu &ast vybéru, tj. zkousku a), nebo b), mizie
neuspésnou zkousku do 3 let od jejiho konani jednou zopakovat za predpokladu Uhrady
stanoveného poplatku. (Opakovani testu — 850 K¢ bez DPH, opakovani zkousky
senzorickych schopnosti a senzorické paméti — 1.700 K¢ bez DPH). Poté, co se Zadatel
znovu pisemné prihlasi, mu bude sdélen termin a misto konani zkousky.

e Zadatel, ktery nevykonal Gsp&$né ani jednu &ast vybéru (zkousky), musi v pfipadé zajmu
o Uc€ast na zkouSce nejprve absolvovat sSkoleni nebo doloZit nové ziskané vzdélani
a uhradit stanoveny poplatek.

Prednasejici:
e prof. Ing. Josef Balik, Ph.D.
e prof. Ing. Mojmir Baron, Ph.D.
e Ing. Radek Sotolar, Ph.D.

(vysokoskolsti pedagogové se specializaci na vinarstvi a vinohradnictvi)
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Misto: predndaskovy sal a zasedaci mistnost Centra Excelence, Sobotni 1029, Valtice

Termin vycviku (Skoleni): 23.-24. 5. 2023
Cena vycviku (Skoleni): 3.500,- k& + 21 % DPH
Termin vybéru (zkousky): 16. 6. 2023
Cena vybéru (zkousky): 1.700,- k¢ + 21 % DPH

Platebni a stornovaci podminky:

Zaplati-li Zadatel poplatek a nemuze se zvainych zdravotnich nebo jinych dlvod( dostavit
a omluvi-li se do 7 dnu pred konanim vycviku a/nebo vybéru, bude mu poplatek vracen v plné
vysi; jinak mu bude poplatek vracen pouze ve vysSi 50 % a zbylych 50 % uctovan jako
stornopoplatek. Zadateli, ktery se omluvi z U¢asti na vycviku a/nebo vybéru, bude sdélen dalsi
termin kondni nebo mu bude na pozadani zaplaceny poplatek ve vysi dle jiz uvedenych pravidel
vracen.

Za opakovanou ucast je kazdy Zadatel povinen poplatek uhradit znovu.

Doporucena literatura:

e Stavek Jan, Dvorak Ivo: Degustacni prirucka aneb Jak pfijit vinu na jméno, RADIX, spol.
sr.o., 2020

e e-learningovy kurz www.sommelier-junior.cz, Narodni vinarské centrum

e Balik Josef, Stavek Jan: Vinarska technologie, Narodni vinafské centrum, 2017

Tato i dalsi literatura k dispozici na e-shopu NVC - www.vinarskecentrum.cz.

Parkovani: Omezeny pocet mist v aredlu Centra Excelence, dale na to€né smérem na Uvaly.

Kontaktni osoba pro zodpovézeni dotazu:

Ing. Sarka Ndadvornikova, e-mail: sarka.nadvornikova@vinarskecentrum.cz, tel. 519 352 072,
mobil 602 769 743

Administrace prihlasek a plateb:

Lenka Luridkovd, e-mail: seminare@vinarskecentrum.cz, tel. 519 352 072
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Harmonogram:

Utery 23.5.2023
08.00-08.30
08.30-12.30

12.30-13.30
13.30-17.30

Prezence

Latkové slozky vin, jejich analyza a legislativni pozadavky

Praktické procvi¢ovani senzorickych schopnosti pro hodnoceni vin
Pfestavka na obéd

Metodologie senzorické analyzy a organoleptické pozadavky na vino

Praktické procvicovani senzorickych schopnosti pro hodnoceni vin

Stieda 24.5.2023
08.00-08.30
08.30-12.00
12.00-13.00
13.00-17.00

Prezence
Péstovani révy vinné
Pfestavka na obéd

Technologie, mikrobiologie a biochemie vina

Ctvrtek 15.6.2023
I. skupina
07.30-08.00
08.00-09.00

09.15-12.15

Il. skupina
11.30-12.00
12.00-13.00

13.15-16.15

Prezence

Kontrola znalosti z oblasti vinohradnictvi, vinarstvi a metodologie senzorické
analyzy (test, 60 otazek, 60 minut)

Praktické zkousky senzorickych schopnosti pro hodnoceni vin

Prezence

Kontrola znalosti z oblasti vinohradnictvi, vinarstvi a metodologie senzorické
analyzy (test, 60 otazek, 60 minut)

Praktické zkousky senzorickych schopnosti pro hodnoceni vin
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ZADOST

o ucast ve vycviku a vybéru odbornych senzorickych posuzovateli
pro senzorickou analyzu vin podle CSN EN I1SO 8586
(tzv. zkousky Il. stupné)

Zadam timto o zafazeni k Géasti: (Zaskrtnéte poZadované.)

[1 ve vycviku odbornych senzorickych posuzovateld pro senzorickou analyzu vin podle CSN
EN I1SO 8586 (skoleni)

Termin vycviku (Skoleni): 23.-24. 5. 2023

Cena vycviku (Skoleni): 3.500,- K¢ + 21 % DPH

Vycvik je nepovinny pro Zadatele, ktefi maji Uspésné slozenou zkousku z Vinohradnictvi a Vinarstvi na ZF
MENDELU nebo jsou absolventy oboru Vinohradnictvi SViS nebo v minulosti Uspésné absolvovali vybér
odborného senzorického posuzovatele pro senzorickou analyzu vin podle CSN EN ISO 8586, event., vybér
specializovaného experta posuzovatele pro senzorickou analyzu vin podle CSN ISO 8586-2, senzorickou
zkousku pro hodnoceni vin na SZPI nebo degustatorskou zkoudku dle norem DIN, ONORM a ISO
poradanou NVC v letech 2000-2007 (tzv. zkousku dle evropskych norem).

U¢asti na vycviku se ziikdm na zakladé (Uvedte divod — viz vyse.)

[1 ve vybéru odbornych senzorickych posuzovatelii pro senzorickou analyzu vin podle CSN EN
ISO 8586 (zkouska)

Termin vybéru (zkousky): 15. 6. 2023 — dopoledni a odpoledni béh (urci organizator)
(Zaskrtnéte poZadované.) [ ] opakovani praktické zkousky

[ ] opakovani testu

[ ] praktickd zkouska i test
Cena vybéru (zkousky): 1.700,- K¢ + 21 % DPH (sleva 50 % pfi opakovani testu)

Podminkou pro ucast ve vybéru (zkousce) je s vyjimkou vySe uvedenych podminek absolvovani vycviku
(8koleni). Zadatelem o vybér mQZe byt pouze osoba, ktera je drzitelem platného osvédéeni vybraného
posuzovatele pro senzorickou analyzu podle CSN EN 1SO 8586, event. podle CSN 1SO 8586-1 nebo osoba,
kterda v minulosti Uspésné absolvovala vybér odborného senzorického posuzovatele pro senzorickou
analyzu vin podle CSN EN ISO 8586, event. vybér specializovaného experta posuzovatele pro senzorickou
analyzu vin podle €SN 1SO 8586-2, senzorickou zkousku pro hodnoceni vin na SZPI nebo degustatorskou
zkousku dle norem DIN, ONORM a ISO pofadanou NVC v letech 2000-2007 (tzv. zkougka dle evropskych
norem).

Misto: predndskovy sal a zasedaci mistnost Centra Excelence, Sobotni 1029, Valtice
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Jsem: (Oznacte platné tvrzeni.)

[ ] drzitelem platného osvédéeni vybraného posuzovatele pro senzorickou analyzu podle CSN EN I1SO
8586 (tzv. zadkladni senzorické zkousky i zkousky I. stupné). V pfipadé, Ze ji budete teprve skladat,
uvedte termin zkousky: .................

[ ] uspésny absolvent vybéru odbornych senzorickych posuzovatelll pro senzorickou analyzu vin dle
CSN EN 1SO 8586

[ 1 Gspésny absolvent vybéru dle CSN 1SO 8586-2 (tzv. II. stupné senzorickych zkousek)

[ ] uspésny absolvent zkousek dle evropskych norem poradanych Narodnim vinafskym centrem pod
vedenim Dipl. Ing. Steidla v letech 2000-2007

[ ] neldspésny absolvent vybéru - zkousky senzor. schopnosti a senzorické paméti dne ...........

[ 1 nedspésny absolvent vybéru — testu znalosti z oblasti oenologie a metodologie senzorické analyzy
dne .....e.c....

Tuto skutecnost dokladam kopii: (Doplrite a dolozZte.) ..............eeeeeeeeevvereereereeeeene,

Titul, jméno, ptijmeni:

Datum narozeni:

Bydlisté:

Firma:

Kontaktni / Fakturaéni
adresa:

IC/DIC:

Praxe v oboru vinarstvi:

Kontaktni telefon:

Kontaktni e-mail:

Ucetni doklad (faktura) bude vystaven podle udajti ,Fakturaéni adresa”, ,IC* a,,DIC”. Na stejnou
adresu budou zasldna osvédceni v pripadé sloZeni zkousek.

Vyplnénim a odeslanim zadosti a poZzadovanych pfiloh davam Narodnimu vinarskému centru,
0.p.s., se sidlem Valtice, Sobotni 1029, IC 26284391 pro uéely administrace vycviku a/nebo
vybéru a spravu interniho registru souhlas s uzitim, zpracovdnim a sprdvou osobnich udajd
vsouladu s platnymi pravnimi pfedpisy v oblasti ochrany osobnich udajd. Svym podpisem
stvrzuji, Ze jsem se seznamil s platebnimi a stornovacimi podminkami. Dale v pfipadé uspésného
absolvovani vybéru souhlasim/nesouhlasim (Nehodici se skrtnéte.) s uvedenim v Registru
degustator a poskytovanim mého jména, pfijmeni, bydlisté (obce a PSC) a e-mailové adresy
organizatorim soutéZi a vystav vin. Tento souhlas lze odvolat pisemnou formou.

Datum, (razitko), POAPIs: .....ccceeereeiieeeeeeeeiieiiernrirnreeeeeeeeee.
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K ucasti se prihlaste prostiednictvim sekce Kurzy a semindie na www.vinarskecentrum.cz. Zdroveri
doructe vyplnénou podepsanou Zddost a nezbytné piilohy obratem do kanceldie Ndarodniho vinaiského
centra (Centrum Excelence, Sobotni 1029 - poStou, osobné nebo oskenované na e-mail
sarka.nadvornikova@yinarskecentrum.cz). Po registraci v piihlaS§kovém centru a doddani vSech
nezbytnych podkladii obdrZite podklady k platbé. Nekompletni Zddosti nebudou administrovany! Pocet
mist je omezen. Na vycvik a/nebo vybér budete zarazeni podle terminu splnéni podminek uvedenych
vySe a terminu tuhrady poplatkii. Nekompletni piihlasky se povaZuji za neplatné. Stejné tak Zadosti
s nedodrienym terminem splatnosti.




