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Certifikace sluzeb vinarské turistiky
Prehled kategorii

Narodni vinarské centrum, o.p.s., Partnerstvi, o.p.s.

Kategorie a poslani certifikace sluzeb vinarskeé turistiky
ve vinarskych oblastech CR

Poslanim certifikace sluzeb vinarské turistiky je oznacit skupinu zarizeni,
ktera kvalitou poskytovanych sluzeb, ale i historickou nebo architektonickou
hodnotou objektd, spojitosti s tradi¢nim prostfedim a celkovym vyrazem
nejvyssi péce o zakaznika reprezentuji typické nebo vyjimecné sluzby vinarské
turistiky ve vinarskych oblastech Morava a Cechy.

Zakladnim cilem certifikace je prostrednictvim kritérii vybrat zarizeni, ktera
spliuji naroky na turistické sluzby v dané kategorii a soucasné posoudit
vyjimecnou kvalitu a jedinecnost celého zarizeni ve srovnani s obdobnymi
sluzbami na (Uzemi vinarskych podoblasti.

Splnéni certifikacnich kritérii posuzuje osoba k tomu pisemné opravnéna
Narodnim vinarskym centrem. O nasledném udéleni znamky pak definitivné
rozhoduje kolegium opravnénych hodnotiteld.

I Vinarstvi
Producent vina registrovany na VF a UKZUZ, ktery prodava alespon 3
vina s rozhodnutim o zatfidéni od SZPI nebo spliujici podminky
apelacniho systému VOC, nabizi maloprodej vlastniho vina primo ze
sklepa, firemni prodejny nebo jiného vhodného objektu. Vina v nabidce
musi pochazet z hrozn( vypéstovanych v CR. Pfipadnému navitévnikovi
zaruci certifikace zejména moznost prohlidky technologie vyroby nebo
vinic, ochutnani vyrabénych vin a koupi kvalitnich lahvovych vin.

. Vinny sklep
Provozovatel nabizi posezeni ve vinném sklepé Ci nadsklepi a prodava
vina vlastni nebo cizi produkce z hroznt vypéstovanych v CR. Zafizeni
musi mit socialni zazemi. V nabidce je vlastni nebo dodavatelsky
zajisténa studena nebo tepla kuchyné. Vinny sklep nabizi rizené
degustace a dalsi programy.
Stavebni Cast sklepu vcetné fasady, povrchovych Gprav a vyplné otvorl
neni znehodnocena nevhodnymi prvky a materialy, sklep je mozné



oznacit za dobry priklad historicky dochované stavby, citlivé
rekonstrukce nebo kvalitni moderni architektury.

Vinotéka, vinny bar

Vinotéka je specializovany obchod s vinem. Vinotéka nabizi predevsim
prodej lahvového vina s prevahou vin od vyrobcti z CR. Dale nabizi
rizené degustace pro verejnost (pravidelné nebo na objednavku
predem), pripadné dalsi programy a poskytuje svym navstévnikim
informace souvisejici s vinem, vinarstvim a vinarskou turistikou.
Vinotéka ma samostatny a uceleny provozni prostor, neni priichozi nebo
jinak nevhodné propojena s funkéné vyrazné odliSnymi prostory.

Restaurace s vinem

Restaurace nebo vinarna nabizi sortiment kvalitnich jidel a dostatecné
rozsahly vybér vin vyrobenych domacimi vyrobci ze surovin z CR.
Provozovatel garantuje kvalifikovanou obsluhu a vhodné vybaveni pro
kultivovanou konzumaci vin.

Kuchynsky provoz je po dobu podavani teplych jidel v plném provozu
bez omezeni, umoznuje podavani jidel z menu i na objednavku

v obvyklé dobé (do 40 min.).

Ubytovani s vinarskou tématikou

Venkovské i méstské ubytovani primo souvisejici s provozem vinného
sklepu, vinarstvi, restaurace s vinem a podobné. Kromé ubytovani
provozovatel nabizi informace o sluzbach vinaru a vinarské turistice

Vv regionu.

Pokoje ubytovaci ¢asti jsou nanejvys Ctyrlizkové. Hygienické zazemi
(min. sprchovy kout, zachod a umyvadlo) je spolecné max. pro dva
pokoje. Kapacita jednotlivého objektu ubytovaciho zarizeni je max. 50
l0zek.

Vydavani definitivniho verdiktu

Kolegium hodnotitelll vyda zavérecny verdikt o certifikaci, ktery obsahuje
zduvodnéni pri zamitnuti udéleni certifikace a doporuceni k odstranéni
nedostatkl. Uspéiné certifikovanym zafizenim m(Zze doporudit dalsi zlepseni
prostredi a sluzeb.



vina z Moravy
vina z Cech

Certifikacni dotaznik a Protokol o certifikaci

Kategorie RESTAURACE

NARODNI
VINARSKE
CENTRUM

obecné prospaina spoleénost

Narodni vinarské centrum, o.p.s., Partnerstvi, o.p.s.

4. Restaurace (restaurace a vinarny ve vinarskych oblastech)

Definice restaurace s vinem (vCetné vinaren): Restaurace nabizi sortiment kvalitnich jidel a dostatecné rozsahly vybér vin,
vyrobenych domacimi vyrobci ze surovin z CR. Provozovatel garantuje kvalifikovanou obsluhu a vhodné vybaveni pro
kultivovanou konzumaci vin.

Povinna kritéria

Zapis zadatele

Zpusob dokladovani

Zapis hodnotitele

a.

Pisemné zpracovany prehled
veskerych udajl o zadateli

(predevsim: kontakty, provozni

doba, rozsah sluzeb, vina

z vlastni produkce, celkova
nabidka vin, doplikové sluzby,
logo, fotografie), a to formou
Zapisu na
www.vinazmoravyvinazcech.cz

Mam vyplnénou registraci na
webovych strankach
wWwWw.vinazmoravyvinazcech.cz,
Gdaje jsou uplné a pravdivé.

Zdpis ha
Www.vinazmoravyvinazcech.cz

b. Organizace provozu a zarizeni:

b.1. Zarizeni je provozované jako

restaurace nebo vinarna.

Jako prilohu €. 2 prikladam:

- kopii ZL

- kopii Vypisu z OR

- Vypis z Registru o
ekonomickych subjektd CSU
v ARES

(Nehodici se skrtne.)

Kopie Zivnostenského listu
nebo vypisu z Obchodniho
rejstriku, postacuje i e-vypis
Z ARES.

Povinnd pfiloha certifikaniho
dotazniku (ddle jen CD).

b.2. Zarizeni ma vkusny a

Jako prilohu €. 3 prikladam
Jidelni listek v Cestiné a

Fyzickd kontrola na misté.

3
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jazykové spravny jidelni a
napojovym listek, kromé
cestiny i v jednom
svétovém jazyku.

jednom svétovém jazyce.

b.3. Zarizeni ma podrobny a

jasné clenény napojovy
(vinny) list s nabidkou vin
vcetné informace o rocniku,
% alkoholu, zbytkovém
cukru, ptuvodu, kromé
cestiny i v jednom
svétovém jazyku.

Jako prilohu €. 4 prikladam
Napojovy/Vinny list v Cestiné
a jednom svétovém jazyce.
Soucasné jsou uvedeny Udaje
pozadované v kritériich e.1. a
e.5.

Fyzicka kontrola na misté.

b.4. Oteviraci doba je pevné

stanovena.

Provozni doba je radné
uvedena/vyvésena.

Fyzickd kontrola na misté.

b.5. Rovnéz je pevné stanovena

doba, kdy se podava jidlo.

Doba podavani jidel je radné
uvedena alespon v Jidelnim
listku.

Fyzickd kontrola na misté.

b.6. Min. 1 obsluhujici osoba na

kazdé sméné se znalostmi
o viné (odborné degustace,
doporuceni vin).

Jako prilohu ¢. 5 prikladam
doklad o prislusném vzdélani,
absolvovani odborného kurzu
nebo Ucast na kurzu NVC pro
zaméstnance vinoték (do
jednoho roku po certifikaci)
(Uvod do degustace vina,
Sommelier junior, kurz
Sommelier a dalsi)

Kopie dokladu.
Povinna pfiloha CD.




b.7. Min. 2x ro¢né zarizeni

porada specialni
vinarské/kulinarské akce
pro hosty (napr. vinarské
seminare, vinarska
kulinaria, Martinska vina,
akce typu uméni &
kuchyné, vernisaze atd.).

Jako prilohu €. 6 prikladam
kopii pozvanek na kulinarské
akce.

Kopie pozvdnky.
Povinnd pfFiloha CD.

b.8. Zarizeni je vybaveno

odpovidajicim zarizenim,
zejména sklem na bilé,
cervené a sumivé vino a
dale vhodnym nabytkem,
nadobim a dekoraci.

Fyzickd kontrola na misté.

b.9. Zarizeni musi vzbuzovat na

prvni pohled prijemny
dojem diky upravené
fasadé, vstupu a dalSich
prostorl (zahradka, dvar).

Fyzickd kontrola na misté.

b.10.

Vino jako téma musi byt
dobre viditelné a
prezentované, napriklad
boxy na vino, vinarské
pravodce a knihy o viné,
tabule s denni nabidkou
vin, odpovidajici dekorace
podle rocni doby a
regionalnich zvyklosti a
slavnosti.

Fyzickd kontrola na misté.

b.11.

Hygiena a celkova cCistota
na toaletach, cisté a vkusné
obleceny personal, ubrusy a
dekorace v bezvadném

Fyzicka kontrola na misté.




stavu.

Doplnkova kritéria k casti b: (povinnost splnit alespon 1 doplakové kritérium k ¢asti b.)

° Dostateéné znalost personélu SplﬁUJl. FyZled kontrola na misté.
jednoho svétového jazyka. Nesplruji.

e Zahradka pro hosty s krytymi SplAuji. Fyzickd kontrola na misté.
stoly. NesplAuji.

e Vlastni sklep, vinotéka nebo Splauji. Fyzickd kontrola na misté.
prodejna vin a mistnich Nesplruji.
produktd.

e Vjidelnicku je (daj o misté SplAuji. Fyzickd kontrola na misté.
puvodu zemédélskych vyrobkd. | Nespliuji.

Povinna kritéria k oznaceni

c. Poskytovani informaci, map a Prohlasuji, ze vSechny Fyzickd kontrola na misté.
propagacnich materiali NVC poskytnute materialy budou
nebo VF. v nabidce hostum.

d. Certifikat v provozu Prohlasuji, ze oznaceni Fyzickd kontrola na misté.
a predepsané oznaceni a certifikat umistim dle
(smaltovana tabulka) logem pokynu.
certifikace na fasadeé.

e. Popis zarizeni s upozornénim Text bude pouzivan Zdpis na

na zvlastnosti a exkluzivitu
zarizeni.

k nadstandardni propagaci
v elektronickych i tisténych
materialech.

www.vinazmoravyvinazcech.cz,
pole ,,Popis firmy*.

f: Nabidka jidel a napojt

f.1. Zarizeni nabizi min. 70 % vin

z hroznd s pivodem v Ceské
republice a souc¢asné min.

30 % vin z hrozn( vyrobenych
v dané podoblasti.

Vsechny pozadované udaje
jsou uvedeny v Napojovém
/Vinném listé, prilozeném
jako priloha ¢. 4. podle
kritéria b.3.

Kopie dokladu.
Povinna pfiloha CD.
Fyzickd kontrola na misté.
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f.2. Zarizeni zpracovava cerstvé
vyrobky a potraviny dle rocni
doby.

Udaje jsou zjevné z jidelniho
listku, prilozeného jako
priloha. ¢. 3, kritérium b.2.

Kopie dokladu.
Povinnd pfFiloha CD.
Fyzickd kontrola na misté.

f.3. Min. 50 % jidel kazdé
kategorie jsou tradicni jidla
venkovské kuchyné; z
jidelnicku je zretelné, ze se
jedna o moravskou, resp.
ceskou kuchyni nebo kuchyni
vychazejici z tradicnich
vinarskych regionu; k jidlim je
uvedené doporucené vino
nebo je personal schopen
doporucit vhodné vino
k jednotlivym pokrm{m.

Udaje jsou zjevné z jidelniho
listku, prilozeného jako
priloha. ¢. 3, kritérium b.2.

Kopie dokladu.
Povinnd pfFiloha CD.
Fyzickd kontrola na misté.

f.4. Zarizeni nabizi na prani
i malé/détské porce.

Tato nabidka je uvedena

v Jidelnim listku, prilozeného
jako priloha. ¢€.3, kritérium
b.2.

Kopie dokladu.
Povinnd priloha CD.
Fyzicka kontrola na misté.

f.5. Zarizeni nabizi min. 24
druh( jakostnich lahvovych
vin 0,75 L, alespon 10 druht
vin z mistni podoblasti a
dostatecnou nabidku
rozlévanych vin, jak bilych,
tak cervenych.

Vsechny pozadované Udaje
jsou uvedeny v Napojovém
/Vinném listé, prilozeném
jako priloha ¢. 4. podle
kritéria b.3.

Kopie dokladu.
Povinna priloha CD.
Fyzickd kontrola na misté.

f.6. Min. 4 druhy vin z lahve se
rovnéz rozlévaji po sklenkach.

Host je s nabidkou seznamen
vhodnym zpusobem
v Napojovém/Vinném listku.

Kopie dokladu.
Povinna pfiloha CD.
Fyzickd kontrola na misté.

f.7. Zarizeni porada pravidelné
minimalné jednou za rok
gastronomicky banket (péti -

Hosté jsou s nabidkou
seznameni vhodnym
zpusobem (webové stranky,
mail atd.).

Kopie pozvdnky.
Fyzickd kontrola na misté.




sedmichodové menu snoubené
s viny.

DalSi doplnkova kritéria (povinnost splnit alespon 2 z nize uved

enych dopliakovych kritérii).

a) Nabidka denniho menu SplAuji. Fyzickd kontrola na misté.
v jidelnim listku. Nespliuji.

b) Nabidka sezonné se ménicich SplAuji. Fyzicka kontrola na misté.
jidel s odpovidajici a vhodnou Nesplriuji.

nabidkou vin.

c) Zarizeni zpracovava/vari Splruji.
domaci vyrobky podle Nesplriuji.
tradicnich receptd.

Fyzickd kontrola na misté.

d) Zafizeni disponuje vlastnim Splruji.
malym hospodarstvim; pouzivd | Nespliuji.
domaci vypeéstky (napr. spek,
marmelady, kompoty, stavy,
koreni, domaci palenku atd.),
hrozny a vina z vlastni vinice.

Fyzicka kontrola na misté.

e) Nabidka malych jidel/minutek | Splhuji.
s celodennim podavanim. Nesplruji.

Fyzicka kontrola na misté.

f) Nabidka rovnéz obsahuje napoje| Spliuji.
typické pro region a rocni Nespliiuji.
obdobi jako je svarené vino
nebo burcak ¢i mosty.

Fyzickd kontrola na misté.

g) Zarizeni nabizi i destilaty z Splruji.
mistniho ovoce nebo tuzemské Nespliuji.
znackové destilaty.

Fyzicka kontrola na misté.

h) Vedle béznych bezalkoholovych | Splauji.
napojl nabizi zarizeni i Stavy Nespliiuji.
z ovoce (napr. jablecnou).

Fyzicka kontrola na misté.




i) Vinarstvi se zapojuje do Ano x Ne Dok!ad o zapojenz’ se do
projektu Vinafského fondu projektu - fyzicka kontrola
,Svatomartinské“. na miste.
j) Ma v nabidce min. 2 druhy Ano x Ne Ndpojovy listek k nahlédnuti.
moravského ¢i ceského
razového vina.
Zastupce zadatele (¢itelné jméno a prijmeni): Misto a datum: Hodnotitel:
Datum:
1. KONtrola ..eeeeeeeeereeneererneceenennes
Podpis: 2. KONErola ..ccceveeeveeencennncenennsceneseenenes
3. KONtrola .ceeeeeeeeeeeeeeeenennenes
Razitko:
: Navod na vyplnéni pro Zadatele: Zavérecné hodnoceni:
* - seznamte se podrobné s obsahem Certifika¢niho dotazniku :
a protokolu o certifikaci u vybrané kategorie a dalSimi : Vyhovuje Nevyhovuje
informacemi k samotné certifikaci na .
www.vinazmoravyvinazcech.cz (zde), :
- zaslete zadost (ke stazeni zde) o certifikovani ve vybrané :| Hodnotitel:
kategorii na e-mail: certifikace@vinarskecentrum.cz, :
- Certifikacni dotaznik bude vyplnovan na prvni navstévé :| Datum: Podpis:

spolecné s hodnotitelem po domluveni terminu navstévy,
- v tlusté oramovanych bunkach zaskrtnout, co se nehodi,
- pripravte si vSsechny pozadované prilohy (staci kopie bez
notarského ovéreni).
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