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Certifikace sluzeb vinarské turistiky
Prehled kategorii

Narodni vinarské centrum, o.p.s., Partnerstvi, o.p.s.

Kategorie a poslani certifikace sluzeb vinarskeé turistiky
ve vinarskych oblastech CR

Poslanim certifikace sluzeb vinarské turistiky je oznacit skupinu zarizeni,
ktera kvalitou poskytovanych sluzeb, ale i historickou nebo architektonickou
hodnotou objektd, spojitosti s tradi¢nim prostfedim a celkovym vyrazem
nejvyssi péce o zakaznika reprezentuji typické nebo vyjimecné sluzby vinarské
turistiky ve vinafskych oblastech Morava a Cechy.

Zakladnim cilem certifikace je prostrednictvim kritérii vybrat zarizeni, ktera
spliuji naroky na turistické sluzby v dané kategorii a soucasné posoudit
vyjimecnou kvalitu a jedinecnost celého zarizeni ve srovnani s obdobnymi
sluzbami na (Uzemi vinarskych podoblasti.

Splnéni certifikacnich kritérii posuzuje osoba k tomu pisemné opravnéna
Narodnim vinarskym centrem. O nasledném udéleni znamky pak definitivné
rozhoduje kolegium opravnénych hodnotiteld.

R Vinarstvi
Producent vina registrovany na VF a UKZUZ, ktery prodava alespon 3
vina s rozhodnutim o zatridéni od SZPI nebo spliujici podminky
apelacniho systému VOC, nabizi maloprodej vlastniho vina primo ze
sklepa, firemni prodejny nebo jiného vhodného objektu. Vina v nabidce
musi pochazet z hrozn( vypéstovanych v CR. Pripadnému navstévnikovi
zaruci certifikace zejména moznost prohlidky technologie vyroby nebo
vinic, ochutnani vyrabénych vin a koupi kvalitnich lahvovych vin.

. Vinny sklep
Provozovatel nabizi posezeni ve vinném sklepé Ci nadsklepi a prodava
vina vlastni nebo cizi produkce z hroznt vypéstovanych v CR. Zafizeni
musi mit socialni zazemi. V nabidce je vlastni nebo dodavatelsky
zajisténa studena nebo tepla kuchyné. Vinny sklep nabizi rizené
degustace a dalsi programy.
Stavebni ¢ast sklepu vcéetné fasady, povrchovych Uprav a vyplné otvord
neni znehodnocena nevhodnymi prvky a materialy, sklep je mozné



oznacit za dobry priklad historicky dochované stavby, citlivé
rekonstrukce nebo kvalitni moderni architektury.

Vinotéka, vinny bar

Vinotéka je specializovany obchod s vinem. Vinotéka nabizi predevsim
prodej lahvového vina s prevahou vin od vyrobcti z CR. Dale nabizi
rizené degustace pro verejnost (pravidelné nebo na objednavku
predem), pripadné dalsi programy a poskytuje svym navstévnikim
informace souvisejici s vinem, vinarstvim a vinarskou turistikou.
Vinotéka ma samostatny a uceleny provozni prostor, neni priichozi nebo
jinak nevhodné propojena s funkéné vyrazné odliSnymi prostory.

Restaurace s vinem

Restaurace nebo vinarna nabizi sortiment kvalitnich jidel a dostatecné
rozsahly vybér vin vyrobenych domacimi vyrobci ze surovin z CR.
Provozovatel garantuje kvalifikovanou obsluhu a vhodné vybaveni pro
kultivovanou konzumaci vin.

Kuchynsky provoz je po dobu podavani teplych jidel v plném provozu
bez omezeni, umoznuje podavani jidel z menu i na objednavku

v obvyklé dobé (do 40 min.).

Ubytovani s vinarskou tématikou

Venkovské i méstské ubytovani primo souvisejici s provozem vinného
sklepu, vinarstvi, restaurace s vinem a podobné. Kromé ubytovani
provozovatel nabizi informace o sluzbach vinari a vinarskeé turistice

Vv regionu.

Pokoje ubytovaci ¢asti jsou nanejvys Ctyrlizkové. Hygienické zazemi
(min. sprchovy kout, zachod a umyvadlo) je spolecné max. pro dva
pokoje. Kapacita jednotlivého objektu ubytovaciho zarizeni je max. 50
l0zek.

Vydavani definitivniho verdiktu

Kolegium hodnotitelll vyda zavérecny verdikt o certifikaci, ktery obsahuje
zdlvodnéni pri zamitnuti udéleni certifikace a doporuceni k odstranéni
nedostatkl. Uspéiné certifikovanym zafizenim miZe doporudit dalsi zlepseni
prostredi a sluzeb.
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3. Vinotéka, vinny bar (ve vinarskych oblastech)

Definice vinotéky: Vinotéka je specializovany obchod s vinem. Vinotéka nabizi predevsim prodej lahvového vina s prevahou
vin od vyrobcli z CR. Dale nabizi fizené degustace pro vefejnost (pravidelné nebo na objedndvku predem) pripadné dalsi
programy a poskytuje svym navstévnikim informace souvisejici s vinem, vinarstvim a vinarskou turistikou.

Vinotéka ma samostatny a uceleny provozni prostor, neni prichozi nebo jinak nevhodné propojena s funkéné vyrazné

odlisSnymi prostory.

Povinna kritéria

Zapis zadatele

Zpusob dokladovani

Zapis hodnotitele

a.

Pisemné zpracovany prehled
veskerych udajl o Zadateli
(predevsim: kontakty,
provozni doba, rozsah
sluzeb, vina z vlastni
produkce, celkova nabidka
vin, doplikové sluzby, logo,
fotografie), a to formou
zapisu na
www.vinazmoravyvinazcech.
cz

Mam vyplnénou registraci na
webovych strankach
www.vinazmoravyvinazcech.cz,
Gdaje jsou Uplné a pravdivé.

Zdpis na
wWww.vinazmoravyvinazcech.cz

b. Zarizeni je provozované jako

vinotéka, pripadné prodejna
a informacni centrum nebo
spolu s dalsimi slucitelnymi
provozy.

Jako prilohu €. 2 prikladam:

- kopii ZL

- kopii vypisu z OR

- vypis z Registru o
ekonomickych subjektd CSU
v ARES

(Nehodici se skrtnéte.)

Kopie Zivnostenského listu
nebo vypisu z Obchodniho
rejstriku, postacuje i e-vypis
Z ARES.

Povinnd priloha certifikacniho
dotazniku (ddle jen CD).




Prodej minimalné 40 druh(
lahvovanych vin.

Jako prilohu €. 3 prikladam
Cenik vin v cestiné a jednom
svétovém jazyce.

Povinnd priloha CD.

Prodejni cenou jsou viditelné
oznacena vsechna nabizena
vina ve vinotéce.

V pripadé absence prodejnich
cen - cenik v tisténé nebo
elektronické podobé

k nahlédnuti.

Fyzickd kontrola na misté.

V nabidce minimalné 70 % vin
z hrozn(i vypéstovanych

v Ceské republice a soucasné
30 % vin od vyrobcu z dané
podoblasti nebo blizkého
okoli.

Jako prilohu €. 4 prikladam
Seznam prodavanych vin,

s jasnym oznacenim vin
zatridénych SZPI v kategorii
jakostni, privlastkova ci
zarazena do VOC. Dale jsou
oznacena vina vyhovujici
podmince mistniho plvodu
hrozn( z podoblasti nebo
bezprostredniho okoli.

Pisemny seznam vin.
Povinnd priloha CD.

MozZnost degustace
v odpovidajicich sklenickach.

Fyzickd kontrola na misté.

Zarizeni nabizi na
objednavku rizené degustace
nebo jiné programy.

Nabizim Fizené degustace

Nabizim jiny program.

Zdpis na
www.vinazmoravyvinazcech.cz

Vinotéka nabizi degustace
min. 2 lahvovych vin 7
mésicu v roce a od ¢ervna do
zari min. 4 dny v tydnu,

v tom vzdy v patek az
nedéli.

Viditelnd nabidka v provozu
vinotéky.

Provoz minimalné 7 mésicu
v roce a od ¢ervna do zari
min. 4 dny v tydnu, v tom
vzdy v patek az nedéli.

Jako prilohu €. 5 prikladam
prehled oteviraci doby tak, aby
bylo zfejmé splnéni kritéria

v bodé i.

Pisemny prehled oteviraci
doby,

fyzickd kontrola na misté.




Vyskoleny personal na
prezentaci vin, min. 1 osoba
v kazdé sméné.

Jako prilohu €. 6 prikladam
doklad o prislusném vzdélani,
absolvovani odborného kurzu
nebo Ucast na kurzu NVC pro
zameéstnance vinoték (do
jednoho roku po certifikaci).

Kopie dokladu.
Povinnd priloha CD.

Poskytovani informaci

o0 vinarstvi v regionu a
vyrobcich vin
prezentovanych na pulté
vCetné kontaktl na né.

Prohlasuji, Ze vsechny
poskytnuté materialy budou
v nabidce hostam.

Fyzickd kontrola na misté.

Nabidka sommelierskych
potreb (napr. vyvrtky, drop
stopy, zastéry, chladice,
uzavéry na lahve atd.)

Prohlasuji, Ze vinotéka nabizi
sommelierské potreby.

Fyzickd kontrola na misté

. Prehled hlavnich
turistickych, zejména
vinarskych, stravovacich
a ubytovacich sluzeb

v regionu (informacni
materialy).

Fyzickd kontrola na misté.

Poskytovani informaci, map
a propagacnich materiald
NVC a VF.

Prohlasuji, Ze vSechny
poskytnuté materialy budou
v nabidce hostim.

Fyzickd kontrola na misté.

Certifikat v provozu

a predepsané oznaceni
(smaltovana tabulka) logem
certifikace na fasadé.

Prohlasuji, Ze oznaceni
a certifikat umistim dle
pokynu.

Fyzickd kontrola na misté.

Popis zarizeni s upozornénim
na zvlastnosti a exkluzivitu
zarizeni.

Text bude pouzivan

k nadstandardni propagaci
v elektronickych i tisténych
materialech.

Zdpis na
WWW.vinazmoravyvinazcech.cz,
pole ,,Popis firmy*.




Doplinkova kritéria (povinnost splnit alespon 2 z niZe uvedenych doplnkovych kritérii), nehodici se skrtne.

g. Komunikace v jednom

svétovém jazyce.

Spliuji. Poskytovani sluzby je
v provozovné zretelné

Fyzickd kontrola na misté.

oznaceno.

Nesplnuji.
Prodej dalSich mistnich SplAuji. Fyzickd kontrola na misté.
produktll, zejména Nespliiuji.

remeslnych a zemédélskych
(destilaty, vyrobky z ovoce,
tradicni vyrobky apod.).

Sluzba zprostredkovani
ubytovani.

Spliuji. Poskytovani sluzby je
v provozovné zretelné

Fyzickd kontrola na misté.

oznaceno.

Nesplniuji.
Détské hristé se skluzavkou, Spliuji. Fyzickd kontrola na misté.
houpackou a piskovistém Nesplfiuji.
v okruhu do 100 m.
Zapojeni do projektu Ano x Ne Prohlasuji, Ze se ucastnim
Vinarského fondu projektu ,,Svatomartinské“.
,Svatomartinské.
Nabidka min. 2 druhd Ano x Ne Fyzickd kontrola na misté.

moravského ¢i ¢eského
razového vina.




Zastupce zadatele (¢itelné jméno a prijmeni):

Podpis:

Razitko:

Misto a datum: Hodnotitel:

Datum:
1. kontrola
2. kontrola
3. kontrola

Navod na vyplnéni pro Zadatele:
seznamte se podrobné s obsahem Certifikacniho dotazniku
a protokolu o certifikaci u vybrané kategorie a dalSimi
informacemi k samotné certifikaci na
www.vinazmoravyvinazcech.cz (zde),
zaslete zadost (ke stazeni zde) o certifikovani ve vybrané
kategorii na e-mail: certifikace@vinarskecentrum.cz,
Certifikacni dotaznik bude vypliiovan na prvni navstévé
spolecné s hodnotitelem po domluveni terminu navstévy,
v tlusté oramovanych bunkach zaskrtnout, co se nehodi,
pripravte si vSechny pozadované prilohy (staci kopie bez
notarského ovéreni).

Zavérecné hodnoceni:

Vyhovuje

Hodnotitel:

Datum: Podpis:

Nevyhovuje



http://www.vinazmoravyvinazcech.cz/
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/pro-vinare/certifikace
https://www.vinazmoravyvinazcech.cz/cs/o-nas/ke-stazeni
mailto:certifikace@vinarskecentrum.cz

