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STATUT — SOUTEZNi PRAVIDLA PRO VYBER VIN

Parlamentni vino 2023 - soutéZni pravidla pro vybér vin

Piedsedkyné Poslanecké snémovny Ceské republiky vyhlaguje soutéZ na vybér vin, jimz bude udélen
titul ,, Parlamentni vino 2023".

Podminky vybéru jsou nasledujici:
1. Podminky ucasti
1.1. Vypisovatel soutéze na vybér vin: predsedkyné Poslanecké snémovny Parlamentu CR.

1.2. Piihlasit do soutéZe na vybér vin je mozné takova lahvova vina produkovana vinafi, jejichZ vino
bylo ocenéno minimaln¢ zlatou medaili v — Narodni soutézi vin CR 2022. Soutéz je uréena pouze pro
vina s pivodem v CR. Seznam opravnénych vinati je pfilohou €. 1 tohoto statutu.

1.3. Vina jsou dostupna na &eském trhu a splituji pozadavky zakotvené v predpisech platnych v Ceské
republice.

Soutézni kategorie odriidovych vin pro rok 2023 jsou nasledujici:

Ryzlink viassky (do 12 g zbytkového cukru ) - maximalni pfevodni cena za 1dhev 200 K¢ + DPH
Ryzlink rynsky (do 12 g zbytkového cukru ) - maximalni pfevodni cena za lahev 200 K¢ + DPH
Chardonnay (do 12 g zbytkového cukru) - maximalni pfevodni cena za lahev 200 K¢ + DPH
Pdlava (do 12 g zbytkového cukru) - maximalni pfevodni cena za lahev 200 K¢ + DPH
Frankovka (do 12 g zbytkového cukru) - maximalni pfevodni cena za lahev 220 K¢ + DPH
Rulandské modré (do 12 g zbytkového cukru) - maximalni pfevodni cena za ldhev 220 K¢ +
DPH

Sekt (do 7 g zbytkového cukru) - maximalni prevodni cena za ldhev 250 K¢ + DPH;

Z vitéznych polozek vySe uvedenych Kkategorii nakoupi Kancelat Poslanecké snémovny
Parlamentu béhem roku cca 150 lahvi.

1.4. Pii nominaci musi vinafi u¢init prohlaseni o mnozstvi vzorkem reprezentovaného vina, které jsou
schopni dat k dispozici. Toto mnozZstvi nesmi byt mensi nez 200 lahvi. Pfesné mnozstvi je nutné
uvést na prihlasce.

1.5.V ptipadé kazdého vzorku je nutné dodat organizatorovi soutéze na soutézni vybér vin tii 0,751
lahvi bezplatng, a to v originalnim baleni. Na lahvich musi byt uvedeno misto pivodu, vyrobce,

ro¢nik a nazev, pod kterym je nebo bude produkt distribuovan.

1.6. Vzorky je mozné dorucit dne 14.9.2023 v dobé mezi 8:00-11:30 a 12:00-15:00 hod. na adresu:



Narodni vinarské centrum, o.p.s. Sobotni 1029 (budova Centrum Excelence)

692

01 Valtice

Ptipadné zaslat do vyse uvedeného terminu kuryrni sluzbou.

1.7.Pro vSechny vzorky vin, které budou poskytnuty k posouzeni, se musi vyplnit

1.8.

1.9.

prihlaska, ktera musi obsahovat nasledujici daje:

- jméno/ndzev a adresa vinare (faktura¢ni adresa);

- nazev vina (misto ptivodu, odriida, obchodni znacka, ro¢nik);

- kategorie; odruida a kvalitativni stupen (jakostni, kabinet, pozdni sbér, vybér z hrozni...)
- mnozstvi zasob vina;

- prevodni cena bez DPH.

Ptihlasit vina do soutéze je mozné elektronickym podanim piihlaSky. Ptihlasky se podavaji
elektronicky na webovém portalu www.elwis.cz.
Podminkou tucasti je zaplaceni ucastnického poplatku ve vysi 700 K¢ vcéetné DPH / vzorek.
Poplatek je piijmem Narodniho vinafského centra, o.p.s. a je urcen na pfimé néklady souvisejici
s odbornym hodnocenim piihlasenych vin. Poplatek splatny v hotovosti pti odbéru vzorkd a bude
na n¢j vystaven fadny danovy doklad.

Ugastnické poplatky uhrazené za vzorky, které se na zakladé téchto pravidel vylouéi ze soutéZe na
vybér vin, se nebudou vracet. Podanim piihlasky ucastnici vyjadfuji svlij souhlas s rozhodnutim
hodnotici komise.

K pfihlasce je nutné piipojit také osvédCeni o chemické analyze daného vzorku,
obsahujici nasledujici udaje:

- obsah alkoholu vyjadieny v % ;

- obsah cukru vyjadreny v g/l;

- obsah titrovatelnych kyselin jako obsah kyseliny vinné v g/l;
- obsah t€kavych kyselin (obsah kyseliny octové v g/1);

- celkovy obsah SO2 a obsah volného SO2 v mg/1.

Akreditovana laboratot miize v n¢kterych ptipadech za ucelem kontroly provést analyzu vin.

1.10. Podanim pfihlasky tucastnik soutéZze pfijima obsah pravidel soutéZze na vybér vin a

dale pfijima odpovédnost za pravdivost poskytnutych udaji. Dale ucastnik dava
timto souhlas k tomu, Ze se v elektronickych médiich a v tisténych publikacich
mohou zvetejiiovat informace o soutézi na vyber vin.

2. Organizace soutéZe na vybér vin a fungovani komise

2.1 Po obdrzeni vzorki odborny poradce (povéieny pracovnik Narodniho vinaiského centra) pro vybér

vin provéfi dodané vzorky a stanovi, zda se udaje na lahvich shoduji s udaji uvedenymi na
prihlaskach. Opravi piipadné chyby a vylouci vzorky, které nespliuji kritéria predepsana t€mito
pravidly. Odborny poradce nésledné¢ zatadi v souladu s pravidly vzorky do kategorii na zaklad¢
charakteristik uvedenych na piihlaskach.

2.2. Na organizaci soutéze na vybér vin a dodrzovani Pravidel dohlizi pfedsednictvo. Pfedsednictvo je

slozeno ze sedmi ¢lent, uvedenych nize:



e piedseda: Ing. Véra Kovaiova, 1. mistopiedsedkyné Poslanecké snémovny Parlamentu Ceské
republiky

e (lenové: Mgr. Radek Vondracek, Ing. Stanislav Blaha, Ing. Martin Hajek, Ing. Karel Smetana,
Mgr. Martin Plisek, Ing. Petr Pelc

e odborny poradce: Ing. Lubomir Mat’dk, feditel Narodniho vinafského centra; odborny poradce
se posuzovani vin net€astni.

2.3. Hodnoceni vin provadi hodnotici komise. Hodnotici komise je usnasenischopna v piipade
pritomnosti alespoi péti Clent.

2.4. Na ¢innost komise dohlizi odborny poradce pro vybér vin. Jeho tkoly jsou nasledujici:

- pred zapocetim degustace zkontroluje piipravy na degustaci a spravné potadi ochutnavanych
vzorkl;

- kontroluje otevirani vzorkd, jejich teplotu, identitu podle pfihlasek a jejich anonymitu pied
¢leny komise, a dale dohlizi na potiebnou uroven obsluhovani;

- sleduje prezentaci vzorkl, napravuje chyby v pfipadé nespravného potadi a vytazuje vzorky,
které nespliiuji soutézni podminky;

2.6. Po dobu celého vybéru je nutné dodrzet anonymitu vsech vin:

- Komise pracuje oddélené, v tichosti a pfi osvétleni, které neméni barvu vina. V mistnosti, ve
které se kona degustace, se mohou zdrzovat pouze osoby podilejici se na organizaci degustace.
V degustacnim sale by, pokud mozno, méla byt zajisténa teplota 18-22 °C. Je zde zakazano
koufit a je nutné ptisn¢ dodrzovat klid.

- Otevirani lahvi a nalévani vina se musi mimo zorné pole ¢lent komise

- Vina musi byt po dobu nalévani skryta pod neprihlednym vakem vcetné hrdla lahvi.

- Bodové hodnoty udélené jednotlivym viniim, resp. potadova ¢isla vzorkt se smi zvefejnit az

po skonceni celé degustace.

-V pribéhu jednoho degustaéniho dne se miize posuzovat maximalni 45 vzorkil. Clenim komise
je po dobu hodnoceni k dispozici bily chléb voda. Béhem hodnoceni se podle potieby mize
uskutecnit jedna pfestavka, ptipadné dvé piestdvky, kdy mohou servirovat i jiné pokrmy a
napoje.

Vzorky vin se posuzuji v nasledujicim potadi:

- podle barvy: bilé, Cervené; dle odrudy a poté dle zbytkového cukru

- Vina se posuzuji pii téchto teplotach:

- bila vina 10-12°C,
- Cervena vina: 15-18 °C,
- sekty: 7-9 °C.

- Na zacatku degustace uskutecni komise zkuSebni hodnoceni, v ramci kterého si jednotlivi
¢lenové mohou mezi sebou prokonzultovat jimi udélena bodova hodnoceni v zajmu toho, aby
mohla byt vytvofena co nejvyvazenéjsi kritéria pro hodnoceni;

- Clenové komise pracuji v tichosti, aniz by jakkoli naznaCovali své dojmy ohledné
ochutnavanych vin;

- hodnoceni probihd prostiednictvim elektronického systému Narodniho vinafského centra
ELWIS

- pred ukonCenim degustace se Clenové komise nesmi dozvédét, jaka bodové ohodnoceni
obdrzela jednotliva vina

3. Hodnoceni vin



3.1. Hodnoceni vin se provadi pomoci pozitivniho 100 bodového hodnoticiho formulate doporuc¢eného
a vypracovaného OIV.

3.2. Pokud jeden c¢len ¢i né€kolik ¢lent komise neshledd vzorek vhodnym, mize (mohou) iniciovat
vylou¢eni daného vzorku ze soutéze. Pokud je to nutné, 1ze vzorek vyloucit ze soutéze na zaklade
vétsSinového ndzoru komise, o této skute¢nosti pak vinaf - ucastnik soutéze obdrzi pisemné
odtvodnéni.

3.3. Vysledkem hodnoceni je primér bodovani jednotlivych ¢len komise po eliminaci krajnich

hodnot. V ptipadé rovnosti bodového ud€leni pro udéleni cen je dalSim kritériem primeér bez

eleminace krajnich hodnot; pfipadné median.

4. Udéleni cen

4.1. K oficialnimu vyhlaseni vysledkti soutéze na vybér vin ,,Parlamentni vino 2023" dojde v ramci
slavnostniho vyhlaseni spojeného s tiskovou konferenci, které se bude konat po ukonceni
hodnoceni.

4.2 V soutézi na vybér vin ,,Vino Parlamentu 2023" budou udé€leny nasledujici ceny:

Vitézna vina sedmi vyhlasenych kategorii ziskaji pravo nosit oznaceni titul ,,Parlamentni vino
2023". S uvedenim roku bude mozné uvadét na nich toto oznaceni i pozdéji. Vitézové obdrzi
diplom a déle budou mit pii distribuci vina, s nimz vyhrali, pravo pouzivat logo ,,Parlamentni
vino 2023", a to jak v elektronické verzi, tak ve formé dolepky - medaile. Diplomy dostanou i ti,
kteti se v jednotlivych soutéznich kategoriich umisti na 2. a 3. miste.

Vitézna vinafstvi budou mit opravnéni vitéznou polozku distribuovat pod vlastni etiketou s logem
,,Parlamentni vino 2023".

4.3. Organizator si vyhrazuje pravo kontrolovat kvalitu vin ocenénych v soutézi na vybér vin, majicich
na etiket¢ odkaz na toto ocenéni, a dale pravo porovnat kvalitu voln¢ prodejnych vin s takovou
etiketou s témi viny stejného druhu, ktera se ucastnila soutéze.



