Statut soutéze LEDNICKE VINNE TRHY 2024

1. Uvodni ustanoveni

Lednické vinné trhy jsou soutéZni prehlidka vin s mezinarodni ucasti, organizovana
spolkem LVA, ve spolupraci s Narodnim vinafskym centrem a konana vsouladu
s narodnimi standardy certifikovanych soutézi vin v CR.

2. Poslani, cil a urceni soutéze

Poslanim soutéZe je porovnani a odborné zhodnoceni vin z trojmezi Moravy, Slovenska a
Rakouska, zprostredkovani kontaktii mezi producenty a spotiebiteli vina a propagace
kvalitnich vin smérem k naro¢nému spotrebiteli.

SoutéZ je oteviena pro vSechny vyrobce vina zhrozni révy vinné, majicich plivod
v prislusné zemi vyrobce. Vyjimku tvoii Sumiva vina, kterda mohou mit ptivod v EU.

3. Termin a misto konani

12.4.2024 odborna degustace a hodnoceni soutéZnich vzorkd v navstévnickém
centru vinarstvi ANNOVINO v Lednici za ucasti NVC (elektronicky
systém Elwis)

4. Podminky ucasti soutéze

- Soutéz se vyhlasuje pro vina zemsk3, jakostni, jakostni s piivlastkem a vina Sumiva,
ptivodem z CR a ostatnich zemi odpovidajicich kategorii

- Vina ptihlaSend do soutéZe musi byt zatifidénd a musi odpovidat Zakonu o
vinohradnictvi a vinarstvi ¢.321/2004 Sb. V platném znéni. Zahrani¢ni vina musi
odpovidat legislativé platné v zemi ptivodu vina.

- Vina lIze prihlasit do soutéZe pouze on line na webové strance Narodniho vinarského
centra www. elwis.cz, a to nejpozdéji do 9.4. 2024

- VytiSténa a podepsana prihlaska musi byt odevzdana soucasné se vzorky vin na
sbérna mista od 8.-9. 4. 2024



5. Vzorky, poplatky, shérna mista

Uéastnik soutéze poskytne od kazdého ptihlaseného vzorku 4 lahve do vlastnictvi
poradatele pro potreby senzorického hodnoceni a naslednou prezentaci soutéZnich
vin, ktera se bude konat 4. 5. 2024 v Lednici

PrihlaSovatel hradi soutézni poplatek ve vysi 250,- K¢ za kazdy prihlaSeny vzorek
pii predani vzorkll vin (pouze pri predani v Lednici) nebo na ucet poradatele:
5364799389/0800

Sbérna mista budou k dispozici ve dnech: 8. - 9. 4.

Lednice, Nejdecka 714 - VINARSTVI LEDNICE ANNOVINO - expedice 7 - 16 h
Znojmo, Loucky klaster, Prodejna vin ZNOVIN 9 - 18 h

Zabtice, SZP Zabtice, Zem&délska 124, 664 63 - vratnice 7 - 18 h

Kyjov, Igristoje trading, Nadrazni 471,697 01 8 - 16 h,

Poysdorf, Weinmarkt Posdorf, Briinner Str. 28, 2170 Poysdorf, Rakousko 9 - 18 h
Pezinok, Vino Matysak, Glejovka 4382/10A, 902 01 Slovensko 7 - 16 h

6. Kategorie a oznaceni prihlasenych vin

1. Bila vina ticha sucha a polosuch3, se zbytkovym cukrem do 12 g/ 1

2. Bila vina ticha polosladk, se zbytkovym cukrem 12 - 45 g/1

3. Cervena vina tich4 such4 a polosuchd, se zbytkovym cukrem do 12 g/I

4. Rosé a klarety suché, polosuché a polosladké, se zbytkovym cukrem do 45 g/1

5. Prirodné sladka ticha vina se zbytkovym cukrem nad 45 g/1

6. Sekty, Sumiva vina, perliva vina

Kazda lahev musi byt prihlasovatelem oznacena podle platného vinai'ského zakona.
Nespravné oznaceni vzorku nebo uvedeni nespravnych udaji v prihlasce opraviuje k
vylouceni vzorku ze soutéze.

S kazdym prihlaSenym vzorkem musi vyrobce predat kopii Rozhodnuti SZPI, resp.
MZe, o zatridéni jakostnich vin a jakostnich vin s privlastkem (lze nahradit uvedenim
evid. ¢. jakosti v prihlasce). U zemskych vin je tfeba soucasné s vinem predat
dokumenty prokazujici ptivod vin - kopie registrace vinice (u vlastnich hroznti) nebo

kopie ndkupniho (porizovaciho) dokladu (eviden¢ni listek, dodaci list atd.).

Soucasti prihlasky je téZ chemicka analyza z akreditované laboratofe nebo laboratore
povéiené SZPI (l1ze nahrat k elektronické prihlaSce na www.elwis.cz).



Kazdy soutézni vzorek musi byt oznacen témito udaji:

e odruda, eventuelné slozeni cuvée

« jakostni zarazeni podle vinarského zakona

e ro¢nik sklizné

« vinai'ska oblast, podoblast, piip. obec a vini¢ni trat

« soutéZni kategorie

e Cislo Sarze

« obsah zbytkového cukru - glukéza + fruktéza (g/1)

e objem alkoholu (% obj.)

« evidencni ¢islo jakosti, rozhodnuti o zatridéni

e chemicky rozbor v elektronické podobé (lze ji nahradit doloZeni v papirové verzi)

7. Hodnoceni vina

Cleny odborné komise jmenuje organizator, podminkou jsou platné degusta¢ni
zkousky dle evropskych norem ISO a DIN.

Degustatori hodnoti anonymné, samostatné, maji k dispozici dle degustacnich
pravidel vodu, plivatko, pecivo, ubrousky.

Vysledky jsou elektronicky zaznamenavany do systému Elwis

Na spravny pribéh degustace bude dohliZzet po celou dobu hodnoceni povéreny
pracovnik Narodniho vinarského centra

Celkovy pocet vzorki na jednoho hodnotitele nesmi presahnout 50
Vina pro degustaci jsou fazena dle odriidy a poté dle zbytkového cukru vzestupné

Vina jsou predkladana k hodnoceni pii teploté: bila a riizova 9 - 11 stupni Celsia,
cervend 15 - 17 stupnii Celsia

8. Medaile, ceny, diplomy

Ohodnocenym vintim budou udéleny medaile:
velka zlata od 90 bodii
zlata od 86 bodl
stribrna od 84 bodii

Cena medaili je 1,30 K¢,-/ ks



Nejvyse ohodnocené vino ziska titul Sampion

Absolutni vitéz - ,Sampion“ bude vybran z vitézi kategorie 1. a 3., tedy vina bila
sucha a polosucha a vina Cervena, specialni komisi, sestavenou z predsedi
jednotlivych komisi. Kazda komise, ktera bude hodnotit vina kategorie 1. a 3.
nominuje nejlépe hodnocené vino kategorie 1. a 3. pro vybér vitéze a Sampiona.

Vybér Sampiona bude v setech z kategorie 1. a 3. Organizator pripravi tabulku, kde
budou vzorky precisleny od 1 do xx. Hodnoti se sety kategorie 1. a 3. soucasné.
Degustator sefadi vina v poradi (1.=nejlepsi, 2.=druhé nejlepsi atd.) a provede se
priimér viech ¢lenti komise. Sampionem se stane vino s nejlep$im hodnocenim. P¥i
rovnosti bodii bude provedeno prosté hlasovani, kdy predseda hodnotici komise pri
lichém poctu degustatorti ma 1 hlas, pti sudém poctu degustatorti ma 2 hlasy. Vino
s vy$$im poc¢tem hlasi se stane SAMPIONEM soutéZe, popt. vitézem kategorie.

Vitézové kategorii budou vybrani na zakladé nejvyssiho bodového hodnoceni. Pri
rovnosti bodi bude dalsim kritériem primér bez eliminace krajnich hodnot, popft.
median. Podminkou udéleni titulu vitéze kategorie je €ast min. 5 vin v kategorii a
bodové hodnoceni na urovni zlaté medaile, tedy 86 bodi a vice.

Vyrobce vina, ktery ziskal nékterou z medaili ma pravo tuto medaili umistit na |dhev
s timto vinem. Pisemnou objednavku e-mailem na adrese pacakova@annovino.cz musi

vyrobce objednat u poradatele soutéze do 7 dni od vyhlaseni vysledk( soutéze.

Vyrobce medajlového vina si mlZe objednat mnoiZstvi medaili odpovidajici velikosti
prihlasené Sarze. Vyrobce vina ma pravo vytisknout medaili na etiketu ocenéného vina na
zakladé uzaviené a zpoplatnéné licenéni smlouvy mezi vyrobcem a poradatelem soutéze
na zakladé prihlasené velikosti Sarze.

9. Vylouceni ze soutéze

Organizator soutéZe si vyhrazuje pravo vyloucit ucastnika ze soutéZe, pokud
nespliiuje  podminky  Narodniho standartu  soutéze vin - viz.
www.vinarskyfond.cz/cz/files /442

Jedna se o predevsim o tyto prokazani:

Nevyhovujici geograficky ptivod

Produkty neznamého ptivodu

Nepovolené enologické postupy (pridavek vody, glycerolu, barviv, nadlimitni etanol)




