
8:30 - 8:45 Možnost vstupu do prostor konání akce, kontrola vstupenek - doražte prosím včas v 9:00 začínáme!

8:45 - 9:00

9:00 - 9:15 Richard Šemík za Moravínu z.s. Uvítání a zahájení VVS 2024

9:15 - 9:30 prof. Ing. Mojmír Baroň, Ph.D. Tvorba apelačního systému v ČR

9:30 - 9:45

9:45 - 10:00

10:00 - 10:15

10:15 - 10:30

10:30 - 10:45 degustace 3 vín jako vzory toho, jak by mohla vína z jednotlivých stupňů apelace vypadat

10:45 - 11:00 Přestávka

11:00 - 11:15 prof. Ing. Pavel Pavloušek, Ph.D. Průběh počasí a ošetřování vinice

11:15 - 11:30

11:30 - 11:45

11:45 - 12:00 Oběd -  servírované dvouchodové menu (do 9:00 možno vybrat ze dvou jídel)

12:00 - 12:15

12:15 - 12:30

12:30 - 12:45

12:45 - 12:00 RNDr. Zdeněk Habrovanský Perspektiva odrůd vyšlechtěných

13:00 - 13:15 na Šlechtitelské stanici vinařské v Polešovicích 

13:15 - 13:30 degustace moštových odrůd: Muškát moravský, Mery 2019, Floriánka 2020, Muskana 2021, Trasonia  2021 a Sevar 2019

Úterý 5.3.2024 - den zaměřený na výrobu vína

Program Vinohradnicko-vinařské semináře 2024 l Vila Jarmila, Zahradní 1295, 691 02 Velké Bílovice



13:30 - 13:45

13:45 - 14:00 Ing. Jiří Uřičář Představení firmy LAFFORT a Alternativní dubové produkty NOBILE

14:00 - 14:15 CORK JANOSA s.r.o. (granuláty, chipsy, bloky, desky) a jejich použití v různých fázích výroby vína.

14:15 - 14:30 degustace použití vybraných dubových alternativ v hotových vínech (9 vzorků)

14:30 - 14:45 Přestávka

14:45 - 15:00 Ing. Martin Sopouch Podmínky úspěšné a šetrné filtrace v praxi.

15:00 - 15:15 HOBRA – Školník s.r.o.

15:15 - 15:30 Peter Krajčík - technolog Bucher Vaslin - Novinky v tangenciální filtraci a lisování

15:30 - 15:45 PRONECO, s.r.o.

15:45 - 16:00 Ing. Ivana Flajšingerová Ph.D. Nově registrované odrůdy ze ŠSV Perná 

16:00 - 16:15 Přestávka

16:15 - 16:30 Lukáš nebo Stanislav Rudolfský Živé víno - biodynamická vína se selským přístupem

16:30 - 16:45 pramenící z moudrosti našich předků

16:45 - 17:00 Vinné sklepy Kutná Hora - jediné biodynamické vinařství DEMETER v ČR

17:00 - 17:15 degustace minimálně 5 vzorků biodynamických vín včetně Pét-natu

17:15 - 17:30 Přesun do vinařství

17:30 - 17:45

17:45 - 18:00 Vinařství Vladimír Tetur Degustace 15 vzorků vín s prohlídkou vinařtví a drobným občerstvením.

18:00 - 18:15

18:15 - 18:30

18:30 - 18:45

18:45 - 19:00



8:30 - 8:45 Možnost vstupu do prostor konání akce, kontrola vstupenek - doražte prosím včas v 9:00 začínáme!

8:45 - 9:00

9:00 - 9:15 Richard Šemík za Moravínu z.s. Uvítání a zahájení druhého dne VVS 2024

9:15 - 9:30 Ing. Ivana Flajšingerová Ph.D. Zkušenosti se zahuštěnými výsadbami 

9:30 - 9:45 Ing.Jiří Šabacký Biologická stimulace a Ekologická udržitelnost

9:45 - 10:00 Envi Produkt s.r.o.

10:00 - 10:15 Mayline corporation, s.r.o. Ověření vlivu přídavku Albit k integrované ochraně révy vinné a

10:15 - 10:30 výsledky 3 roků pokusů - zdravotní stav, výlisnost a úspora SO2

10:30 - 10:45 Degustace vín ročníků 2021 a 2022 z pokusných vinic - vína budou k dispozici na stánku firmy po celou dobu (Út+ Stř)

10:45 - 11:00 Přestávka

11:00 - 11:15 Ing. Jan Pastrňák Cílená výživa vinohradu.

11:15 - 11:30 AGRA GROUP a.s.

11:30 - 11:45 Michael Trtílek AKP spol. s r.o. Postřiková technika ve vinohradu a sadu

11:45 - 12:00

12:00 - 12:15 Oběd -  servírované dvouchodové menu (do 9:00 možno vybrat ze dvou jídel)

12:15 - 12:30

12:30 - 12:45

12:45 - 12:00

13:00 - 13:15 Ing. Alice Čížková, Ph.D. 1 referát: Vázací prostředky a nářadí pro vyvazování tažňů

13:15 - 13:30 prof. Ing. Patrik Burg, Ph.D. 2 referát: Trendy v oblasti vinohradnické mechanizace

13:30 - 13:45

Středa 6.3.2024 - den vinohradnictví



13:45 - 14:00 RNDr. Oldřich PULTAR Přípravky firmy Corteva pro vinaře v roce 2024

14:00 - 14:15 Ing. Michaela Hospodková, PhD. - CORTEVA Agriscience Czech s.r.o.

14:15 - 14:30 Přestávka

14:30 - 14:45 Mgr. Zbyněk Vičar Činnost a projekty Vinařského fondu

14:45 - 15:00

15:00 - 15:15 Ing. Zdeněk Sedláček Robotizace ve vinici - autonomie

15:15 - 15:30 Agrotec a.s.

15:30 - 15:45 Richard Šemík Kam směřovat reklamu, pokud chcete v dnešní době prodávat víno.

15:45 - 16:00 27 let praxe v reklamě, 12 let reklamy ve vlastním vinařství


