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Pardubicky festival vina
Statut 27. ro¢niku soutéZe vin

1. Cil a vyznam piehlidky

27. roénik soutéZze vin navazuje na
predchazejici konkurzy, které si v uplynulych
letech ziskaly mnoho obdivovateli. Jejich cilem
bylo pozvednout kulturu spotieby vina na
evropskou troven v nevinaiské oblasti.

Mimotadny, 27. rocnik soutéze PFV je
tematicky zaméfen, v terminu jarniho
hodnoceni budou soutéZit jen vina odridy
PALAVA s piivodem hroznii z CR a SR.

2. Misto a datum a hodnoceni

Hodnoceni soutéznich vin probéhne v
Pardubicich dne 28.3. 2025.

Vysledku budou prihlasenym oznameny do 3
dni od terminu hodnoceni. Slavnostni
vyhlaseni vysledkl probéhne v patek 29. srpna
2025 na Pardubickém zamku v ramci PFV.

3. Organizator pi‘ehlidky
Czech Marketing s.r.o.

Sladkovského 433

530 02 Pardubice

Ceska republika

Kontaktni osoba: Ing. Jifi Lejhanec
Tel.: 777 270 165

E-mail: jiri@lejhanec.com

Web: https://pardubickyfestivalvina.cz/

4. Podminky ucasti

Tato soutéz je oteviena veSkerym vyrobcum
a obchodnikiim s vinem, ktefi napliluji smysl
tohoto statutu. Soutéz neni urCena pro stolni
vina.

5. Doruceni prihlasek a vzorki

Prihlaska se vypliuje elektronicky pomoci on-
line ptihlasovaciho systému na webové strance
www.elwis.cz. Ptihlaska obsahuje identifikaci
prihlasovatele (ptipadné vyrobce vina, pokud je
odlisny od priihlasovatele) a u jednotlivych
pfihlaSovanych vin identifikace minimalné
s témito udaji: obchodni nazev vina; odrida,
resp. slozeni cuvée; jakostni zatazeni podle
vinaiského zakona; ro¢nik sklizné; vinaiska
oblast; kategorie; ¢islo Sarze; obsah zbytkového
cukru (g/l); obsah kyselin (g/l); objem
alkoholu% obj.); bezcukerny extrakt (g/l);
velikost Sarze (1); objem lahve; evidencni ¢islo
jakosti (v ptipad¢ vin jakostnich a jakostnich
vin s privlastkem).

Vzorek vina musi byt dolozen 6 ks lahvi
0 objemu 0,5 nebo 0,75 litrd. Vzorky se stavaji
majetkem organizatora.

Organizator pii pfevzeti vzorkd zkontroluje
spravnost udaji na piihlasce dle podminek
uvedenych ve statutu a pridéli kazdému vzorku
eviden¢ni ¢islo.

Kazdy prihlaSovatel musi vratit vyplnénou
prihlasku bezpodminecné ve vSech bodech
do uzavérky — 21.3. 2025.

Prihlasovatel doru¢i vzorky na svoje naklady
nejpozdéji do vyse uvedeného data na adresu:

Czech Marketing s.r.o.
Sladkovského 433, Pardubice 530 02
Czech Republic

Mobil.: 777 270 165
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6. Prihlasovaci poplatek Pro 27. ro¢nik
soutéze vin piti PFV se ptihlasovaci poplatek
NEPLATI.

7. SloZeni hodnoticich komisi

Soutézni vina budou hodnocena nejméné
péticlennymi hodnotitelskymi komisemi, které
budou sloZzeny ze =zkuSenych a odborné
uznavanych degustatorti. Garantem soutéze je
Asociace Degustatorit CR, zastoupena Jifim
Dunovskym,  mistopfedsedou  vykonného
vyboru, ktery nebude hodnotit, ale bude jen
dohlizet na spravnost a profesionalitu soutéze.
V kazdé komisi bude organizatorem urcen
jeden predseda, ktery tidi a organizuje praci
komise. Predseda bude hodnotit a jeho
hodnoceni se zapocitdvda do celkového
hodnoceni.

8. Hodnoceni

Vina se budou hodnotit stobodovym
systtmem  mezinarodni unie  enologil.
Konecnou zndmkou pro hodnocené vino, po
vylouceni dvou krajnich hodnot, bude
aritmeticky prumér. V pfipadé, Ze nejvyssiho
bodového ohodnoceni dosdhne vice nez jeden
soutézni vzorek vina, bude dal$im hodnoticim
kritériem celkovy soucet bodi od vSech
degustatorti v komisi. VSechny vzorky budou
hodnoceny anonymné. Jednotlivé vzorky jsou
sestaveny podle ro¢niku a obsahu zbytkového
cukru. Vina se predkladaji anonymné
v zakryté lahvi, pouze
s uvedenim eviden¢niho C¢isla vzorku.
Hodnotitelim se uvadi pouze: ¢islo vzorku,
kategorie a ro¢nik.

9. Diplomy a ceny

Na 27. ro¢niku soutéze vin budou udélovany
velké zlaté (od 92 bodii), zlaté (od 88 bodu) a
stiibrné (od 86 bodii) medaile. Ty budou
udéleny kazdému vinu, které dosahne
pozadovaného poctl bodd, maximalné vsak v
poctu 33 % ze vSech piihlaSenych vin,
s vyjimkou medaili velkych zlatych a zlatych,
ktera budou ocenéna vSechna.

Asociace

Degustatort
CR

Titul Champion tohoto 27. (vloZzeného) ro¢niku
ziska vino s nejvyss§im bodovym ohodnocenim.

10. Kategorie soutéZnich vin

I. 0 Bila vina suchd tj. vina se zbytkovym
cukrem do 4 g, nebo do 9 g, jestlize celkova
kyselost je nejvyse o 2 g niz§i nez obsah
zbytkového cukr

I. 1 Bila vina sucha - oranZova a naturalni
vina t.j. vina se zbytkovym cukrem do 4 g,
vyrobené kvasenim mostu s prodlouzenym
kontaktem s matolinami, zahrnujici slupky,
duZzinu, zrnicka a eventualné i tfapiny a vina
vznikld  pfirodnim/naturdlnim vyrobnim
postupem. (mohou byt charakterizovana
oranzovou a jantarovou barvou a tony taninu
v chuti)

1.2/3 - Bila vina polosucha a polosladka tj.
vina se zbytkovym cukrem vyS$§im nez
v kategorii pro sucha vina, nejvyse vsak 45 g

L4 - Bila sladka a fortifikovand nebo
aromatizovana nad 45 g zbytkového cukru
(zejména vina ledova, slamovd a vybéry
z bobuli atd.)

11. Zvlastni ustanoveni

Organizator si vyhrazuje pravo na tisk
a distribuci samolepek s logem vystavy pro
vina ocenénd zlatou, stfibrnou a Champion
vystavy.

Vystupy z hodnoceni v papirové formé bude
poradatel archivovat po dobu 3 let.

Za organizacni vybor
Pardubického festivalu vina
Ing. Jifi Lejhanec
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