
Alice Bertoli – Ufficio servizi sociali

Mens(a) sana in corpore sano

Nachhaltige Gemeinschaftsverpflegung „Vom Hof auf den Teller“

Regionale Produkte in Ausschreibungen –
Erwartung und Realität



Daten und Fakten aus dem größten 
Restaurant Merans

Datum 3 Mar 2022

Tagung Mens(a) Sana in corpore sano

Dienstleistung Jahr Küche
Einrichtungen
Kantine Dienstempfänger

Mahlzeiten 
pro Jahr

Kinderhörte 2019 1 2 90 14828

2021 1 2 70 12643

Kindergärten 2019 6 20 1250 184000

2021 6 20 1200 145000

Schulausspeisung 2019 8 (2) 14 3603 183000

2021 9 (2 ) 14 3044 114000

Tagespflegeheim 2019 1 1 25 4800

2021 1 1 18 3840

Seniorenmensa 2019 1 1 60 4866

2021 1 1 261 4531

Essen auf Rädern 2019 1 - 235 37010

2021 1 - 260 39890

Gesamt Mahlzeiten 2019 428504

2021 319904

von der gemeindeeigenen Küchen produzierten Mahlzeiten 65%



Daten und Fakten aus dem größten 
Restaurant Merans

Datum 3 Mar 2022

Tagung Mens(a) Sana in corpore sano

Deckungskoeffizient Schulverpflegung

Familien 40-45%

Land 40-45%

Gemeinde 10-20%



Ausschreibungen Mensadienst 2021: 
Angebotene Null-Km- und kurze 

Lieferkettenprodukte

Datum 3 Mar 2022

Tagung Mens(a) Sana in corpore sano
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1 Mittelschule Karl Wolf 50% 21% 11% 27% 13% 10% 6% 12% 12%

2

Grundschule Hermann 

von Gilm 50% 10% 36% 0% 0% 50% 4% 0% 0%

3 Mittelschule Obermais 50% 19% 96% 0 0 25% 0 0 0

4 50% 21% 11% 27% 13% 10% 6% 12% 12%

5 50% 21% 11% 27% 13% 10% 6% 12% 12%

6 50% 21% 11% 27% 13% 10% 6% 12% 12%

7 50% 21% 11% 27% 13% 10% 6% 12% 12%

8 50% 21% 11% 27% 13% 10% 6% 12% 12%

Franz Tappeiner

Albert Schweitzer

Giovanni Pascoli

Matteotti

50% 25% 50% 50% 10%

Schule
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% des jährlich angebotenen biologischen Null-Km- und kurze 

Lieferketteproduktes

Oberschulen und 

Berufsschulen Meran

100% 100% 100% 0%

vom Auftragnehmer zur Verfügung 

gestellter Saal - Essensproduktion - 

Essensverteilung und Reinigung

 Mahlzeitenproduktion - Transport - 

Essensverteilung und Reinigung 100% 100% 100% 0%

100%

Los

50%

100%

10 Seniorenmensa

11 Essen auf Rädern

50% 50% 35%

0%9

Ausschreibungen

100% 100% 100% 100%100% 100% 100%



Ausschreibungen Lebensmittel 2021:

Datum 3 Mar 2022

Tagung Mens(a) Sana in corpore sano

Laufende Verträge jährliche Beträge

Fleisch- und Wurstwaren - Carni e salumi

Beitritt zum Vertrag AOV Bozen - Agentur für die 

Verfahren und die Aufsicht im Bereich öffentliche 

Bau-, Dienstleistungs- und Lieferaufträge 83.000

Tiefgefrorene - Surgelati

Beitritt zum Vertrag AOV Bozen - Agentur für die 

Verfahren und die Aufsicht im Bereich öffentliche 

Bau-, Dienstleistungs- und Lieferaufträge 73.000

Allgemeinde Lebensmittel - Generi alimentari

Beitritt zum Vertrag AOV Bozen - Agentur für die 

Verfahren und die Aufsicht im Bereich öffentliche 

Bau-, Dienstleistungs- und Lieferaufträge 65.700

Milchprodukte und Eier - Prodotti 

lattierocaseari e uova

Beitritt zum Vertrag AOV Bozen - Agentur für die 

Verfahren und die Aufsicht im Bereich öffentliche 

Bau-, Dienstleistungs- und Lieferaufträge 74.500

Obst und Gemüse - Frutta e verdura Gemeindeeigene Ausschreibungsverfahren 95.000

Brot - Pane Gemeindeeigene Ausschreibungsverfahren 25.000

Gesamtbetrag Lebensmittelkosten 416.200



Regionale Produkte in 

Ausschreibungen – Erfahrung und 

Überlegung

Datum 3 Mar 2022

Tagung Mens(a) Sana in corpore sano

Ist der regionale 0-km-Markt wirklich in der 

Lage, den Bedarf (auch mengenmäßig) der 

Gemeinschaftsverpflegung zu decken? Gibt 

es mögliche Lösungen?

Ist die öffentliche Hand ein attraktiver Kunde 

für lokale Unternehmen? 


