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Série Impar Retorto
Vinhas velhas de Portalegre sao o palco da nova edigao

Press Release, 13 de maio de 2021 - A Série é Impar, mas o desafio renova-se. Assim nasce a segunda
edicio de um projeto que desafia a equipa de enologia da Sogrape para a criacdio de vinhos
originais e de qualidade superior. Série Impar Retorto 2018 tem origem em vinhas velhas da Serra
de Sio Mamede, em Portalegre, numa interpretacao tnica da natureza assinada por Luis Cabral de
Almeida.

Série Impar Retorto 2018 é um vinho branco com grande frescura, pureza e complexidade, resultado
de um blend onde predominam Arinto, Roupeiro, Bical, Fernao Pires e Tamarez. Oriundo de uma
pequena parcela de vinhas velhas retorcidas e conduzidas em forma de vaso (Goblet) na Serra de Sao
Mamede, em Portalegre, este vinho espelha o potencial de uma regidao reconhecida pela sua
biodiversidade e por criar vinhos com forte personalidade, simbolos da cultura vitivinicola

portuguesa.

Depois de surpreender em 2019 com o lancamento da marca Série Impar e a apresentacio de um
Sercialinho da Bairrada, a Sogrape langa agora o segundo episddio de uma série que reflete a
capacidade da empresa para contar novas historias, neste caso dando liberdade ao elenco para moldar
o enredo a sua imagem e apresentar uma obra final de exceléncia. “O desafio é lancado aos nossos
endlogos, mas neste cendrio ganhamos todos, contribuindo para a historia de uma empresa que sempre se
alicercou, afinal, na capacidade de inovar, surpreender e ser audaz”, explica Fernando da Cunha Guedes,
Presidente da Sogrape.

O enodlogo da Sogrape responsavel pela regido do Alentejo é quem assina esta nova resposta ao desafio
langado pelo proprio Fernando da Cunha Guedes. “Retorto” porque nasce em vinhas muito velhas,
retorcidas pelos anos, a 640 metros de altitude, o novo Série Impar é fruto da paixao pela natureza e
da busca pela originalidade que move Luis Cabral de Almeida e a sua equipa. “Tenho um grande
fascinio pelo Alentejo e Portalegre é uma regido com condicoes naturais que me trouxe desafios novos. Aqui
comecei a trabalhar castas diferentes e pude fazer um trabalho de ourives com vinhas velhas, que sdo um tesouro
para qualquer profissional do vinho.”

Série Impar Retorto 2018
Quantidade produzida: 2.965 garrafas
PVP recomendado*: 60,00€

*indicativo e ndo vinculativo
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