
CAVES SANDEMAN RECEBEM SHOW COOKING  

DE NATAL COM CHEF VASCO COELHO SANTOS 
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Press Release 12/12/2022 – É já esta quinta-feira, dia 15 de dezembro, às 15 horas, 

que as Caves Sandeman recebem um exclusivo show cooking de Natal conduzido 

pelo recentemente estrelado chef Vasco Coelho Santos. A rabanada, uma das 

recriações mais célebres do chef, será a estrela desta experiência e a combinação 

perfeita com os Aged Tawnies da Sandeman. 

Com o Natal a chegar, as Caves Sandeman prepararam uma experiência original para 

os amantes das tradições gourmet desta quadra. O programa começa com uma visita 

guiada às Caves, seguida de um show cooking do chef Vasco Coelho Santos para ensinar 

a fazer a sua famosa rabanada, que conta com um twist em relação à tradicional sobre-

mesa portuguesa. Uma receita que os participantes vão poder replicar em casa, com o 

toque de requinte do chef do novíssimo SEIXO, no Douro, e do renomado Euskalduna, 

no Porto, e a quem foi recentemente atribuída uma estrela Michelin. 

A experiência exclusiva, pensada para um grupo de apenas 25 pessoas, termina com 

uma prova de Sandeman Aged Tawnies (10, 20, 30 e 40 Anos), que são o melhor pairing 

para esta especialidade natalícia. 

Showcooking Natal com chef Vasco Coelho Santos 

Dia 15 de dezembro | 15h00 

45.00€/pax 

Marcações online - https://winetourism.sogrape.com/pt/visit/sandeman  

Visita em Inglês, Português e Espanhol 

Local: Caves Sandeman| Largo Miguel Bombarda, 47, 4400-222 Vila Nova de Gaia 

 

https://www.sandeman.com/ 
https://www.facebook.com/TheSandemanDon  
https://www.instagram.com/sandemanporto/  
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