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EXPERIÊNCIA EXCLUSIVA DE VINDIMA NA QUINTA DO SEIXO 

O programa de vindima inclui colheita, pisa tradicional, prova de vinhos e almoço de autor no 

restaurante SEIXO by Vasco Coelho Santos, nos dias 17 e 24 de setembro. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

15 de julho de 2025 – A icónica Quinta do Seixo, da Sandeman, vai proporcionar duas 

experiências únicas de vindima nos dias 17 e 24 de setembro. Entre a paisagem 

duriense e a tradição, o programa inclui colheita manual, pisa em lagar, prova de 

Vinhos do Porto e um almoço de autor no restaurante SEIXO by Vasco Coelho Santos. 

Com uma vista deslumbrante sobre os socalcos do Douro e uma adega moderna perfeitamente 

integrada na paisagem, a Quinta do Seixo oferece um dos cenários mais impressionantes da região. 

O programa começa no emblemático Átrio da Capela, onde os participantes são recebidos e, depois 

de distribuídos os tote bags com o necessário para a aventura que os espera, seguem para um passeio 

por entre as vinhas até ao local onde terão oportunidade de iniciar o corte manual das uvas. 

A jornada prossegue com visita à adega, onde é possível acompanhar as diferentes fases do processo 

de vinificação, culminando na pisa dentro do lagar, um dos rituais mais simbólicos da região, que 

a Sandeman preserva como parte essencial da sua identidade. Esta imersão inclui ainda uma prova 

comentada de três referências da marca — Apitiv Reserve White, Late Bottled Vintage 

e Tawny 20 Anos — juntamente com mosto do ano (sumo de uva antes da fermentação estar 

completa), oferecendo uma experiência mais profunda e sensorial do ciclo do vinho. 
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O programa termina com um almoço no restaurante SEIXO by Vasco Coelho Santos, na companhia 

de um menu que homenageia os sabores da região com um olhar contemporâneo. Em destaque, 

pratos como Barriga de Porco com arroz de forno e Torta de Chocolate, harmonizados com vinhos 

da Casa Ferreirinha e da Sandeman, celebram a riqueza gastronómica do Douro num ambiente de 

excelência.  

Com uma duração aproximada de seis horas, a experiência está disponível por 250 euros por 

pessoa, para grupos entre 2 e 25 pessoas, mediante reserva prévia em 

www.winetourism.sogrape.com. 

Localizada em Valença do Douro, a Quinta do Seixo é um símbolo do enoturismo duriense, unindo 

tradição, inovação e respeito pelo território. O Percurso da Biodiversidade, um trilho 

autoguiado entre vinhas, muros de xisto e vegetação nativa, integra a oferta da quinta e reforça o 

compromisso da Sogrape com a valorização do património natural. 

Entre paisagem, vinho, tradição e gastronomia, o programa de vindima na Quinta do Seixo promete 

uma experiência inesquecível e que celebra o melhor do Douro em cada detalhe. 

 

 

mailto:janine.alves@sogrape.pt
http://www.winetourism.sogrape.com/

