
PVP 400€

DATA:

22 a 24 de outubro 2026

HORÁRIO:

9h - 17h30 (19,5h letivas)

LOCAL: Tivoli Marina Vilamoura Hotel

O que irá aprender?

Este curso foca-se nos vinhos do mundo,
sendo essencial para entender as
principais origens, estilos e regiões fora
da Ibéria, o seu impacto global e as
grandes tendências internacionais.
Conheça países e regiões relevantes
(e surpreendentes!) na Europa, Américas,
Ásia e Oceânia, os seus fatores
diferenciadores e a sua importância no
setor.
Ao longo do curso são provados e
analisados mais de 40 vinhos.

Avaliação

Consiste em 50 perguntas de escolha
múltipla e parte prática de prova. Para
passar no exame, o aluno deverá obter
uma nota mínima de 55%. Os alunos bem-
sucedidos recebem um certificado Sogrape
Wine Academy.
Exame realizado no final do curso
Duração: 45 min

Material de estudo

Material de apoio a ser
disponibilizado em formato digital
durante o curso.

O ponto de partida ideal para ampliar horizontes, compreender os vinhos do mundo, o panorama global
do sector e desenvolver uma base de conhecimentos sólida para quem ambiciona avançar para a

qualificação em vinhos WSET Nível 3.

Inscreva-se aqui
info@sograpewineacademy.com

Até 1 de outubro 2026

Curso Vinhos do Mundo

https://www.tivolihotels.com/en/tivoli-marina-vilamoura
https://forms.cloud.microsoft/e/zkk6hHqQQ6
https://forms.cloud.microsoft/e/zkk6hHqQQ6
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