CASA FERREIRINHA

CASA FERREIRINHA REEVELA UMA NOVA EXPRESSAO DO
DOURO SUPERIOR COM CALLABRIGA BRANCO 2025

Trinta anos apds o nascimento de Callabriga, Casa Ferreirinha apresenta a primeira
expressdo branca da gama, criada a partir de vinhas de altitude.

Press Release, 26 de outubro de 2026 — Casa Ferreirinha apresenta Callabriga Branco 2025, um
branco que traduza a identidade do Douro Superior e o trabalho desenvolvido pela Casa

Ferreirinha nas zonas de maior altitude da regiao.

Trinta anos apds o lancamento do primeiro Callabriga tinto, este novo vinho prolonga a mesma
visdo: interpretar o caracter do Douro Superior através das suas castas, dos seus diferentes

terroirs e de uma viticultura em permanente evolugao.

Ao longo das ultimas décadas, a Casa Ferreirinha tem vindo a estudar o potencial das vinhas de
altitude do Douro Superior. Este trabalho ganhou uma nova dimensao a partir de 2017, com a

aquisicao, plantacao e recuperagao de vinhas em zonas mais elevadas da regiao.

Callabriga Branco 2025 nasce de uvas provenientes da Quinta da Muxagata, adquirida em 2020,
com vinhas que atingem os 500 metros de altitude, e da Tapada do Castanheiro, adquirida em

2017, onde se encontram vinhas até aos 600 metros.

“Quando comegdmos a pensar neste vinho, sabiamos que ndo bastava fazer um Callabriga branco. Tinhamos
de encontrar uma expressio propria, que mostrasse a frescura e a elegdncia das castas brancas das nossas
vinhas de altitude, sem perder a identidade do Douro Superior. E muito estimulante ver uma nova geracio,
com Lourengo Charters na enologia e Fernando Agullé Guedes na familia, desafiar-nos, trazer novas ideias
e fazer-nos olhar de outra forma para um territorio que conhecemos hd tantos anos. Callabriga Branco nasce
também desse didlogo entre experiéncia e uma nova forma de pensar o Douro”, afirma o Endlogo Luis de

Sottomayor.

Produzido a partir de Rabigato (35%), Viosinho (30%), Gouveio (20%) e Arinto (15%), Callabriga

Branco 2025 estagiou cerca de oito meses em barricas de carvalho, maioritariamente novas.

De cor citrina brilhante, apresenta um perfil elegante e complexo, marcado por aromas de frutos
brancos, flor de laranjeira e notas citricas. Na boca revela volume e frescura, com a madeira bem

integrada e um final longo e preciso.

Com uma edigao limitada de 8.371 garrafas, Callabriga Branco 2025 inaugura um novo capitulo
na histdéria de Callabriga e afirma a capacidade de Casa Ferreirinha para continuar a descobrir

novas expressoes do Douro Superior.
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CASA FERREIRINHA

Sobre Casa Ferreirinha

A Casa Ferreirinha, parte integrante da familia Sogrape desde a sua aquisi¢do em 1987, é pioneira e lider na
produgcao de vinhos do Douro, ostentando um rico legado que se estende por mais de 250 anos. Numa época
em que a regiao se dedicava quase em exclusivo a produgao de Vinho do Porto, a Casa Ferreirinha ficou
reconhecida pelo seu compromisso inabaldvel com a exceléncia e a inovagao, produzindo alguns dos vinhos
mais prestigiados de Portugal, celebrados pela sua qualidade excecional e langamentos limitados, incluindo
0 iconico Barca-Velha. De entre os mais de 600 hectares de vinha que detém no Douro, destaca-se a Quinta
da Leda, localizada no Douro Superior. Nesta propriedade, rodeada pelo Rio Douro e pela Ribeira de

Aguiar, a poucos quilémetros da fronteira com Espanha, nascem os mais emblematicos vinhos Casa

Ferreirinha.
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