
G I OVAN N I’S 
R I S TO RAN T E
I tal ian Restaurant & Pizzeria

• DESSERT MENU • 



G I OVAN N I’S 
R I S TO RAN T E
I tal ian Restaurant & Pizzeria

CLASSIC TIRAMISU �������������������8.50 
WITH BISCOTTI

PROFITEROLES (V) ����������������������8.50

VANILLA CRÈME BRÛLÉE �������9.00 
WITH NUTELLA (V)

APPLE CRUMBLE ���������������������������8.50 
WITH VANILLA CUSTARD

VANILLA CHEESECAKE �����������8.50

SELECTION OF ICE-CREAMS (V) 
AND SORBETS (VG) ��������������������8.00

ESPRESSO ������������������������������������������2.90

ASSORTED TEA �������������������������������2.80

DOUBLE ESPRESSO �������������������� 2.70

AMERICANO ������������������������������������2.95

CAPPUCCINO ���������������������������������3.45

CAFFÈ LATTE �����������������������������������3.45

MOCHA ������������������������������������������������3.50

IRISH COFFEE ����������������������������������9.00

TIA MARIA COFFEE ��������������������9.00

AMARETTO COFFEE �������������������9.00

BAILEYS LATTE �������������������������������9.00

• DOLCE • 

•CAFFE • 

(V) VEGETARIAN (VG) VEGAN (GF) GLUTEN FREE

A discretionary 10% service charge will be added to your final bill.  
100% goes directly to the team� 

All our food and drinks have been freshly prepared in our premises where we handle all 
allergens� If you have a food allergy or intolerance, please speak to your server before you 

orderyour meal or drinks� 

We are wild about fish at Macdonald Hotels & Resorts. Our white fish is caught from wild 
sustainable sources� Fish isn’t our only food passion; we care where and how all our 
ingredients have been reared or produced� All lamb and beef is Scottish, with beef  

matured for a minimum of 21 days� All our pork is farmed in the UK and our bacon is  
British dry cured� It’s our dedication to serving only the highest quality food that  

makes us different�

SAMPLE 
MENU


