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WEISSWEIN / FLASCHE 0,75 L / 14% ALK. / 6 C° - 8 C°

Bezeichnung und name: Vermentino di Gallura DOCG
Superiore

Rebsorten: 100 % Vermentino

Rebflache und abgeflllte flaschen: 0,5 Hektar, 1.500
Flaschen

Hanglage: Sud/West

Bodenart: Lockere, maf3ig tiefe Bdden, entstanden durch
die Verwitterung von Granit

Pflanzjahr: 1982

Dichte: 4.000 Rebstodcke pro Hektar
Erziehungssystem: Guyot
Produktion: 1,7 kg pro Rebstock
Weinlese: Manuell, in Kisten

Vinifikation: Etwa 25 % der Trauben werden leicht

verfriht gelesen und im Edelstahltank vergoren, um die
Saurebasis zu schaffen; der Rest wird in Tonneaux (Erst-
und Zweitbelegung) vergoren

Ausbau: Teilweise in neuen Tonneaux, teilweise in
zweitbelegten Tonneaux fur 6 bis 7 Monate

Alterungspotenzial: Uber 10 Jahre
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Aromen und geschmacksnoten: in der Nase begeistert der
Wein mit einem komplexen und vielschichtigen Bouquet, in
dem sich frische Noten von gelbem Pfirsich und Grapefruit
mit floralen Anklangen weil3er BlUten und feinen Nuancen
mediterraner Krauter verbinden. Honignoten verschmelzen
mit einer mineralischen Basis, die die Bodenbeschaffenheit
widerspiegelt. Am Gaumen zeigt sich der Wein weich und
umhullend,zugleich lebendig, miteinem perfekten Spielaus
Frische und Salzigkeit, das groBe Ausgewogenheit verleiht.
Der Abgang ist lang und anhaltend, mit einem eleganten
Eindruck reifer Frichte und salzigen Andeutungen, die
zum nachsten Schluck einladen. Ein WeiBwein mit starker
Personlichkeit, der das Terroir der Gallura intensiv und
feinfuhlig zum Ausdruck bringt.

Passt zu: dank seiner Vielseitigkeit passt er hervorragend zu
frischem Fisch wie Wolfsbarsch, Dorade und Krustentieren,
aber auch zu Gerichten wie Meeresfruchterisotto und
Linguine mit Venusmuscheln. Seine Frische und Salzigkeit
machen ihn auch ideal zu frischen Kasesorten wie Ricotta
und Buffelmozzarella oder halbfesten Kasesorten wie
sardischem Pecorino. DarUber hinaus eignet sich seine
Struktur hervorragend als Begleiter zur asiatischen Kuche,
insbesondere zu Sushi, Sashimi und Thai-Gerichten, wobei
er GewUrze und zarte Aromen gut ausbalanciert.

Klimaverlauf:dasJahr2023warvon einem besondershei3en
und trockenen Klima gepragt, mit Uberdurchschnittlichen
Temperaturen und deutlich unterdurchschnittlichen
Niederschlagen. Diese Bedingungen fuhrten zu geringeren
Ertragen, schufen jedoch gleichzeitig ein gunstiges Umfeld
fur die Gesundheit der Reben. Die Trockenheit stellte
zwar eine Herausforderung dar, ermoglichte jedoch die
Erzeugung von Trauben mit hoher Konzentration und
Qualitat. Eine sorgfaltige Leseplanung war notwendig,
um Frische und Ausgewogenheit zu bewahren, was zur
Produktion von Weinen mit einem reichen Aromayprofil und
guter Struktur fuhrte, die stark vom Terroir gepragt sind.



