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WWW. LE RADIAZIONI UV 
 
L’azione microbicida dei raggi ultravioletti (UV) consiste nell’eccitare gli atomi che incontrano, 
danneggiando così anche il DNA dei microrganismi, i quali non possono più riprodursi. Gli UV sono usati 
nella disinfezione dell’aria in ambienti come le sale operatorie e i magazzini di prodotti alimentari. Nei Paesi 
in cui il loro impiego è consentito, sono impiegati per bonificare l’acqua, conservare salumi e formaggi, 
nonché per pastorizzare il latte.  

 

 


