
UdA 8 –  La scienza in cucina: la cottura
COMPLETA

Completa la seguente mappa, disponibile anche in versione interattiva, inserendo le pa-
role mancanti, scegliendole tra quelle proposte:
affogatura – calore – convettive – elettromagnetiche – espansione – fry – Maillard – 
rosolatura – spiedo
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