menu a la carte

taglich der saison und verfligbarkeiten angepasst
unserer lieferanten

snacks&starters

unser sauerteigbrot
butter & rohes rapsél - 5

mais, polenta creme, ricotta salata - 10
kohlrabi tacos, cashew, dukkah - 12
gegrillte gurke, griine gazpacho, kapuzinerkresse - 12

pattison, ajo verde, kiirbiskerne - 14

hauptgange

aubergine, joghurt, zataar, - 28
oder
wildschwein, brombeeren, sauerteig - 28

beide serviert mit:
*panzanella, butter
*roter eichblatt, walnuss, pfeffer
*rosti, sauce tartar

menii
48€ pro person

vegane optionen verflugbar
beispielmenu

alle Preise sind in Euro angegeben

die Mehrwertsteuer ist inbegriffen

menu a la carte

daily adapted to the season and availabilities of our
suppliers

snacks&starters

our sourdough bread
butter & raw quality canola oil - 5

corn, polenta custard, ricotta salata - 10
kohlrabi tacos, cashew, dukkah - 12
grilled cucumber, green gazpacho, nasturtium - 12

pattison, ajo verde, pumpkinseeds - 14

mains

aubergine, yoghurt, zataar - 28
or
wild boar, blackberries, sourdough - 28

both served with:
*panzanella, butter

*red oak leaf, walnut, pepper
*hash brown, sauce tartar

menu
48€ per person

vegan options available
sample menu

all prices are in Euro

VAT is included



