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Hvem kan deltage?
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Fredag 10. okt. kl. 17.30

Sparekassen Thy Arena | Mors

Skaldyrsgourmet med » Borddaekning
Tjener-Battle * Vin- og madmatch
Kr. 1.095,-* pr. pers. inkl. vinmenu * Tranchering/filetering

Deltag i en eksklusiv helaftensmiddag * Bartending/champagnecocktail

med skaldyr tilberedt af Rasmus
Overgaard Kardyb. Rasmus er oprinde- Deltagerne i Tjener-Battle far tilsendt menuen for at
lig morsingbo og nu - efter 10 ar pa en udvaelge passende vine. Menuen er tilberedt af Rasmus

raekke kebenhavnske toprestauranter i
- indehaver af Restaurant Limfjordens Overgaard Kardyb fra Limfjordens Hus.

Hus. Aftenen byder pa velkomst med Kokkene fra Limfjordens Hus tilbereder 8 couverter til
snacks, 4-retters menu og tilherende servering for gaester, der har kebt pladser ved bordene.
vine samt kaffe/te m/sadt. Tjenerne Tjenerne skal saledes hver servere for et 8-pers. bord.
deltagerien Tjener-Battle og bliver

bedemt af et dommerteam, mens de er

gaesternes veert ved bordet. Tjenerne

veelger som en del af konkurrencen iz

vinmenuen fra H.J. Hansen Vin. -

KONGELIG HOFLEVERANDOR Thisted
H.J. HANSEN VIN A/S BRYGHUS
SINCE 1829 21902

Skaldyrskysterne.dk



Tilmeldingsblanket

Tjener-Battle ved Osters- og Muslingepremieren
fredag den 10. oktober 2025
i Skaldyrshovedstaden Nykabing Mors

SENIOR  JUNIOR

Deltager er (saet X)

Deltagers navn:

Privat adresse:

E-mail:

Telefon:

Virksomhed:

Virksomhedens adresse:

Virksomhedens e-mail:

Virksomhedens telefon:

OBS: Juniorer skal medsende foto af dokumentation/tjenerelev kontrakten

DEN UDFYLDTE TILMELDING SENDES TIL:

Tilmelding er geeldende nar bekraeftelse er modtaget.
Tilmeldingen skal veere i haende

Arrangearerne tilbyder OVERNATNING fra fredag til lerdag
i feriehuse, dobbeltvaerelse el.lign. samt forteering pa

konkurrencedagen for deltagerne.
JA NEJ

@nsker overnatning fra torsdag til fredag (saet X)
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Om opgaverne

* Borddaekning
Bord daekkes efter given
menu beskrevet af kokkene
pa runde borde med en
radius pa 180 cm i diameter.
Bordet er beregnet til 8
couverter
Barudstyr, sabel til champagne
sabering og pynt til bordene
medbringes af deltagerne.
Temaet er gsters og skaldyr
og skal afspejle sig i opdaek-
ningen.
Menu og vinkort modtages
tirsdag far konkurrencen.
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i+ Vin- og madmatch
: Deltagerne skal ud fra den
| givhe menu begrunde
I deres valg af vin overfor
: dommerne. Vinen udveelges
| ud fra sponsorens drikkevare
1 kort.

|

i1+ Tranchering/filetering
: Deltagerne skal tranchere
| eller filetere en fisk ved
I gaestebordet.
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Bartending/champagne-
cocktail

Hver deltager mixer 9 drinks
- 8 til geesterne og 1 til
dommerne.

Inden konkurrencen starter,
skal deltagerne opbygge
baren ved restauranten.
Drikkevarer skal serveres pa
et lille bord i restauranten,
hvor dommerne vurderer
dem.

Deltagere bedes ind-
sende et cocktail-foks
samt opskrift ud
sponsorpakken
heder for_ine
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