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Velkommen

til Osters- & Muslingepremieren i
Nykgbing Mors - Danmarks
Skaldyrshovedstad

Gleed dig til en festdag pa Mors, hvor vi fejrer vores ravarer — gsters
og muslinger fra Limfjorden.

Nyd delikate smagsprever fra gourmetkokke og oplev speendende
konkurrencer: DM i Champagnesabling, DM i @stersabning og

Tjener-Battle, BOOK NYE OPLEVELSER
Nykebing Mors er teet knyttet til skaldyrsfiskeriet, som er en vigtig Bestil dit weekendophold til @sters- & Muslingepremieren hos
og traditionsrig del af byens identitet. Her mgdes et aktivt erhvervs- VisitMors. Book din ferie, udflugter og meget mere pa:

fiskeri, den forarbejdende industri og forskningen med Dansk
Skaldyrscenter som omdrejningspunkt.

Kom og veer med til at fejre Limfjordens guld!

VisitMors / Morsg Turistbureau
Se mere pa www.skaldyrskysterne.dk mt@visitmors.dk
T+45 97 72 04 88 www.isitmors.dk

N>
AR
We I Co me Mere inspiration til ferie i Destination Limfjorden:

to the Oyster & Mussel Premiere in

Oyster & Mussel
Premiere

www.ferievedlimfjorden.dk

Nykabing Mors - The Shellfish Capital www.skaldyrskysterne.dk
of Denmark

It is a day of celebration on Mors when we celebrate the oysters and
mussels from Limfjord. Enjoy delicate tastings from gourmet chefs,
and watch the Danish Championships in Champagne Sabering,
Oyster Opening, and the Waiter Battle. Please note that the event and
all speeches will be in Danish, but guest from abroad are more than
welcome.

Nykgbing Mors is closely associated with the shellfish industry, which
is a traditional part of the town’s identity. There is an active fishing
industry here, along with the main processing industry in Denmark,
and the Danish Shellfish Centre as the focal point.

Come along and celebrate Limfjord’s gold.

For more information, go to www.skaldyrskysterne.dk/en




Sparekassen Thy Arena | Mors

Skaldyrsgourmet med Tjener-Battle
Kr. 1195,-* pr. pers. inkl. vinmmenu

Deltag i den eksklusive helaftensmiddag med skaldyrsgourmet
tilberedt af Rasmus Overgaard Kardyb. Rasmus er oprindelig
morsingbo og efter 10 ar pa en reekke Kebenhavnske top-
restauranter - igennem en arraekke indehaver af Restaurant
Limfjordens Hus. Aftenen byder pa velkomst med snacks,
4-retters menu og tilhgrende vine samt kaffe/te med sedt.

Tjenerne deltager i en Tjener-Battle opdelt i senior og junior
afdelinger og bliver bedemt af et dommerteam, mens de er
gaesternes veert ved bordet. Tjenerne vaelger som en del af

konkurrencen vinmenuen fra H.J. Hansen Vin og Theis Vine.

Billetsalg (*)

Alle priser er ekskl. bookinggebyr pa kr. 25,-/30,-
Morsg Turistbureau Telefon 97 72 04 88
mt@visitmors.dk wwwvisitmors.dk

Sparekassen Thy Arena | Mors
H.C. Orstedsvej 15, 7900 Nykabing Mors

Der er 2 indgange til arenaen (forskellige
adresser).

Sparekassen Thy Arena | Mors

10.30 Aben kutter - landing af @sters - smagspraver
Kajen Nykgbing Havn

11.30 Sparekassen Thy Arena | Mors abner

12.00 Abningstaler
Limfjords-Lunch

12.15 Salg af tastings ved Limfjordskokkene
Ostersbaren abner

13.30 DM iChampagnesabling og DM i Ostersabning -
forrunder for seniorer og finaler for juniorer

15.10 Karing af finalisterne/seniorer og praemie-
overraekkelse juniorer

15.30 Takfor nu-visesiaften

Konferencier: Timm Vladimir og Kim Thygesen

Aben kutter - landing af gsters -
muslingesmagspraver
kl. 10.30 Kajen, Havnen, Nykabing Mors

Veer med til at byde skibet velkommen ved kajen og markere
landingen af gsters (begraenset antal). Ga ombord pa en &egte osters-
& muslingebad i samarbejde med Foreningen Muslingeerhvervet,
hvor en lokal Limfjordsfisker abner sin bad og fortaeller om livet som
erhvervsfisker og om fangstmetoderne. Her museet forteelle om
skaldyrsfiskeriets historie og betydningen for omradet. Gratis smags-
prever pa muslinger tilberedt efter fiskerens egen opskrift.

Premieren og Limfjordskokke

Frakl. 12.00 i Arenaen — Tastings kr. 35,- pr. stk.
Smag Limfjordens delikatesser — gsters og muslinger - tilberedt

af bade lokale gourmetkokke og gourmetkokke udefra. Kom fordi

du elsker gsters og muslinger eller for at smage for farste gang.
Limfjordskokkenes mange forskellige tastings saelges fra kl. 12.15.
@stersbaren byder pa gsters naturel og dampede muslinger. Smag
friskabnede gsters fra Danmarksmesterskaberne i @stersabning.

DM i Champagnesabling og
Ostersabning

Fra kl. 13.30 Forrunder seniorer og finaler juniorer

Veer med nar der dystes om titlen som Danmarksmester i
@stersabning og Champagnesabling. Der er god stemning og
spaending.

Limfjords-Lunch
kl. 12.00 kr. 445,-* pr. pers.

Fa servereret 8 tastings tilberedt af Limfjordsegnens gourmetkokke.
Inkl. siddeplads og et glas champagne.
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Sparekassen Thy Arena | Mors

17.30

18.00

18.15
18.45
19.30
20.15
23.30

Arenaen abner for geester med billet til
Skaldyrsaften - Fest & Finaler

Velkomst

Arenaen abner for geester uden billet gratis entré
Baren er aben

Praesentation af finaledeltagerne

DM i Ostersabning - Finale

DM i Champagnesabling - Finale
Praemieoverraekkelse

Tak for i aften

Konferencier: Timm Viadimir og Kim Thygesen
Livemusik: Stjernerne

Skaldyrsmiddag - Fest & Finaler
kl. 17.30 - Kr. 495,-* pr. pers.

Glaed dig til en festlig premiereaften med leekre skaldyrsfade og
dessert - tilberedt af Rasmus Overgaard Kardyb fra Restaurant
Limfjordens Hus. Der hygges ved langborde, mens finalerne i DM
i stersabning og Champagnesabling kan opleves. Stemningen er
festlig med livemusik, nar vi fejrer de nye Danmarksmestre. Baren
er naturligvis aben.

DM i Champagnesabling og
Ostersabning

Fra kl. 18.15 Finaler
Veaer med nar det afgeres, hvem der vinder titlen som
Danmarksmester.

Fredag den 9. oktober til ssndag den 11. oktober
kr. 2595 ,-* pr. person

Tag pa skaldyrs-weekendophold til Premieren. Oplev DM i
@stersabning og Champagnesabling.

Prisen inkluderer: 2 x overnatninger i dobbeltvaerelse pa
Hotel Traneparken inkl. morgenmad, Limfjords-Lunch og
Skaldyrsmiddag - Fest & Finaler.

Der er flere kombinationsmuligheder og overnatningssteder.

Oplev ogsa ...

Fra Dansk Skaldyrcenter, Nykgbing Mors
Lerdag og sendag 10. og 11. oktober kl. 10.00
kr. 235,-* pr. pers.

Tag pa estersjagt i fiorden sammen med Dansk Skaldyrcenter. Laer
hvordan man selv samler friske gsters, smag pa dem og tag fangsten
med hjem. Centret stiller waders, spand, net mv. til radighed.
Varighed 2 timer.

OBS: Kreever fisketegn (45,-), som kan kebes sammen med safarien.

Lerdag den 10. oktober kl. 16.00-20.00
Dansk Skaldyrcenter, @roddevej 80, Nykabing Mors
kr. 469,-* pr. pers.

Vi tilbereder selv retterne til en hyggelig feellesspisning. Vi far kyndig
vejledning af vores madenthusiast og eksperimenterer med ravarer.
Drikkevarer kgbes.

Bistro Nod, Lilletorv 1, Gagaden, Nykabing Mors
Fredag og lgrdag 9. og 10. oktober kl. 18.00
kr. 825,- Kun mod forudbestilling. Vinmenu kan tilkebes.

3-retters fransk bistro-menu med fokus pa seesonens ravarer:
Skaldyrsfad som buffet med klassisk tilbeher.

Boeuf Bourguignon - langtidssimret oksekad i redvin m. pommes purée.
Tarte Tatin — lun aebledessert med let creme.

Fra Dansk Skaldyrcenter, @rodde 80, Nykabing Mors
Fredag den 9. oktober kl. 13.30
kr. 120,-* pr. pers.

Kom med pa en spaendende historisk byvandring i skaldyrs-
hovedstaden Nykegbing, hvor Museum Mors tager dig med rundt
i byens gader og fortzeller om betydningen af skaldyrsfiskeriet
gennem tiden, og hvordan det har sat sit fysiske praeg pa byen.
Varighed 2 timer.

Dansk Skaldyrcenter, @roddevej 8O, Nykabing Mors
Fredag den 9. oktober kl. 14.00
Pris 130,-* pr. pers.

Fa et unikt indblik i moderne, biologisk forskning i hummere, asters,
tang mm. Varighed 1time.

www.skaldyrskysterne.dk



Ostersjagt*
18. april 2026 kl. 10.00-15.00

Skaldyrsfestival
5.-6.juni 2026

Osterssafari med biolog*

14.+28. marts; 11.+25. april; 3.+10.+11.+31. oktober;
14.4+28. november kl. 10.00

Aktiviteter med Dansk Skaldyrcenter:

Biologi i strandkanten* Sanketur langs kysten*
Fredage i perioden 3.-31.juli 8. maj 2026 kl. 15.00 +
2026 kl. 10.00-11.30 10. april 2026 kl. 1.5.00

Guidet rundvisning*

12. februar + tirsdage i
perioden 7. juli-4. august
2026 kl. 10.00 +

9. oktober 2026 kl. 14.00

Skaldyrsfestival Osters- og
4.-5.juni 20277 Muslingepremieren
15.-16. oktober 2027

var B Y=
Danmarks Skaldyrshovedstad tilbyder flere oplevelser gennem aret
med fokus pa skaldyr. Se mere pa




