PRODUKTBESKRIVELSE:
NETTOVAGT:
OPBEVARING:
HOLDBARHED:
BAGEVEJLEDNING:
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KANELSNEGL DETAIL / SG

Varenr.: 607021

Stor snegl i luftig wienerbragdsdej med kanelremonce.
8 aeskera4d4xca.85g- 2720 g
Pa frost ved -18°C eller koldere. Ma ikke genfryses efter optagning.

12 méaneder fra produktionsdato.

Bages direkte fra frost i forvarmet ovn ved 220/190°C (alm./varmluft) i 18

Forheevet, ubagt wienerbrgdsdej med 34%
kanelremonce. Dybfrossen.

Ingredienser:

Hvedemel, vegetabilsk margarine [palmeolie*, rapsolie,
kokosolie, vand, salt, emulgator (mono -og diglycerider af
fedtsyrer), surhedsregulerende middel (citronsyre), naturlig
aroma], vand, sukker, seggeblomme**, rarsukkersirup,
geer, modificeret kartoffelstivelse, 1% kanel,
sgdmeelkspulver, salt, mandelmel, dextrose, stabilisatorer
(natriumalginat, pektiner), emulgator (mono- og
diacetylvinsyreester af mono- og diglycerider af fedtsyrer),
melbehandlingsmiddel [ascorbinsyre, amylase (fra hvede),
xylanase (fra hvede)].

**zeg fra fritgdende hgns

Kan indeholde spor af hasselngdder og pekanngdder.

Neeringsindhold pr. 100 g (ubagt)

Energi 1597 kJ/382 kcal
Fedt 24 g
-heraf maettede fedtsyrer 91¢g
Kulhydrat 389
-heraf sukkerarter 169
Protein 3649
Salt 0,33 g

* SG Palmeolie: RSPO member number: 4-0220-12-000-00.
Certificate number: BVC-RSPO-1-2706606519
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