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Glutenfri Kanelsnegl.           

Bagt, dybfrossen.  

Varenummer: 7550. 

 

 
Produktbeskrivelse: 

 
Lækker blød og smagfuld klassisk kanelsnegl. Serveres optøet eller opvarmet. 

  
Ingredienser: Vand, majsstivelse, sukker, margarine (rapsolie, kokosolie, vand, fuldhærdet rapsolie, salt, emulgator 

(mono- og diglycerider af fedtsyrer), surhedsregulerende middel (citronsyre), naturlig aroma, vitamin 
A), kartoffelflager, rapsolie, ÆGGEBLOMMER (æggeblommer, salt), risstivelse, tapiokastivelse, 
psylliumskalpulver, gær, kanel (1%), rørsukkersirup, modificeret tapiokastivelse, stabilisator 
(hydroxypropylmethylcellulose), fortykningsmiddel (guarkernemel), salt tilsat jod. 

 Vand, majsstivelse, sukker, margarine (rapsolie, kokosolie, vand, fuldhærdet rapsolie, salt, emulgator 
(mono- og diglycerider af fedtsyrer), surhedsregulerende middel (citronsyre), naturlig aroma, vitamin 
A), kartoffelflager, rapsolie, ÆGGEBLOMMER (æggeblommer, salt), risstivelse, tapiokastivelse, 
psylliumskalpulver, gær, kanel (1%), rørsukkersirup, modificeret tapiokastivelse, stabilisator 
(hydroxypropylmethylcellulose), fortykningsmiddel (guarkernemel), salt tilsat jod. 

  
Næringsdeklaration per 100 g:  

Energi 1244 kJ / 296 kcal 
13 g 
3,3 g 
43 g 
14 g 
2,9 g 
1,1 g 
0,76 g 

Fedt 
-heraf mættede fedtsyrer 

Kulhydrater 
-heraf sukkerarter 
Kostfiber 
Protein 

Salt 
  
Tilberedning: Bages ca. 8 - 12 min v/180°C, kan variere efter ovntype/ optøs 2 timer før servering ved 

stuetemperatur /mikroovn ca. 30 sek. ved 8-900 watt. 

  
Opbevaring: -18°C. Må ikke nedfryses igen efter optøning. 
  

Holdbarhed; 15 måneder fra produktionsdato. 
  
Nettovægt: 85 g 
  

Stk. /karton: 27 
  
Karton/EURO palle: 132 
  

Forpakningstype: Singlepack, bagefolie med logo, max. 180°C 
  
EAN-forbrugerpakning: NA 

  
EAN- karton: 5713717075500 
  
Produceret af: Nordic Gluten Free Bakery  

Erhvervsparken 18, 7160 Tørring, Danmark. 
www.nordicglutenfreebakery.dk 

 

 

http://www.nordicglutenfreebakery.dk/

