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Glutenfri Mini Baguette.     

Bagt, dybfrossen.  

Varenummer: 7597. 

 

 
 
Produktbeskrivelse: 

 
 
Lækker baguette-/rundstykke-/flutes stykke velegnet til enhver lejlighed til 
morgenbordet eller middags-/aften buffet. Sprød skorpe og god saftig krumme. 

  
Ingredienser: Vand, majsstivelse, rismel, rapsolie, psylliumskalpulver, gær, boghvedemel,  

sirup (sukkersirup, salt), stabilisator (hydroxypropylmethylcellulose), sukker,  
salt tilsat jod, fortykningsmidler (guarkernemel, xanthangummi), emulgator  
(mono-og diglycerider af fedtsyrer (vegetabilsk)). 
 

  
Næringsdeklaration per 100 g:  
Energi 979 kJ / 233 kcal 

6,9 g 
0,6 g 
38 g 
2,5 g 
4,7 g 
2,2 g 
1,1g 

Fedt 
-heraf mættede fedtsyrer 
Kulhydrater 
-heraf sukkerarter 
Kostfiber 
Protein 
Salt 
  
Tilberedning: Dybfrossen: Bag direkte frost i forvarmet ovn ca. 8-12 min ved 180°C  

Optøet: Bag i forvarmet ovn ca. 6 min ved 180°C 
Temperatur/bagetid kan variere afhængigt af ovn. 

  
Opbevaring: -18°C. Må ikke nedfryses igen efter optøning. 
  
Holdbarhed; 15 måneder fra produktionsdato. 
  
Nettovægt: 65 g 
  
Stk. /karton: 24 
  
Karton/EURO palle: 84 
  
Forpakningstype: Singlepack, bagefolie med tryk, max. 180°C 
  
EAN-forbrugerpakning: NA 
  
EAN- karton: 5713717075975 

  
Produceret af: Nordic Gluten Free Bakery  

Erhvervsparken 18, 7160 Tørring, Danmark. 
www.nordicglutenfreebakery.dk 
 
 

 

http://www.nordicglutenfreebakery.dk/

