Twistet surdejsbred, groft

[mﬁitﬁ MHHE{' Varenr.: 605906

PRODUKTBESKRIVELSE: Flerkornsbrgd med bl.a. hvede, solsikkekerner, rug, havre og harfrg. Bagt
med surdej for smag og laengere holdbarhed efter bagning.

NETTOVAGT: 12 stk. a ca. 600g — 7,200 kg

OPBEVARING: Pa frost ved -18°C eller koldere. Ma ikke nedfryses igen efter optaning.
HOLDBARHED: 12 maneder fra produktionsdato.

BAGEVEJLEDNING: Optas natten over pa kel eller 2-3 timer ved stuetemperatur.

Bages ved 180-190°C i 15 minutter.

Forbagt surdejsbred med kerner og 14% surdej.
Dybfrossen.

Ingredienser:

Hvedemel, vand, 7% solsikkekerner, rugmel, 2%
skarne havrekerner, 2% heorfre, geer, salt tilsat jod
(salt, kaliumjodat), forforklistret rugmel, 1%
hvedeflager, 1% knackkede rugkerner, hvedeklid,
sesamfre, hvedemaltmel, hvedegluten, forforklistret
hvedemel, dextrose, bygmaltekstrakt, emulgator
(mono- og diacetylvinsyreester af mono- og
diglycerider af fedtsyrer), stabilisator (Quargummi),
surhedsregulerende middel (calciumcarbonat),
rapsolie, melbehandlingsmiddel (askorbinsyre).

Kan indeholde spor af meelk, g, soja, hasselngdder,
mandler, valngdder og pistaciengdder.

Neringsindhold pr. 100 g

Energi 1109 kJ / 263 kcal
Fedt 6,59
-heraf maettede fedtsyrer 1,19
Kulhydrat 409
-heraf sukkerarter 2,249
Protein 919
Salt 1,39
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