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Spandauer med hindbaer
Varenr.: 608001

PRODUKTBESKRIVELSE: Stor og luftig spandauer med frisk REAL-FRUIT hindbeerfyld.

NETTOVAGT:
OPBEVARING:
HOLDBARHED:
BAGEVEJLEDNING:

48 stk. a ca. 100 g.+ 2 x 150 g hvid glasur - 5100 g
Pa frost ved -18°C eller koldere. Ma ikke nedfryses igen efter optaning.
12 maneder fra produktionsdato.

Bages direkte fra frost i forvarmet ovn ved 180-190°C i 18 minutter. Bages
uden brug af damp. Lad afkgle ca. 30 min. og dekorer med den medfalgende
glasur. Bar spises inden for 24 timer efter bagning.

Wienerbrgd klar til bagning. Med 20% hindbaerfyld. Dybfrossen.

Ingredienser:

Hvedemel, vegetabilsk margarine [palmeolie*, rapsolie, vand, salt,
emulgator (mono- og diglycerider af fedtsyrer), surhedsregulerende
middel (citronsyre), naturlig aroma], vand, sukker, 8% hindbeer,
aeggeblomme**, geer, stabilisatorer (natriumalginat, pektiner, agar),
overfladebehandlingsmiddel (isomalt), modificeret kartoffelstivelse,
sedmaelkspulver, emulgator (mono- og diacetylvinsyreester af
mono- og diglycerider af fedtsyrer), salt, dextrose,
surhedsregulerende middel (calciumlactat), mandelmel,
melbehandlingsmidler [askorbinsyre, amylase (fra hvede), xylanase
(fra hvede)].

* SG certificeret palmeolie: Certifikat nummer: BVC-RSPO-1-2706606519
** aeg fra fritgdende hens

Kan indeholde spor af pekanngdder og hasselngdder.

Hvid glasur til dekoration:
Ingredienser: Sukker, vand, glukosesirup, kakaosmer.

Kan indeholde spor af glutenholdige kornprodukter, maelk, aeg,
hasselngdder, pekanngdder og mandler.

Nearingsindhold Spandauer Glasur

pr.100g (ubagt)

Energi 1473 kJ/352 kcal | 1479 kJ/354 kcal
Fedt 229 <0,5¢
-heraf maettede fedtsyrer 89g <0,1g
Kulhydrat 35¢g 8749
-heraf sukkerarter 14 g 80 g
Protein 3,79 Og
Salt 0,27 g O0g
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