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Biointegrale Biologico

WEISSWEIN / FLASCHE 0,75 L / 12,5% ALK. / 8 °C - 12 °C

Bezeichnung und Name: Orpicchio, Toscana IGT
Rebsorten: 100% Orpicchio

Rebflache: 1 Hektar

Abgefullte Flaschen: 800

Hanglage: Nord-Sud / Sud-Ost

Hoéhenlage: 450 m U. d. M.

Bodenart: Die Geologie der Boden in diesem Gebiet
besteht aus sandigen Siltiten und Tonschiefern aus dem
Miozan (vor etwa 20 Millionen Jahren). Das Gebiet zeichnet
sich durch einen hohen Anteil an grobem Gesteinsmaterial
aus. Die durchschnittlich durchwurzelbare Tiefe betragt
Uber 100 cm.

Pflanzjahr: 2020

Dichte: 6.200 Rebstdcke pro Hektar.

Erziehungssystem: Guyot

Produktion: 60 dt/ha

Lese: manuell in Kisten.

Vinifikation: 100 % in Terrakottaamphoren. Maischegarung
auf den Schalen fur ca. 95 Tage.

Ausbau: 100 % in Terrakottaamphoren fur 4 Monate, danach
weitere 5 Monate in der Flasche.

Alterungspotenzial: bis zu 10 Jahre.
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Aromen und Geschmacksnoten: brillantes, lebhaftes
Goldgelb mit warmen Reflexen. In der Nase mediterrane
Krauter — Thymian, Salbei, Fenchel - sowie HolunderblUten
und Kamille. Limette, Bergamotte, kandierte Zitrusfrichte,
begleitet von balsamischen und leicht harzigen Noten. Am
Gaumen frisch und agil: prazise, senkrechte Saure, feines
TanningerUst mit Grip ohne Schwere. Mineralitat tragt die
klare, saftige Frucht und steigert Eleganz und Persistenz.
Ein Wein, der Komplexitat und Leichtigkeit vereint und mit
leuchtender Frische sowie mineralischer Spannung zum
Weitertrinken einladt.

Speiseempfehlung: Rohkost und Schalentiere — Austern,
Jakobsmuschel-Carpaccio. Elegante erste Gange -
Tagliolini mit Kaisergranat, Limette, Hauch Wasabi; oder
Kartoffel-Tortellimit Butter und Salbei. Gemuse & Gourmet-
Frittiertes — Gebratene Polenta mit sautierten Pilzen oder
leichte Parmigiana. Asiatische Kuche — Misosuppe, Ceviche,
Sushi mit wei3em Fisch. Frische Kase — Buffelmozzarella,
junger Ziegenkadse.

Klimaverlauf: Die Vegetationsperiode 2025 im Casentino,
im Gebiet von Pratovecchio Stia, war von einem
ausgeglichenen Witterungsverlauf und ausgepragten
Tag-Nacht-Temperaturunterschieden gepragt, die ideale
Voraussetzungen fur eine langsame und harmonische
Reifung der Trauben schufen. Der Winter sorgte fur
ausreichende Wasserreserven, wahrend der milde
Fruhling mit gleichmafig verteilten Niederschlagen einen
einheitlichen Austrieb sowie eine gesunde Entwicklung
der Laubwand begunstigte.

Der Sommer war warm und Uberwiegend trocken; die
Hohenlage verhinderte jedoch UbermafBigen Hitzestress
und ermodglichte den Reben, ihr ausgezeichnetes
physiologisches Gleichgewicht zu bewahren. Die
ausgepragten Temperaturunterschiede zwischen Tag
und Nacht trugen dazu bei, Frische, naturliche Saure
und aromatische Intensitat zu erhalten. Die Lese erfolgte
unter idealen Witterungsbedingungen, wobei die
Trauben vollkommen gesund waren und sich durch
eine aulBergewohnliche Aromatik, Konzentration und
Ausgewogenheit auszeichneten.
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