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Pakmaya

Ustalarimizin ve
seflerimizin yardimcisi

Pakmaya
Tava-Sur

Firinlarda ve pastanelerde ekmek, kek, pogaca, agma
ve benzeri hamur isi lezzetleri tretirken kolayca
surtlerek kullanitlan Pakmaya Tava-Siir, tava,
tepsi ve diger kaplarin yaglamasinda kullanilir.
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Pakmaya Tava-Siir Ozellikleri:

® Tavalarda ve kaliplarda aycicegi, misirozii gibi bitkisel yaglarda
oldugu gibi kullanimindan sonra kararma yapmaz, koku birakmaz.

e Yapismayi onledigi icin, bitkisel yaglara gore
daha fazla yaglama imkani sunat.

® Pakmaya Tava-Siir, diger yaglara gore hamura
bulagmasi daha az olmasi sebebiyle;
ekmegin aromatik 6zelliklerini degistirmez.

e Tortu bhirakmaz.

e Diger yaglara gore daha kolay temizlenir.

e Kompresor ile birlikte kullanilabilir.

e Tava-Sir ile yaglanan tavalar daha uzun siire kullanilir.

Kullanim sekli:
Kullanim dncesl ¢alkalanip temiz bir bez,
siinger veya firca yardimiyla tava veya

kaliplarin Gzerine surdlir.

Raf dmrii: 1 yil
Ambalaj: 10 kg

Demo talepleriniz ve
sorulariniz icin bizi arayabilirsiniz.

Danisma  www.pakmaya.com n (c_)“l °
Hattt 0 800 211 00 82 (Ucretsiz) =

0212267 0 725 www.pakmayaprofesyonellerdunyasi.com
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