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Hamburger ekmegi, tost ekmegi,

sandvi¢ ekmegi, roll ekmegi,

arap ekmegi gibi seker kullanilan {riinlerde
sekeri ortadan kaldirmanizi veya
azaltmanizi saglayan Pakmaya Ekazyme SR Enzin Kanisum
Enzim Karisimi 25 kg'lik ve & kg’lik secenekleri

ile ustalarimizin ve seflerimizin yaninda.
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Pakmaya Ekazyme SR Enzim Karisiml
Avantajlari

@ Herhang! bir katki maddes! icermeyen enzim karisimidir.

® Hamburger, sandvig, tost, roll ve arap ekmegi lreticilerine,
ekmeklerde kullandig: ekmek gelistiricisini degistirmeden
sekeri ortadan kaldirma (seker kullanimi %5 olan (rtinlerde)
veya miktarini azaltma imkani saglar.

@ Ekmeklerde ekstra yumusaklik saglar.

® Hamburger, sandvig, tost, roll ve arap ekmeklerine
hacim artisi ve altin sarisi renk verir.

@ Hamurlarin fermantasyon sirelerini %20’ye kadar kisaltir.

@ Ekmek i¢ yapisint sikilastirir ve homojen bir i¢ yapt saglar.

@ Hamurdaki toplam seker miktarini azaltarak azaltilan seker miktarinin
%50’si kadar daha fazla su ilave edilmesine imkan saglar.

@ Seker kullanilmayan irtinlere lezzet katar ve daha giizel
kizarmis driinler elde edilmesini saglar.

Kullanim Oranlarl

%0,1 kullanildiginda seker oranlarini,

%15’ten %103,

%10’dan %5e,

%5’ten %0’a indirir.

(Bu kullanimlarda hamura %2,5 daha fazla su verilmelidir.)

%5’ten daha az seker kullanilan iriinlerde ise
gelistirici kullanim dozu asagidaki gibi indirilmelidir;

« Sekerl %4’ten %0’a indirmek icin 80 g / 100 kg un,
« Sekerl %3’'ten %0’a indirmek igin 60 g / 100 kg un,
« Sekerl %2'den %0’a indirmek icin 40 g / 100 kg un,
« Sekeri %l'den %0’a indirmek igin 20 g / 100 kg un
oranlarinda gelistirici kullanimalidur.

Raf dmrii: Uretim tarihinden itibaren 18 aydir.

Demo talepleriniz ve
sorulariniz igin bizi arayabilirsiniz.

Danisma  www.pakmaya.com -
Hattl 0 800 211 00 82 (Ucretsiz) n @ °

0 212 267 0 725 www.pakmayaprofesyonellerdunyasi.com




