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Lezzet ve Kaliteyi Birlestiren
Ekmek Geligtirici Serisi




Pakmaya Ekmek Gelistirici
Serisi isletmenize Ozel
Cozumler Sunar

Pakmaya Ekmek Gelistirici Ailesi; sofra ekmegi, cesit
ekmek, hamburger ekmegi, sandvig ekmegi, tost ekmeg,
tortilla ve lavas gibi bircok ekmek ¢esidinin yani sira pizza,

pogaca, simit, galeta gibi unlu mamullerin Uretimine
yonelik ¢oézUmler sunar.

Klasik, donuk ve paketli metotlarin intiyacina yonelik
Ozenle tasarlanmistir.

Pakmaya Ekmek Gelistiriciler; yumusaklik, hamur
gelistirme, renk, lezzet, seker azaltma, kolay bigak acma
ve yapi gelistirme konularinda en iyi sonuclari hedefler.
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ER
HAMURDA
AYNI
KALITE

Hamurunuzun

esnekligini, yumusak
dokusunu ve mukemmel
kabarmasini saglayan,
farkll ekipmanlarla
uyumlu calisan ekmek
geligtiricilerimizle,
hamurunuz kolayca bigak
acar. Her zaman taze ve
yumusacik hamurlar elde
ederek, ekmek Uretiminde
kaliteyi garantilersiniz.
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eka-pres

Her ¢esit unda kullanilabilen, ekonomik ve blok halde
preslenmis bir ekmek gelistiricidir. Farkli un tdrleriyle
uyumlu ¢alisarak ekmek Uretim sUreglerinde standart

saglar.

Kullanim Orani: 150 kg una 500 g

eka-pres plus

Her tarlG Uretim sartinda guvenle kullanilabilen, blok halde
preslenmis yuksek performansli bir ekmek gelistiricidir.
Ideal bir ¢6zUm sunar, farkl Uretim kosullarinda tutarlilik

saglayarak ekmek kalitesini artirir.

Kullanim Orani: 150 kg una 500 g

eka-Prima 2000

Pakmaya Eka-Prima 2000, kolay ve rahat iglenebilen, pasada
daha fazla dayanan, arkasi gegmeyen hamur ve ayni zamanda
daha homojen i¢ yapida ekmekler elde edilmesini, saglayan

toz formda bir ekmek geligtiricidir. Her tarlt Gretim kosulunda
tutarl sonuglar saglayarak, firincilik profesyonelleri igin ideal

bir ¢dzumdur. Pakmaya Eka-Prima 2000 ile Uretilen kolay
islenebilen hamurlar, Uretim sUreglerini daha verimli hale getirir

ve her seferinde ayni yuksek kaliteyi garanti eder.

Kullanim Orani: 100-150 kg unigin 500 g

eka-1000

Kolay ve rahat islenebilen, pasada daha fazla dayanan
ve arkasi gegmeyen hamur elde edilmesini saglayan, toz

halde ekmek gelistiricidir.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 0,5-1,0 kg

ekazyme ¢atal (10 g - 4 kg)

Catal yogurucu tipleri ile uyumlu ¢alisan, ekmek ve ekmek
cesitleri Gretimi igin 6zel olarak gelistirilmis bir enzim
karigimidir.

Kullanim Orani: 10 g-50 kg unigin10 g
4kg-50kgunigin50g

ekazyme spiral (10 g - 4 kg)

Spiral yogurucu tipleri ile uyumlu ¢aligan, ekmek ve ekmek
cesitleri Gretimi igin 6zel olarak gelistirilmis bir enzim
karigimidir.

Kullanim Orani: 10g-50 kg unigin10 g
4 kg - 50 kg unigin 50 g

Pizza Gelistirici

Pizza hamurlarricin 6zel olarak tasarlanmis, pratik ve verimli bir
¢6zUmMdUr. llave yag gerektirmeyen formull sayesinde, ideal renkte ve
citir yapida pizzalar elde edilmesini saglar. Pizza Gelistirici ile hazirlanan
hamurlar, Gretim surecinde esneklik sunar; ayni gun kullanilabilecedi gibi,
4 °C'de 4-5 gun boyunca tazeligini koruyarak bekletilebilir.

Bdylece, yogun Uretim sureglerinde zamandan tasarruf saglanir ve
ihtiya¢ duyulan anda kaliteli pizzalar hazirlanabilir.

Kullanim Orani: 10 kg unigin 200 g

ekazyme somun

Geleneksel bicakll somun ekmegi ve birgok beyaz ekmek ¢esidinin
dretiminde kullanilabilen enzim karisimidir. Hamuru rahatlatip stabilite
saglar. 50 g ambalaiji ile kontrollt kullanim imkdani sunar. Zayif, orta ve
guclt olmak Uzere her gesit unda ¢alisabilen fonksiyonel bir aranddr.
Catal yogurucu tipine uygundur.

Kullanim Orani: 50 kg un igin 50 g
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IDEAL
YUMUSAKLIKTA
LEZZETLER
HAZIRLAYIN

Yumusaklik istenen Urunler

icin gelistirdigimiz &zel
formuller, hamurunuzun
istenilen kivama gelmesine
ve ekmeklerinizin yumusak
ve esnek bir dokuya sahip
olmasina yardimci olur.

Bu gelistiriciler, hamburger,
tost, sandvig, tortilla ve lavas
gibi ekmek ¢esitlerinde, ideal
yumusaklik ve lezzet igin &zel

olarak formule edilmistir.
EnduUstriyel igletmeler igin her
seferinde standart kalitede
sonuglar sunar, tretimde
verimliligi ve kaliteyi garanti
eder.




eka-soft (500 g - 20 kg)

Hamburger ekmedj, tost ekmegi ve sandvig ekmegdi gibi
Ozellikle yumusaklik istenen Grunler igin gelistirilmis bir
ekmek gelistiricidir. Hamura kolay islenen yapisiyla iyi bir firin
buyumesi saglar. Uretim strecinde tutarlilik saglayarak her
seferinde ayni kalitede yumusak ekmekler elde edilmesine
yardimci olur.

Kullanim Orani: 500 g - 100 kg unigin 1kg
20 kg - 100 kg unigin 1kg

eka-1000 soft

Hamburger ekmedj, tost ekmegi ve sandvig ekmedi gibi
Ozellikle yumusaklik istenen Urunler igin gelistirilmis bir
ekmek gelistiricidir. Hamura kolay islenen yapisiyla iyi bir firin
bayumesi saglar. Uretim strecinde tutarlilik saglayarak her
seferinde ayni kalitede yumusak ekmekler elde edilmesine
yardimci olur.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 500 g

eka-1000 soft plus

Hamburger ekmedj, tost ekmedi ve sandvig ekmegdi gibi
Ozellikle yumusaklik istenen Grlnler igin gelistiriimis konsantre
bir ekmek gelistiricidir. Hamura kolay islenen yapisiyla iyi bir
firn bUyUmesi saglar. Uretim surecinde tutarlilik saglayarak
her seferinde ayni kalitede yumusak ekmekler elde
edilmesine yardimci olur.

Kullanim Orani: 100 kg unigin 0,1 kg

ekazyme tortilla

Uzun sure raf 6GmrU gerektiren tortilla ve lavas gibi Granler
icin gelistirilen, yuksek performans sunan bir ekmek
gelistiricidir. Hamurun kopmadan rahatca agiimasini
saglayarak Uretim surecini kolaylastirir, Uretilen ekmekler,
kinimadan kolayca yuvarlanabilir.

Kullanim Orani: 10 kg un igin 100 g

vyumusakLik B
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Tost Ekmek Gelistirici

Tost ekmeginin raf dmrd boyunca yumusak kalmasini
saglayan uruan; siki ve homojen i¢ yapi saglar. Ayni zamanda
finrndan ¢iktiktan sonra olusan gékmeleri engeller, hamur
asamasinda yasanabilecek stabilite kaybini da ortadan
kaldirir.

Kullanim Orani: 100 kg unigin 1kg

Deaktive Mayali Hamburger Ekmegi
Gelistirici

Hamburger, tost, sandvig ekmegdi gibi yumusaklik istenen
ardnler igin ozel olarak gelistiriimistir. Hamura kolay islenen

bir yapiyla beraber iyi bir firn buyumesi saglayan toz halde
ekmek gelistiricidir.

Kullanim Orani: 100 kg unigin 1kg

ekazyme-soft

Hamburger, tost, sandvig ekmegdi gibi yumusaklik istenen
uranler icin &zel olarak formule edilmis toz halde ekmek
gelistiricidir. Ekmeklere daha iyi hamur islenebilirligi, daha
iyi renk, hacim ve siki i¢ yapi kazandirir. 15 gne kadar
yumusaklik saglar.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 70-100 g
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DONUK HAMUR

GELISTIRICILER

ILE MUKEMMEL
TAZELIK

Dondurulmus, soguk
hamurlari glglendirerek
rengini iyilestiren, 3 ve 12 ay
donuk proseste bekletme
alternatifi sunan donuk
hamur geligtiricilerimizle
ekmeklerinize hacim
verirken mukemmel
sonuglar elde edin.

Endustriyel Ureticilerin
donuk hamurlardan
bekledigi tazeligi ve

stabiliteyi saglar.
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eka-excel frost

Dondurulmus ve soguk hamurlar igin gelistirilen Grin, zengin igerigiyle
hamurdaki zayifigr ortadan kaldirarak hamuru guglendirir.

Hacimli ve parlak renkli, ekmek dretimini mumkun kilan toz halde bir
ekmek gelistiricidir. Eka-Excel Frost ile hazirlanan Grlnler 3 ay donuk
proseste bekletilebilir.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 2 kg

eka-excel frost plus

Mayali tdm donuk hamurlarin kullaniminda uygundur. Ekmeklere
guzel renk ve hacim verir, -18°C’'deki donuk proseste bekletilen
hamurlarda yUksek stabilite saglayarak ilk gunkd ekmek hacmi
sunar. Eka-Excel Frost Plus ile hazirlanan drdnler 12 ay donuk proseste
bekletilebilir.

Kullanim Orani: 100 kg unigin 3 kg




YAPI

AMURUN
SEKLI VE
YAPISIYLA
MUKEMMEL
SONUCLAR
ELDE EDIN

Ekmegin dogrudan

yapisina etki eden
geligtiricilerimiz,
ekmeklerin hacmini
artirir, parlak ve kabuk
yapisinin istenen
kivamda olmasini saglar.

Ekmekler, tazeligini
uzun sdre ilk gunku
gibi koruyarak hem
endustriyel Ureticilerin
hem de firincilarin ekmek
yapisi beklentilerini en iyi
sekilde karsilar.




eka-excel (10 g - 100 g)

Un farki gézetmeksizin hacimli ve duzgun i¢ yapili ekmekler
elde edilmesini saglayan, kullanimi pratik, toz formda bir
ekmek gelistiricidir. Ekmek Uretim sureclerinde tutarlilik ve
yuksek kalite sunar. Farkli un tarleriyle ¢alisirken standart
sonuglar elde edilmesine yardimci olur.

Kullanim Orant: 10g-50kguniginl0 g
100 kg - 50 kg un igin 100 g

eka-excel (20 kg)

Un farki gdzetmeksizin hacimli ve duzgun ic yapili ekmekler
elde edilmesini saglayan, kullanimi pratik, toz formda bir
ekmek gelistiricidir. Ekmek Uretim surecglerinde tutarlilik ve
yuksek kalite sunar. Farkli un tarleriyle ¢alisirken standart
sonuglar elde edilmesine yardimci olur.

Kullanim Orani: 50 kg un igin 100 g

albatros

Parlak ve ince kabuklu, duzgun i¢ yapiya sahip ekmekler elde
edilmesini saglayan toz formda bir ekmek gelistiricidir.

Her tUrlU uretim kosuluna uygun olarak gelistirilmigtir.
Albatros ile Uretilen ekmekler, gorsel ve yapisal agidan Ustln
kalite sunar ve Uretimde tutarlilik saglar.

Kullanim Orani: 150 kg un igin 500 g

| YAPI

eka-matik (100 g - 500 g)

Parlak ve ince kabuklu, duzgun i¢ yapida ekmekler elde
edilmesini saglayan, toz formda bir ekmek gelistiricidir.
Farkl Gretim ortamlarinda tutarl performans sunan ekmek
uretim surreclerinde kalite ve guvenilir sonuglar saglar.

Kullanim Orani: 100 g - 50 kg unigin 100 g
500 g - 150 kg un igin 500 g

eka-matik plus

lyi bir firn baytmesi ve dlzgun bicak agma saglayan toz
formda bir ekmek gelistiricidir. Ekmek Uretim sureglerinde
kalite ve tutarhiigr artirir.

Kullanim Orani: 50 kg un igin 100 g
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SEKERI
AZALTIRKEN
YUMUSAKLIK

SAGLAYIN

Seker iceren recgetelere

yonelik tasarlanmis

ekmek gelistiriciler,
Ozel formulleriyle katki

maddesi icermez.

Seker kullanimini
azaltir veya tamamen
ortadan kaldirirken,
ekmeklerinize ekstra
yumusaklik ve ideal
renk saglar.
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ekazyme SR (4 kg)

Hamburger ekmedi, tost ekmegi, sandvic ekmegi, roll ekmegi,
arap ekmegi gibi seker kullanilan drtnlerde (seker kullanimi %5
olan Urunlerde) sekeri ortadan kaldirma veya miktarini azaltma
imkani saglar. Ekmeklerde ekstra yumusaklik saglayan Grun,
herhangi bir katki maddesi icermeyen enzim karigimidir.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 100 g

ekazyme SR (25 kg)

Hamburger ekmedi, tost ekmegi, sandvic ekmegi, roll ekmed,
arap ekmegi gibi seker kullanilan drtnlerde (seker kullanimi %5
olan urtnlerde) sekeri ortadan kaldirma veya miktarini azaltma
imkani saglar. Ekmeklerde ekstra yumusaklik saglayan Grun,
herhangi bir katki maddesi icermeyen enzim karigimidir.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 100 g




RENK&LEZZET

HER TONDA,
EZZETI TAM

KIVAMINDA

U
EL

RUNLER

DE EDIN

Fermente edilmis malt

unu ile formule edilen

drdnlerimiz ekmegin rengini

duUzenlerken Urdnlere hos

bir koku ve lezzet katar.

Urtnlerin hem tadinda hem

de gérunimunde usta

ve firincilarin beklentilerini

karsilar.
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eka-malt (5 kg)

Kullanildigr ardnlere esmer bir renk, lezzet ve aroma
kazandirir. Galeta, gavdar ekmegi ve yulaf ekmegi gibi ozel
ekmek gesitlerinde kullanim igin uygundur. Unlu mamullere
guzel bir géranum ve tat olusturma imkani sunar. Pratik
kullanimiyla tretim sureclerine kolayca entegre edilebilir.

Kullanim Orani: 100 kg unigin 0,5-2,0 kg

eka-malt plus (20 kg)

TUum ekmek gesitlerinde kullanilabilen fermente edilmis arpa
malti unudur. Gucld aromasi ile ekmeklere lezzet, aroma

ve hos koku verir. Kohverengi i¢ yapida ekmekler elde
edilmesini saglar, i¢ yapi ve kabuk rengini duzenler.

Kullanim Orani: 100 kg un igin 1-3 kg
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