
SCEG LI I L TU O “MOMENTO” D I V I N O I N BASE A I SENS I CH E VU O I R I SVEG LIARE

O LFATTO GUSTO V I STA



SAN G I M I G NAN O:  
TRA V I G N E E  

AN I MALI D ELLA FATTO R IA 

1

Avventu ra i n u n’azienda b i o l og i ca e natu ra le a conduzi one 
fam i l i are, u n parad iso terrestre ci rcondato da fi lari e 

dag l i an i ma l i del la fattoria. Sarete gu i dati a l la scoperta 
d i questo luogo meravig l i oso. U na vera e propria 

i mmersi one nel la trad izi one toscana con degustazi one d i 
varie specia l ità a km0 d i rettamente da l l’orto b i od i nam ico 

e dei vi n i del la fattoria.

V I S ITA AZI EN DA V I N I CO LA +  
FATTO R IA D EG LI AN I MALI +  
DEGUSTAZI O N E D I 5 V I N I +  

DEGUSTAZI O N E D I SAPO R I TOSCAN I 
DU RATA | 2 O RE • LU O GO | San G i m ig nano

transfer d ispon i b i le 
opzi one vegan 

adatto a l le fam ig l i e 
d i spon i b i le i n i ng lese

MEN U’

ADU LTI: 55€  
BAM B I N I 3-10: 25€ 
RAGAZZI 11-17: 35€



Fettu nta o l i o e ti mo  

Bruschetta crema d i zucch i ne,  
capri no e origano fresco  

 
Fag i o l i a l la Vernaccia d i San G i m ig nano  

DO CG “C lara Stel la”  
 

Bruschetta con formagg i o Robi n ia,  
sa lsi ccia a l la Vernaccia d i San G i m ig nano DO CG 

“C lara Stel la” e ti mo  
 

I nsa lata d i farro con ceci pomodori  
e origano fresco  

 
Formagg i  e sa lu m i 

Gelato o do lce d i nostra produzi one

Fettu nta o l i o e ti mo  

Bruschetta c lassi ca 

Bruschetta con formagg i o Robi n ia, sa lsi ccia a l la  
Vernaccia d i San G i m ig nano DO CG “C lara Stel la”  

 
Formagg i e sa lu m i  

 
Gelato o do lce d i nostra produzi one 

Succo d i frutta ag ri co lo

Fettu nta o l i o e ti mo  

Bruschetta c lassi ca  
 

Formagg i e sa lu m i  
 

Gelato o do lce d i nostra produzi one 

Succo d i frutta ag ri co lo

MEN U MEN U RAGAZZI 11-17 AN N I 

MEN U BAM B I N I 3-10 AN N I 



TREKKI N G E P I CN I C 
SU LLA V IA  

FRAN C I GENA 

2

Una cammi nata lu ngo la Via Francigena a l la scoperta d i 
u na vig na specia le. Storia e nozi on i vi n i co le su l la strada 

percorsa da i pel leg ri n i, ri cca d i fasci no e bel lezza. 
Partenza da l la Pieve d i Cel l o le, sosta e p i cn i c toscano i n 

vig na con degustazi one d i tre vi n i d i questa p i cco la 
azienda b i o l og i ca, vi sita a l la canti na e u l teri ore 

degustazi one d i rientro da l la passegg iata.  
U n tuffo nel la natu ra e nel la storia.

TREKKI N G +  
P I CN I C TOSCAN O I N V I G NA +  
DEGUSTAZI O N E D I 4 V I N I +  
V I S ITA AZI EN DA V I N I CO LA  

DU RATA | 3 O RE • LU O GO | San G i m ig nano
transfer d ispon i b i le 

opzi one vegan 
adatto a l le fam ig l i e 
d i spon i b i le i n i ng lese

ADU LTI: 75€  
BAM B I N I 0-9: g ratis 
RAGAZZI 10-17: 25€



CASTELLO DEL TREBB I O: 
V I N O TRA MED I O EVO 

E R I NASC I MENTO

3

Un luogo fiabesco dove storia e viti co l tu ra si i ncontrano. 
I l Castel l o fu costru ito nel Med i oevo ed è legato i n epoca 
ri nasci menta le a l la fam ig l i a de’ Pazzi nem ica dei Med i c i.  

Nel le sue stanze fu ord ita la famosa cong iu ra de’ Pazzi, u n p iano per 
assassi nare G iu l i ano e Lorenzo de’ Med i c i e d i struggere cos ì l’egemon ia 
del la fam ig l i a. Avrete l’occasi one d i vi sitare le anti che canti ne dove si 
producono vi n i del la trad izi one toscana e vi n i natu ra l i fatti i n anfora, 
prodotti seguendo i l B i o i nteg ra le®: fi l osofia ag ronomica dove pri ma d i 

tutto c’è i l ri spetto del la natu ra e del la vig na.  
Vi no, o l i o, zafferano e a l tri prodotti ti p i c i che potrete degustare 

ci rcondati da u n paesagg i o mozzafiato….

V I S ITA CANTI NA STO R I CA E CO RTI LE DEL CASTELLO +  
V I S ITA SALO N I PR IVATI D EL CASTELLO +  
DEGUSTAZI O N E D I 4 V I N I E O LI O EVO +  

SELEZI O N E ASSAGG I TI P I C I D I PRO DUZI O N E PRO PR IA 

DU RATA | 2 O RE • LU O GO | Santa Brig i da (FI)
transfer d ispon i b i le 

opzi one vegan 
adatto a l le fam ig l i e 
d i spon i b i le i n i ng lese

ADU LTI: 60€  
BAM B I N I 0-6: g ratis 
RAGAZZI 7-17: 30€



LI BRER IA BRAC 
TRA C I BO VEG, 
V I N I NATU RALI  

E LI BR I

4

Un momento che u n isce i l c i bo creativo del la Brac a i vi n i 
natu ra l i, i l tutto ci rcondati da vo lu m i d i arte contemporanea e 

l i bri d i cuci na.  
Degustazi one gu i data d i a lcu n i vi n i selezi onati da G iu l i a i n 
abbi namento a l p iatto u n i co che comprende u n assagg i o d i 

i nsa lata, ri so o pasta e specia le del la casa.  
Storie d i vig nerons, zone vi n i co le toscane e non, viti g n i 
autocton i, profum i e persona l ità raccontate i n man iera 

orig i na le i n questo percorso enogastronomici esc lusivo fuori 
dag l i schem i accadem ici

D EGUSTAZI O N E GU I DATA V I N I NATU RALI +  
DEGUSTAZI O N E P IATTO U N I CO VEG  

DU RATA | 2 O RE • LU O GO | Li breria Brac (FI)

PER 2/3 PERSO N E :  
4 V I N I 

DA 4 PERSO N E I N SU:  
5 V I N I

transfer d ispon i b i le 
opzi one vegan 

adatto a l le fam ig l i e 
d i spon i b i le i n i ng lese/francese

ADU LTI: 60€ 
BAM B I N I 3-10: 12€ 
RAGAZZI 11-17: 20€  



O RAN GE W I N E  
E AN FO RE: 

SU LLE TRACCE DEG LI  
ETRUSCH I

5

Come è nato i l vi no i n I ta l i a, l’uso del l’anfora nel 
mondo del vi no nel passato e nel presente. 

D ivertente percorso a l la scoperta d i questi vi n i 
i nusua l i da l co lore ambrato o vi n ifi cati i n terracotta 

per conoscerl i meg l i o ed i mparare ad apprezzarl i 
sotto la gu i da orig i na le d i G iu l i a. 

D EGUSTAZI O N E O RAN GE W I N ES +  
DEGUSTAZI O N E V I N I I N AN FO RA D I TOSCANA E CENTRO ITALIA + 

STUZZI CH I N I  
DU RATA | 1 ora e mezzo • LU O GO | Li breria Brac (FI)

PER 2/3 PERSO N E :  
4 V I N I 

DA 4 PERSO N E I N SU:  
5 V I N I

transfer d ispon i b i le 
opzi one vegan 

d ispon i b i le i n i ng lese/francese

ADU LTI: 45€ 



Giulicious Moments

PREN OTA

SEGU I M I

Sono G iu l i a.  
I l vi no è la m ia passi one da (quasi) sempre. Ho i n izi ato per 
g i oco nel 2009 parteci pando a u n corso per sommel i er.  
Da a l l ora non ho p iù smesso d i assagg iare, cond ivi dere, 
stud iare, approfond i re. Nel 2010 ho lavorato i n Francia come 
wi ne consu l tant e nel 2011 ho completato la m ia formazi one 
con i l MWM (Master i n Marketi ng e Management del le I mprese 
Vitivi n i co le) del l’U n iversità d i Fi renze. Dopo u no stage i n u na 
agenzia d i comu n i cazi one enogastronomici ho cap ito che i l m io 
posto è qu i: sono i l ponte tra ch i produce i l vi no e ch i l o beve. 
Da l 2013 selezi ono con amore i vi n i a l la l i breria Brac e l i 
racconto. 
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