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Ihre Bestellung 

Datum Anzahl Personen

Herzlichen Dank für Ihr Interesse am Winterzauber auf der Luzerner 
Terrasse. Wir freuen uns, Sie bald bei uns begrüssen zu dürfen.

Buchungsformular Winterzauber 2025

•	 Vorspeise nach Wahl 

  Nüsslisalat mi Ei + Speck

  Nüsslisalat mit Ei

  Kürbissuppe mit Kürbiskernöl

○ Winterzauber 3-Gang Menu 

○ Winterzauber 2-Gang Menu 	

○ Aperitif	

•	 Hauptgang nach Wahl

  Wiis-Wy Fondue (CHF 60.–)

  Champagner Fondue (CHF 67.–)

  Trüffel-Fondue (CHF 71.–)

  Chili sin carne (CHF 43.–)

Fondue inkl. Beilagen 
(Hausbrot Kreuzbäckerei Stans, Kartoffeln, 
Cornichons, Silberzwiebeln, Maiskölbchen, 
Champignons, Knoblauch, Weintrauben, 
Schnitze von der «Gute Luise» Birne

Chili sin Carne – vegan 
(Mais, Rote Bohnen, Peterli, Crème Fraîche, 
Baguette)

Fondue inkl. Beilagen 
(Hausbrot Kreuzbäckerei Stans, Kartoffeln, 
Cornichons, Silberzwiebeln, Maiskölbchen, 
Champignons, Knoblauch, Weintrauben, 
Schnitze von der «Gute Luise» Birne

Chili sin Carne – vegan 
(Mais, Rote Bohnen, Peterli, Crème Fraîche, 
Baguette)

•	 Dessert

  Auswahl von hausgemachten Friandisée     

  «Vercheerte» Ananaskuchen mit Vanille-Rahm

  Apéro Plättli mit Fleisch (CHF 22.–)      Apéro Plättli vegetarisch (CHF 22.–)

Uhrzeit (von / bis)

•	 Vorspeise nach Wahl 

  Nüsslisalat mi Ei + Speck

  Nüsslisalat mit Ei 

  Kürbissuppe mit Kürbiskernöl

•	 Hauptgang nach Wahl

  Wiis-Wy Fondue (CHF 70.–)

  Champagner Fondue (CHF 77.–)

  Trüffel-Fondue (CHF 81.–)

  Chili sin carne (CHF 54.–)
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Aperitif	  

  �Apéro Plättli	 CHF 22.– 
Hobelfleisch | Doggwiler Salami vom Meter | Doggis | Schlossberger alt |  
gefüllte Peperoni | Feigensenf | eingelegte Radieschen | Hausbrot 

  �Apéro Plättli vegetarisch	 CHF 22.– 
Randencreme | Zitronenhummus | Mutabbal | Artischockenherzen | Schlossberger alt |  
gefüllte Peperoni | Feigensenf | eingelegte Radieschen | Holzofenbrot 

Vorspeise 

  �Nüsslisalat mit Ei + Speck	 CHF 15.– 
an französischem Dressing

  �Nüsslisalat mit Ei	 CHF 15.– 
an französischem Dressing 

  �Kürbissuppe mit Kürbiskernöl	 CHF 16.–

Fondue 

  �Fondue ohne Alkohol	 CHF 36.– 
Hausbrot Kreuzbäckerei Stans | Kartoffeln | Apfelmost | Cornichons | Silberzwiebeln

  �Wiis-wy Fondue	 CHF 38.– 
Hausbrot Kreuzbäckerei Stans | Kartoffeln | Cornichons | Silberzwiebeln

  �Champagner-Fondue	 CHF 45.– 
Hausbrot Kreuzbäckerei Stans | Kartoffeln | Cornichons | Silberzwiebeln

  �Trüffel-Fondue	 CHF 49.– 
Hausbrot Kreuzbäckerei Stans | Kartoffeln | Cornichons | Silberzwiebeln

  �+ Beilagen	 CHF 7.50 p.P. 
Maiskölbchen | Champignons | Knoblauch | Weintrauben | Schnitze von der «Gute Luise» Birne

Herzhaftes ohne Käse 

  �Chili sin Carne – vegan	 CHF 28.– 
Mais l Rote Bohnen l Peterli l Crème Fraîche l Baguette

  �Rindsvoressen «Boef Bourguignon»	 CHF 38.– 
Kartoffelstock l Speckwürfeli | Wauwiler Champignons | Karotte l Rotwein

Dessert

  �Auswahl von hausgemachten Friandisée	 CHF 9.–

  �«Vercheerte» Ananaskuchen mit Vanille-Rahm	 CHF 12.–

Etwas Süsses

  �Magenbrot	 CHF 6.–

  �Gebrannte Mandeln	 CHF 8.–

Zusatz

  �Besichtigung	 CHF 360.– 
60min Gruppenpauschale bis 25 Personen 

Sonntag bis Mittwoch

○0 Exklusivbuchung gesamte Terrasse
0 Mindestkonsumation CHF 8’000.– 

○0 Gruppenreservation ab 20 Personen mit 
Mindestkonsumation von CHF 3’000 pro Gruppe  
beziehungsweise CHF 75.– pro Person

0 Ihre Mindestkonsumation:

Donnerstag bis Samstag

○0Exklusivbuchung gesamte Terrasse 
0 Mindestkonsumation CHF 10’000.– 

○0Gruppenreservation ab 20 Personen 
0 Keine Mindestkonsumation

Reservation 

○ Winterzauber Speisen einzeln ohne Menu

Getränke können vor Ort ausgewählt werden – gerne teilen wir Ihnen 
auf Wunsch die mögliche Wein- und Getränkeauswahl separat mit.
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Buchungs- & Stornierungsbedingungen 

Bitte beachten Sie, dass Ihre Reservation mit diesem Buchungsformular verbindlich ist.
Die Vergabe der Plätze erfolgt nach Reservationseingangsdatum.

–  bis 60 Tage vor Veranstaltungsbeginn 40% des Bestellvolumens
–  bis 30 Tage vor Veranstaltungsbeginn 80% des Bestellvolumens
–  ab 29 Tage vor Veranstaltungsbeginn 100% des Bestellvolumens

Anzahlung für Exklusivbuchungen:

–  Bei Buchung länger als 30 Tage vor Veranstaltung: 60% der Mindestkonsumation innert 14 Tagen
–  Bei Buchung kürzer als 30 Tage vor Veranstaltung: 100% der Mindestkonsumation innert 7 Tagen

Mit Ihrer Unterschrift buchen Sie verbindlich die oben genannten Leistungen. Die AGBs der KKL Luzern Management AG bilden einen 
integralen Bestandteil dieser Vereinbarung und liegen dem Buchungsformular bei.

Ort, Datum	 Unterschrift

Ihre Angaben 

Firma

Vor- & Nachname

Rechnungsadresse

E-Mail

Telefon

Kontakt vor Ort

(Name und Mobile)

Gewünschte Bezahlung	  ○ vor Ort	  ○ auf Rechnung
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