
Annette dit: L'apéro= le meilleur moment de la journée / le vin démocratisé / à l'once / au carafon / 
/ vins d'artisans / des bouteilles rares / des vins classiques / vin maison / large soif / 

  

Vins Mousseux au verre Vins maison

Vins blancs au verre Vins rouges au verre

Vins blancs au verre expérience Coravin (2.5oz) Vins rouges au verre expérience Coravin (2.5oz)

Gin (1,5 oz) Cocktails maison

Tequila et Mezcal (1,5 oz)

Bières et Cidres (Québec et Belgique)

Vodka (1,5 oz)       Trio Découverte

Soirée Dégustation : Rouge d'été
Sans Alcool

Vin de France Hoogan&Beaufort NM Patrick Piuze 17 Utiel-Requena Marsilea Verdejo 2024 Bodega Levante
Champagne Zero Brut Nature NM Tarlant 29 1/2 Carafon (250 ml)       18             Carafon (500 ml) 34

Valencia Vermell 2024 Cellar del Roure
1/2 Carafon (250 ml)      18              Carafon (500 ml) 34

Méditerranée Auro Rousso 2025 Château du Seuil 12 Coteaux du Pont du Gard 2025 Domaine de la Patience (rosé) 12
Patras Roditis 2025 Tetramythos 13 Valencia Soplo 2024 Rafael Cambra 14
Muscadet Cuvée M 2025 Stéphane Orieux                                14 Conca de Barberà Patxanga 2025 Succés Viticola (rosé) 14

15 Paraje Altamira Malbec 2024 Rocamadre 15
Kamouraska Roland 2024 Ferme le Raku (orange) 16 Langhe Nebbiolo 2024 Ferdinando Principiano 16
Côtes du Duras N comme... 2024 Nadia Lusseau 16 Vin de France Gamay Poppy 2025 Yohan Lardy 17

18 Médoc Petit Manou 2021 Clos Manou 18
St-Bernard de Lacolle Pinot Gris 2025 Vignoble Camy 19 Crozes-Hermitage Mise en Bouche 2024 Emmanuel Darnaud 22
Sancerre Authentique 2024 Thomas Labaille 23 Bourgogne 2022 Camille Giroud 25

St-Peray 2024 Johan Michel 18 Douro Orbita 2022 Nicolau de Almeida 17
Cyclades To Kokkinaki 2022 Kalathas  (rosé) 19 Toscana Mandrone di Lohsa 2020 Poliziano 19
Savennières les Vieux Clos 2023 Nicolas Joly 23 Saint-Joseph La Dardouille 2022 Emmanuel Darnaud 21

25 Givry 1er Cru Clos Marole 2022 Domaine Joblot 24
Sancerre Monts Damnées 2023 Francois Cotat 30 Alpilles 2020 Domaine de Trévallon 32
Alpilles 2022 Domaine de Trévallon 34 Côtes de Bourg 2019 Château Roc de Cambes 42

Rosemont Concombre, Distillerie de Montréal 11 Gimlet Annette: Gin/ Lime/ Huile d'Aneth 14
Mugo, Distillerie Mitis, Mitis 12 Framble: Rhum Blanc/ Framboise/ Amaretto/ Vanille/ Lime 16
Distillerie du Fjord, KM12, Monts-Valin 12 Roseau: Sherry/ Éclat 0%/ Vermouths Rouge et Sec 16
Brockmans, Royaume-Uni 13 Ombre: Grappa/ Concombre/ Menthe/ Lime/ Cava 17
Gin Sauvage, Cirka, Montréal 13 Camille: Pisco/ Fraise/ Agrumes/ Fraise Verte 17
Récif, Distillerie Marigot, Caplan 13 Tomatini: Tequila Olive/ Vermouth Basilic/ Eau de Tomate 18
Menaud, Charlevoix 17 Fuego: Mezcal/ Argousier/ Habanero/ Citron 19

Tequila Blanco, Cazadores, Mexique 11

Mezcal, Sueno, Mexique 16 Hoogan et Beaufort : Saison (473ml) 10
Tequila Reposado, Tromba, Mexique 17 Menaud :Tchèque/ Camerise/ Immortelle/ Myrique (473 ml) 10
Mezcal, 07-12 Vive, Frère Garcia, Mexique 21 Cidre Fleuri: Joe (473 ml) 13
Tequila Blanco, Don Julio, Mexique 21 Cantillon: Rosé Gambrinus (375ml) 31
Tequila Reposado, Don Julio, Mexique 23 Cantillon: Rosé Gambrinus (750ml) 48

Mezcal, Nitzuga, Agustin Mateo Martinez, Mexique 28 Cantillon: FouFoune (750ml) 55

Ketel One, Pays-Bas 10

Bizou, Distillerie de Montréal 11 Wachau Ried Trum Loibner Grüner Vetliner 2024 Emrich Knoll
Aupale, Distillerie BluePearl, Montréal 12 Mercurey 2024 Jeannin-Naltet
Seigle, Ubald, Saint-Ubalde 13 Western Cape Savage White 2024 Duncan Savage
Menaud, Charlevoix 16

Italo Marino: Gin Sans Alcool/ Apéritif Sans Alcool/ Miel 13

Jacqual: Racine 0%/ Hibiscus/ Citron 14

Mademoiselle: Éclat 0%/ Coco-Citronelle/ Soda 14

Ombrelle: Botanique 0%/ Concombre/ Menthe/ Lime/ Soda 14

Mikkeller Limbo Yuzu (330 ml) 10
Mikkeller Passion Gose (330 ml) 10
Mikkeller Easy Peasy Pale Ale (330 ml) 10

Mikkeller Weird Weather IPA (440 ml) 12

Rioja Librares Blanco 2024 Senorio de Librares                            

Veneto Bianco Rugoli Garganega 2023 Davide Spillare (orange )

Chassagne-Montrachet Champs Morjot 2024 Château Charrière

Grands blancs de soif 44$

12 août 2026 18h
69$ av. tx. et service

Animé Par Hugo Duschesne


