
MENU DÉCOUVERTE 4 SERVICES 

85 / INVITÉ

HUÎTRE SUR ÉCAILLE, MIGNONETTE 6 U / 24

PÉTONCLE, FRAISE, BASILIC 3 U / 17

—

PAIN BRIOCHÉ, BEURRE 7

CHAMPIGNON FRIT, LABNEH, HERBE 19

RICOTTA, HARICOT, MENTHE 16

MOUSSE DE FOIE, POIRE, CRAQUELIN 16

—

TOMATE DU QC, COURGETTE, PECORINO 18

MOZZARELLA, MAÏS, PACANE, COPPA 23

TARTARE DE BOEUF, AVONLEA, BRIOCHE 24

HARICOT, SÉSAME, SHIITAKE, ÉCHALOTE FRITE 19

THON ROUGE, PÊCHE, AMANDE 28

—

OMBLE, AUBERGINE, BROCCOLINI, AMANDE 30

CAVATELLI, CHANTERELLE, MAÏS 30

PINTADE, SUCRINE, SAUCE CHARCUTIÈRE 32

—

PANNA COTTA, MASCARPONE, PÊCHE, AMANDE 14 

RENVERSÉ AUX FRUITS DES CHAMPS, JASMIN,

SUCRE MUSCOVADO 16

4 COURSES ‘’DISCOVERY’’ MENU 

85 PER GUEST

OYSTER, MIGNONETTE, LEMON 6U / 24

SCALLOP, STRAWBERRY, BASIL 3 U / 17

—

BRIOCHE BREAD, BUTTER 7

 FRIED MUSHROOM, LABNEH, HERB 19

RICOTTA, STRING BEAN, MINT 16

CHICKEN LIVER MOUSSE, PEAR 16

—

QC TOMATO, PECORINO, ZUCCHINI 18

MOZZARELLA, CORN, PECAN, COPPA 23

BEEF TARTARE, AVONLEA, BRIOCHE 24

STRING BEAN, SESAME, SHIITAKE, SHALLOT 19

RED TUNA, PEACH, ALMOND 28

—

ARCTIC CHAR, EGGPLANT, BROCCOLINI,

ALMOND 30

CAVATELLI, CHANTERELLE, CORN 30

GUINEA FOWL, SUCRINE, CHARCUTIÈRE SAUCE 32

—

PANNA COTTA, MASCARPONE, PEACH, ALMOND14 

BERRIES UPSIDE-DOWN CAKE, JASMIN, 

MUSCOVADO SUGAR 16


	MENU DÉCOUVERTE 4 SERVICES
	85 / INVITÉ
	PÉTONCLE, FRAISE, BASILIC 3 U / 17
	—
	PANNA COTTA, MASCARPONE, PÊCHE, AMANDE 14
	RENVERSÉ AUX FRUITS DES CHAMPS, JASMIN, SUCRE MUSCOVADO 16
	4 COURSES ‘’DISCOVERY’’ MENU
	85 PER GUEST
	SCALLOP, STRAWBERRY, BASIL 3 U / 17
	BRIOCHE BREAD, BUTTER 7

